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 31 ................................................................................. (: ا٫ٗوطبع ػٖ اُلهاٍخ ٝاُـبء اُو٤ل ٝاُل29َٖٓبكح )

 31 ............................................................................................... (: ٗظبّ ا٫ٍزٔبع ٝاُطبُت اُيائو30ٓبكح )

 31 ......................................................................................... (: رطج٤ن أؽٌبّ هبٕٗٞ ر٘ظ٤ْ اُغبٓؼبد31ٓبكح )

 32 ...............................................................................(: رطج٤ن أُؼل٫د أُوعؼ٤خ ُِغٞكح ٝا٫ػزٔبك32ٓبكح )
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 69 ............................................................... صبُضبً: كٝه ْٓوٝػبد اُز٤ٖ٘غ اُـنائ٢ ك٢ ر٤ٔ٘خ اُٖبكهاد أُٖو٣خ
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ٚياٌجبة الأ  

  ػٓ اٌجشٔبِح ٚاٌى١ٍخِمذِخ 

 ٚ اٌجشٔبِحسعبٌخ سإ٠خ  
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 اٌّدبلاد اٌّزٛفشح ٌؼًّ خش٠دٟ ثشٔبِح اٌزىٌٕٛٛخ١ب اٌس٠ٛ١خ
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 اٌجبة الأٚي 

 –الأ٘ذاف اٌؼبِخ ٌٍجشٔبِح ٚفٍغفزٗ  –اٌجشٔبِح  ٚسإ٠خ  سعبٌخ -ػٓ اٌى١ٍخ ٚاٌجشٔبِح ِمذِخ

 اٌطّٛزبد اٌّغزمج١ٍخ ٌٍجشٔبِح أعب١ٌت اٌزؼٍُ ٚ

 ِمذِخ ػٓ و١ٍخ اٌضساػخ 

 1983/1984عبٓؼخ ا٫ٌٍ٘له٣خ ك٢ اُؼبّ اُغبٓؼ٠  –د ٤ًِخ اُيهاػخ ثلٜٓ٘ٞه ًلوع ٤ٌُِخ اُيهاػخ ؤْٗأ -

ُٝنُي ك٠ٜ ٖٓ أهلّ  1988/ 1987ٙ اُلكؼخ ك٢ اُؼبّ اُغبٓؼ٠ ٛبُت ثبُلوهخ ا٠ُٝ٫ ٝرقوعذ ٛن 50ثوجٍٞ 

 ا٤ٌُِبد ثغبٓؼخ كٜٓ٘ٞه.

ثبْٗبء ا٤ٌُِخ ٝاٍو٬ُٜب ػٖ عبٓؼخ ا٫ٌٍ٘له٣خ ٖٙٔ أؽل  1988َُ٘خ  507ٕلٝه اُوواه اُغٜٔٞه١ ههْ  -

 ٤ًِبد كوع اُغبٓؼخ ثلٜٓ٘ٞه.

ًغبٓؼخ َٓزوِخ ٝكِٖٜب ػٖ ثبْٗبء عبٓؼخ كٜٓ٘ٞه  2010َُ٘خ  203ٕلٝه اُوواه اُغٜٔٞه١ ههْ  -

( 2رْ رق٤ٖٔ ٓج٠٘ ههْ ) 2013عبٓؼخ ا٫ٌٍ٘له٣خ ٝإجؾذ ا٤ٌُِخ اؽلٟ ٤ًِبد عبٓؼخ كٜٓ٘ٞه ٝك٢ ػبّ 

 ثٔغٔغ ا٫ثؼبك٣خ ُزٖجؼ ٕوؽبً ػ٤ِٔبً ٓؾزوٓبً.

 هَْ أُٞاهك اُطج٤ؼ٤خ ٝاُٜ٘لٍخ اُيهاػ٤خ عبٓؼخ كٜٓ٘ٞه ٖٓ صٔب٤ٗخ اهَبّ اًبك٤ٔ٣خ: -رزٌٕٞ ٤ًِخ اُيهاػخ  -

ٝ هَْ ا٫هزٖبك ٝا٫هّبك اُيهاػ٢ ٝاُز٤ٔ٘خ اُو٣ل٤خ ٝ هَْ ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٫ؿن٣خ ٝا٫ُجبٕ ٝ هَْ آواٗ 

 اُ٘جبد ٝ هَْ ا٫ٗزبط اُؾ٤ٞا٢ٗ ٝاُلاع٢٘ ٝ هَْ ٝهب٣خ اُ٘جبد ٝ هَْ اُجَبر٤ٖ ٝ هَْ أُؾب٤َٕ.

ثٖلٝه اُوواه اُٞىاه١ ههْ  ثب٩ٙبكخ ا٠ُ ثوٗبٓغ٤ٖ ٖٓ اُجوآظ اُقبٕخ ٝٛٔب ثوٗبٓظ اٗزبط اُلٝاعٖ) -

ا٬ُئؾخ اُز٘ل٤ن٣خ ( ، ٝثوٗبٓظ اُزٌُ٘ٞٞع٤ب اُؾ٣ٞ٤خ )ثٖلٝه اُوواه اُٞىاه١ ههْ     13/2/2011ك٢   307

 ا٬ُئؾخ اُز٘ل٤ن٣خ(.2020/ 27/7ك٢  2268

ٝث٘بء ػ٢ِ ًَ ٛنا إجؼ ٖٓ اُٚوٝه١ اٍزٌٔبٍ اُزط٣ٞو ٝاػبكح ا٤ٌُِٜخ ٝرؾل٣ش اُجوآظ ٍُِٕٞٞ ك٢  -

خ ا٢ُ اُـب٣خ ا٫ْٛ ثغؼَ ٤ًِخ اُيهاػخ ثغبٓؼخ كٜٓ٘ٞه ٓئٍَخ كؼبُخ هبكهح ػ٢ِ رؾو٤ن اٛلاكٜب ٝرط٣ٞو اُٜ٘ب٣

 ٗلَٜب ٓٔب ٣ٞاًت اُزـ٤واد ٓؾ٤ِبً ٝك٤ُٝبً.

 ثشٔبِح خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الأغز٠خ

  ٣ؼل ثوٗبٓظ عٞكح ٬ٍٝٓخ ر٤ٖ٘غ ا٧ؿن٣خ ثوٗبٓغب ػ٤ِٔب كو٣لا ٣٘زظ ػ٘ٚ هبكح ٝٓئصو٣ٖ ك٢ ٤ٍبٍخ

ٝٓٔبهٍبد ٬ٍٓخ ٝعٞكح ا٧ؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ أُؾ٤ِخ ٝاُل٤ُٝخ ٖٓ ف٬ٍ رطج٤ن اُؼِّٞ ٝاُجؾٞس اُؾب٤ُخ  ك٢ 

 ٓغبٍ اُٖؾخ اُؾ٤ٞا٤ٗخ ٝاُ٘جبر٤خ ٝاٌُبئ٘بد اُله٤وخ ٝاُٖؾخ اُج٤ئ٤خ ك٤ٔب ٣زؼِن  ثبََُِِخ اُـنائ٤خ اُجْو٣خ. 

 ٍٝ ٬ٓخ ر٤ٖ٘غ ا٧ؿن٣خ ك٢ اََُِِخ اُـنائ٤خ رْ ر٤ْٖٔ اُجوٗبٓظ ُزٞك٤و ٜٓ٘ظ ّبَٓ ؽو٤و٢ ثوٗبٓظ ُغٞكح

٣زٖٚٔ ٓواؽَ ٓب هجَ ٝثؼل اُؾٖبك ٩ٗزبط اُـناء ٝ ا٧ُجبٕ ٬ٍٝٓخ أُؾب٤َٕ ٝهػب٣خ اُؾ٤ٞإ  

 ٝاهزٖبك٣بد ٍَِِخ اُزٞه٣ل.  

  .عٞكح ٬ٍٝٓخ ر٤ٖ٘غ ا٧ؿن٣خ ٛٞ ٓغبٍ ٓزؼلك اُزقٖٖبد ٣زطِت أُؼوكخ ٖٓ رقٖٖبد ٓقزِلخ

َِلخ رله٣ٌ اُيهاػخ ٖٓ رؤص٤و اُج٤ئخ ػ٠ِ اُيهاػخ ػ٠ِ اُج٤ئخ. ٨ٍُٝق كبٕ مُي ٝك٠ ٗلٌ اُٞهذ رـ٤ود ك

٫ ٣٘ؼٌٌ ػ٠ِ أُووهاد ٝاُجوآظ اُيهاػ٤خ  اُؾب٤ُخ اُز٢ رٜلف ا٠ُ ا٧ٖٓ اُـنائ٢ ٤ٌُٝ ٬ٍٓخ اُـناء 

 ثبُٚوٝهح.  

 ن٣خ ٖٓله إٔجؾذ آٌب٤ٗخ رؼ٤ِْ ٝرله٣ت أُزق٤ٖٖٖ ا٧ًلبء ك٢ ٓغبٍ عٞكح ٬ٍٝٓخ ر٤ٖ٘غ ا٧ؿ

هِن ًج٤و، ؽ٤ش رظَ ٬ٍٓخ آلاكار٘ب اُـنائ٤خ ػجئب ػ٠ِ اُٖؾخ اُؼبٓخ  ٝ/أٝ ا٫هزٖبك ٣ِيّ ٓؼبُغزٚ ٖٓ 

 هجَ ٓزق٤ٖٖٖ أًلبء ٝٓلهث٤ٖ. 

   ٗأُؼوٝف إٔ اُـناء ا٧ًضو أٓبٗب ٣٘ون ا٧هٝاػ ٓغ ًَ هٚٔٚ ٣ؤًِٜب أُوء، ٖٓ أُؾزَٔ  إٔ رزؼو ٖٓ

٢ أٝ ا٤ٔ٤ٌُبئ٢، ؽ٤ش ٣زؼوٗ  ٣ٍٞ٘ب ا٤ُِٔبهاد ٖٓ اُ٘بً ُِقطو، ُِٔوٗ ٖٓ اُزِٞس ا٤ٌُٔوٝث٤ُٞٞع

٣ٝٔوٗ ا٤٣٬ُٖٔ ًَ ػبّ، ٣ٝٔٞد اٌُض٤وٕٝ ٗز٤غخ  اٍز٬ٜى أؿن٣خ ؿ٤و آ٘خ. ث٤٘ٔب ٣ِؼت أَُزٌِٜٕٞ 

ٝاُؾٌٞٓبد ٝؿ٤وْٛ كٝها ٜٓٔب ك٢  ٙٔبٕ ٬ٍٓخ ا٧ؿن٣خ ٝعٞكرٜب.  ا٧ٓواٗ اُز٢ ر٘وِٜب ا٧ؿن٣خ ٢ٛ 

ؽبُخ ٝكبح ٣ٍٞ٘ب ػ٠ِ  اُؼبُْ ٝرئصو ػ٠ِ  420000ُِٖؾخ اُؼبٓخ ك٢ ع٤ٔغ أٗؾبء   ٖٓله هِن ٓزيا٣ل

ٓئبد ا٤٣٬ُٖٔ ٖٓ اُ٘بً ػ٠ِ  َٓز١ٞ اُؼبُْ ً٘ز٤غخ ٓجبّوح ُِزَْٔ اُ٘برظ ػٖ ا٧ؿن٣خ ؿ٤و ا٧ٓ٘خ ك٢ 
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

خ ُز٘ل٤ن  ٓغزٔؼبد اَُٞم  اُؾوح، روغ أَُئ٤ُٝخ اُٜ٘بئ٤خ ػٖ اٍزضٔبه أُٞاهك أُبك٣خ ٝا٩كاه٣خ ا٬ُىٓ

 اُٚٞاثٜ أُ٘بٍجخ ػ٠ِ ػبرن ٕ٘بػخ ا٧ؿن٣خ.  

  ٣ؼزجو اُؾٍٖٞ ػ٠ِ ؿناء ٓؤٕٓٞ ٖٓ ا٫ٛزٔبٓبد اُؼب٤ُٔخ، ا٫ إٔ اُطوم اُٖ٘بػ٤خ  ٩ٗزبط اُـناء

ٝػُٞٔخ اََُِِخ اُـنائ٤خ ري٣ل ٖٓ اؽزٔب٤ُخ اُزِٞس، ٓٔب ٣ئك١ ا٠ُ ؽٞاكس أًجو ٝأًضو فطٞهح، ك٬ٚ ػٖ 

 ٓواٗ اُ٘بّئخ ٝاُـِ ثلٝاكغ  اهزٖبك٣خ. رٞك٤و كوٓ َُٔججبد ا٧

  رزطِت ا٤َُطوح ػ٠ِ رِٞس ا٧ؿن٣خ ارجبع ٜٗظ ٓزؼلك اُزقٖٖبد ٝاُزؼبٕٝ  ث٤ٖ اَُِطبد اُؾ٤ٌٓٞخ

 ٕٝ٘بػخ ا٧ؿن٣خ. 

  ك٢ ٛنا اُجوٗبٓظ ٤ٌٍٕٞ ُل١ اُطبُت اُلوٕخ ٍ ُزط٣ٞو ٝكْٜ اُؼ٬هخ ث٤ٖ اُـناء  ٝاُٖؾخ اُؼبٓخ

اُل٤٘خ ٝا٩كاه٣خ ٝا٤َُب٤ٍخ ٝاُزْو٣ؼ٤خ اُز٢  رئصو ٤ٌُ كوٜ ػ٠ِ ا٧ٖٓ اُـنائ٢ ٝاًزْبف اُؼٞآَ اُؼ٤ِٔخ ٝ

 ٌُٖٝ ػ٠ِ ٬ٍٓزٚ أ٣ٚب. 

 Program Visionسإ٠خ اٌجشٔبِح 

رؾو٤ن هإ٣خ ا٤ٌُِخ ٖٓ ف٬ٍ اُز٤ٔي ك٢ اُجوآظ اُزؼ٤ٔ٤ِخ أُزقٖٖخ ٩ػلاك ًٞاكه ٓئِٛخ ػ٤ِٔب ٝػ٤ِٔب ر٘بكٌ 

 ؿنائ٤خ أٓ٘ٚ َٝٓزلآخ ٝرؾو٤ن اُز٤ٔي ك٢ ٓغبٍ عٞكح ٬ٍٝٓخ ا٧ؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ.ٓؾ٤ِب ٝػب٤ُٔب ُزؾو٤ن ر٤ٔ٘خ 

 Program Missionسعبٌخ اٌجشٔبِح 

اػلاك ٤٤ٜٖ٘ٓ ٝثبؽض٤ٖ ػ٠ِ َٓز١ٞ ػ٢ِٔ ٝرو٢٘ ٣ٞاًت اُزطٞهاد اُؼ٤ِٔخ ٝاُجؾض٤خ ٝٓئ٤ِٖٛ ُِؼَٔ ك٢ ٓغبٍ 

٠ أُْبهًخ أُغزٔؼ٤خ اُلؼبُخ ك٢ أُْبه٣غ اُو٤ٓٞخ اُز٤ٖ٘غ اُـنائ٢ ٬ٍٝٓخ ٝعٞكح ا٧ؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ ٝهبكه٣ٖ ػِ

 ٝا٩ه٤ٔ٤ِخ ٝاػلاك ًٞاكه ثؾض٤خ ماد هلهاد ٓز٤ٔيح ك٢ ر٘ل٤ن ا٧ثؾبس اُؼ٤ِٔخ ٝأُْبه٣غ اُزطج٤و٤خ.

 Aims   Programأ٘ذاف اٌجشٔبِح 

 ٠ٙذف ثشٔبِح خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الأغز٠خ اٌٟ:

 ٖٓ رِج٤خ اُزلاث٤و اُل٤ُٝخ ٬َُٓخ ا٧ؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ. ر٤ٌٖٔ ٕ٘بػخ اُـناء ٖٓ أُيهػخ ا٢ُ أُبئلح .1

رٞك٤و أٌٍ ػ٤ِٔخ رز٤ؼ ُِٖ٘بػخ إٔ رقزبه ٝر٘لن اُزلاث٤و اُز٢ رزؾٌْ ك٢ أُقبٛو أُوِوخ ك٢ ٓ٘زظ  .2

 ؿنائ٢ ٓؼ٤ٖ أٝ ػ٤ِٔخ ر٤ٖ٘غ ؿنائ٢.

 ,GAP, GHP ر٤ٌٖٔ أُ٘ظ٤ٖٔ ٖٓ ٝٙغ ٝر٘ل٤ن اعواءاد رلز٤ِ أكَٚ ٓج٤٘خ ػ٠ِ أٌٍ ٗظْ .3

GMP, and HACCP. 

 ا٤َُطوح ػ٠ِ ا٧ٓواٗ اُز٢ ر٘زوَ ػٖ ٛو٣ن اُـناء ٝٓؾبهثزٜب ػجو اََُِِخ اُـنائ٤خ.  .4

رؾ٤َٖ اُٞػ٢ ثبُٖؾخ اُؼبٓخ ٍِٝٞى أَُزِٜي ٖٓ ف٬ٍ اُٞػ٢ ثب٤َُبٍبد ٝرج٢٘ ٍٝبئَ اُزلفَ   .5

 أُ٘بٍجخ اُلؼبُخ.

ُِٔٞصبد  MRL ٛو ُزؾل٣لأعواء اُجؾٞس ك٢ ٓغبٍ رو٤٤ْ أُقبٛو ُقِن صوبكخ ٓج٤٘خ ػ٠ِ أُقب  .6

 ا٧ؿن٣خ أُقزِلخ ٝٓؼب٤٣و اُزلز٤ِ ػ٠ِ أُْ٘آد اُـنائ٤خ.

 فٍغفخ اٌجشٔبِح

 -رؼزّذ فٍغفخ ثشٔبِح خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الأغز٠خ ػٍٟ: 

رٞك٤و أُووهاد اُلها٤ٍخ اُز٢ رٞكو أُؼبهف اُؾل٣ضخ ٝأُٜبهاد ٝاُو٤ْ اُقبٕخ ثغٞكح ٬ٍٝٓخ ر٤ٖ٘غ  .1

 ا٧ؿن٣خ.

٤ٖ ػ٠ِ ٓؼوكخ ه٣ٞخ ثبُٔٔبهٍبد اُؼ٤ِٔخ ك٢ ٛنا أُغبٍ ٤ًٝل٤خ هثٜ ا٧كاء اُؼ٢ِٔ ثٔب ٣زلن ػلاك فو٣غا .2

 ٓغ اُو٤ْ ٝا٧ف٬م ا٤ُٜ٘ٔخ أُطِٞثخ.

 اٗزبط ؿناء آٖٓ ٕؾ٤ب. .3
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 أعب١ٌت اٌزؼ١ٍُ ٚاٌزؼٍُ اٌّمزشزخ

ا٧ؿن٣خ ٝ ا٧ُجبٕ اٍزقلاّ أُؾبٙواد ُؼوٗ ٝر٤ٙٞؼ أُلب٤ْٛ ا٧ٍب٤ٍخ اُز٠ رزؼِن ثز٤ٖ٘غ ٝعٞكح ٬ٍٝٓخ   .1

ٝاُز٢ ٣ٌٖٔ اٍزقلآٜب ُِٞكبء ثٔزطِجبد رؾو٤ن أُؼوكخ ثبُزو٤٘بد اُؾل٣ضخ ًٝنُي ا٣غبك  ٓلّٜٞ ؽو٤و٢ ٝرطج٤ن 

ػ٢ِٔ ٌَُ ٖٓ ر٤ًٞل اُغٞكح ٝٓواهجخ اُغٞكح ٬ٍٝٓخ اُـناء اػزٔبكا ػ٠ِ  كهاٍخ ٝكْٜ أُؼب٤٣و ٝاُو٤بٍبد 

 بٍ ُزِج٤خ ِٛت اَُٞم  ٖٓ ٛنٙ اُ٘ٞػ٤خ ٖٓ اُقو٣غ٤ٖ.ٝاُ٘ظْ أُؾ٤ِخ ٝاُل٤ُٝخ اُقبٕخ ثٜنا أُغ

٤ٍزطِت ٖٓ اُط٬ة اعواء ثؾٞس ػٖ رو٤٘خ ٕ٘بػخ ا٧ؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ٓب ثؼل اُؾٖبك  ُِٔ٘زغبد  .2

اُـنائ٤خ  اُيهاػ٤خ ًٝنُي ػٖ ٗظْ اُغٞكح اُؾل٣ضخ ٝٛوم رطج٤وبرٜب اُلؼ٤ِخ ُزؾو٤ن اُٜلف  ٜٓ٘ب ٝٛنا ٍٞف 

 ة ك٢ اُزٞاعل ثوٞح كافَ ٍٞم اُؼَٔ ك٢ ٛن أُغبٍ. ٣ؼيى كوٓ اُط٬

 Power Pointا٫ٍزؼبٗخ ثبُطوم اُؾل٣ضخ ك٢ رٌُ٘ٞٞع٤ب اُزؼ٤ِْ ٖٓ ف٬ٍ ٍٝبئَ ٓض٬ُؼوٝٗ اُزول٤ٔ٣خ  .3

(PPT )- أُٞاهغ اُزؼ٤ٔ٤ِخ أُقزِلخ ُز٤ٙٞؼ ٛوم اُز٤ٖ٘غ اُؾل٣ضخ ٨ُؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ. –ّوائٜ اُل٤ل٣ٞ اُزلبػ٢ِ 

 د اُ٘وبُ أٍُٞؼخ ٝأُٖـوح .اٍزقلاّ ؽِوب .4

 اُي٣بهاد ا٤ُٔلا٤ٗخ ُِْوًبد اُـنائ٤خ  ٖٝٓبٗغ ا٧ُجبٕ ٝأُؼبَٓ ٝأُواًي اُجؾض٤خ ٬ٍُزلبكح اُؼ٤ِٔخ ٝاُؼ٤ِٔخ. .5

ٍٞف ٣٘ظْ اُجوٗبٓظ ٗلٝاد ٝٓ٘بهْبد كهًٝ ػَٔ ُ٘وَ أُؼِٞٓبد ٝاُزٌُ٘ٞٞع٤ب ٖٓ ٝا٢ُ أُغزٔغ ْٝٗو ًَ  .6

ؿن٣خ ٝٗظْ اُغٞكح اُؾل٣ضخ ك٢ ٓغبٍ ا٧ؿن٣خ ًٝنُي أ٣ٚب ٍٞف ٣٘ظْ اُجوٗبٓظ ٓب ٛٞ عل٣ل ك٢ ٓغبٍ رو٤٘خ ا٧

ثوآظ رله٣ج٤خ ُِط٬ة ٖٓ ف٬ٍ ٓووهاد كها٤ٍخ ٤ٓلا٤ٗخ ك٢ ٖٓبٗغ  ا٧ؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ أُقزِلخ ٝٛنا ٍٞف 

 ٣ؼيى ٛلف اُجوٗبٓظ ك٢ اُزطج٤ن اُؼ٢ِٔ ٝا٤ُٔلا٢ٗ ك٢ ٛنا أُغبٍ.

 أكاء اُط٬ة ثٖلخ َٓزٔوح ٝاًَبة اُط٬ة ٜٓبهاد اُزؼِْ.  اُزو٣ْٞ اُنار٢ ُِط٬ة ُٔزبثؼخ .7

 اٌطّٛزبد اٌّغزمج١ٍخ ٌٍجشٔبِح

 إٔ ٣ٌٕٞ ثوٗبٓظ ٓز٤ٔيا ػ٠ِ أَُز١ٞ أُؾ٢ِ ٝا٩ه٢ٔ٤ِ.  .1

إٔ ٣ٌٕٞ اُجوٗبٓظ عبمثب ُِط٬ة أُٖو٤٣ٖ ٝؿ٤و أُٖو٤٣ٖ ُلٝهٙ اُٜبّ ك٢ أَُزوجَ ٝا٫ثزٌبه ٝاُزط٣ٞوك٠  .2

 ن٣خ ٝا٧ُجبٕ.ٓغبٍ ٬ٍٓخ ٝعٞكح ا٧ؿ

 ا١ٌٙىً الأوبد٠ّٟ اٌزٞ ٠خذَ اٌجشٔبِح: 

 أٚلا: اٌّٛاسد اٌجشش٠خ

ٖٓ ا٤ُٜئخ أُؼبٝٗخ ٣ٝٞٙؼ  7ػٚٞ ٤ٛئخ رله٣ٌ ٝػلك  ٣19زٖٚٔ ا٤ٌَُٜ ا٧ًبك٢ٔ٣ اُن١ ٣قلّ اُجوٗبٓظ ػلك 

اُغلٍٝ اُزب٢ُ رقٖٖبرْٜ أُقزِلخ. ٛنا ثب٩ٙبكخ ا٢ُ ا٤َُلاد ٝاَُبكح أػٚبء ٤ٛئخ اُزله٣ٌ ٖٓ اُزقٖٖبد 

 أُورجطخ ٝا٫هَبّ اُؼ٤ِٔخ ا٧فوٟ ثب٤ٌُِخ ٝاُغبٓؼخ.

 (: أػؼبء ١٘ئخ اٌزذس٠ظ ٚا١ٌٙئخ اٌّؼبٚٔخ ثبٌجشٔبِح1خذٚي )

 اٌٛظ١فخ / اٌزخظض اعُ ػؼٛ ١٘ئخ اٌزذس٠ظ َ
دٌٚخ اٌسظٛي ػٍٝ 

 اٌذوزٛساٖ

 ٖٓو أٍزبم ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ؿن٣خ أُزلوؽ  أ.د/ زبِذ ِشعٝ ص٠ٕٗ   .1

 ثِغ٤ٌب اٍزبم ٤ٔ٤ًبء ٤ٍٔٝخ أُج٤لاد ثشا١ُ٘ سث١غ اأ.د/ أزظبس   .2

 أُب٤ٗب أٍزبم ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ؿن٣خ أ.د/ محمد ػجذاٌشإٚف لش٠ش   .3

 ٖٓو أٍزبم ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ُجبٕ ٗشّغ١أ.د/ شش٠ف ِظجبذ   .4

 ٖٓو أٍزبم ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ُجبٕ أ.د/ ػج١ش محمد ػجذاٌس١ّذ  .5

 ً٘لا اٍزبم ٤ٔ٤ًبء ٤ٍٔٝخ أُج٤لاد أ.د/ ػبؽف خؼش ٔظبس  .6

 ٖٓو أٍزبم ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ؿن٣خ أ.د/ ِسّٛد ػجذاٌد١ًٍ سٚصْ  .7

 ا٣طب٤ُب ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ُجبٕأٍزبم  ػِّٞ  أ.د/ أزّذ محمد ٘لاي   .8

 ٖٓو أٍزبم ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ؿن٣خ ِسّٛد ث١ِٛٝ  ٗأ.د/ ٘بٌ  .9

 ٖٓو أٍزبم َٓبػل ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ُجبٕ أ.د.َ/ عسش ػجذالله ٔبطش   .10

 ٖٓو أٍزبم َٓبػل ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ؿن٣خ أ.د.َ/ اعّبػ١ً خلاي ثشػٝ   .11



 Page 8of  75                      (Quality and Safety of Food Manufacturingخٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الأغز٠خ )

 

 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 ثب١ٔب اٌّٛاسد اٌّبد٠خ 

ا٣ُٞٝ٧خ ا٠ُٝ٧ ُِجوٗبٓظ رقو٣ظ اٌُٞاكه اُؼ٤ِٔخ أُئِٛخ اُز٢ رِج٠ ٓزطِجبد ٝؽبعبد ٍٞم اُؼَٔ  أُٖو١ ٖٓ 

اُقو٣غ٤ٖ أُله٤٣ٖ اُِن٣ٖ ُْٜ اُولهح ػ٠ِ أُ٘بكَخ ٓؾ٤ِب ٝاه٤ٔ٤ِب ٝك٤ُٝب ك٢ ٓغبٍ  عٞكح ٬ٍٝٓخ ا٧ؿن٣خ 

د ٝاُ٘ظْ ٝأُؼب٤٣و  ٝأُٞإلبد اُؾل٣ضخ اُز٢ رؾون ٝا٧ُجبٕ أص٘بء اُز٤ٖ٘غ ٝاُوبكه٣ٖ ػ٠ِ اُزؼبَٓ ٓغ اُزو٤٘ب

أَُز١ٞ أُطِٞة ٖٓ اُغٞكح ٬ٍٝٓخ أُ٘زظ اُـنائ٢ ٖٓ ف٬ٍ  رٞك٤و أُ٘بؿ أُ٘بٍت ٩رٔبّ اُؼ٤ِٔبد اُزؼ٤ِٔخ 

ثٖٞهح ٓزطٞهح رزٔب٠ّ ٓغ اُ٘ظْ اُزؼ٤ِٔخ  ُِغبٓؼبد اُل٤ُٝخ ُٔٞاًجخ أَُزغلاد اُؼ٤ِٔخ ٝاُزو٤٘خ ٖٓ ف٬ٍ 

٤ْ ٝاُجؾش ٝاُزله٣ت ا٤ُٔلا٢ٗ  ٝا٫رٖبٍ اُقبهع٢ ُو٣ٜ اُجؾش اُؼ٢ِٔ ثبُج٤ئخ ٝأُغزٔغ ثٖٞهح رؾون اُزؼِ

 اُز٤ٔ٘خ أَُزلآخ. 

 الإِىب١ٔبد اٌّبد٠خ اٌّزٛفشح ثبٌى١ٍخ ٌزٕف١ز اٌجشٔبِح 

 

 ِضسػخ اٌى١ٍخ 

ػ٠ِ ثؼ٘  ٍٞف ٣وّٞ اُط٬ة ثبعواء اُجؾٞس ٝاُْ٘بٛ اُؼ٢ِٔ اُزله٣ج٢ اُقبٓ ثزٌُ٘ٞٞع٤ب ٓب ثؼل اُؾٖبك

 ٓؾب٤َٕ اُقٚو ٝاُلبًٜخ ثٔيهػخ ا٤ٌُِخ ثبُجَزبٕ ثٔؾبكظخ اُجؾ٤وح. 

 ِؼًّ لغُ ػٍَٛ ٚرىٌٕٛٛخ١ب الأغز٠خ ٚ الأٌجبْ 

 ٖٓو َٓبػل ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ُجبٕأٍزبم  / عبِر عؼ١ذ ٠ؼمٛةأ.د.َ  .12

 ٖٓو ٓلهً ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ؿن٣خ أُزلوؽ د/ عؼبد رٛف١ك ِشعٝ   .13

 ٖٓو ٓلهً ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ؿن٣خ  غبدح محمد ػجذ اٌس١ّذ   د/  .14

 ا٤ُٖٖ ٓلهً ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ُجبٕ د/ خبٌذ طجسٝ ٔظبس  .15

 ا٤ُٖٖ ا٧ُجبٕٓلهً ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب  د/ ا٠ّبْ عؼذ سخت   .16

 ٖٓو ٓلهً ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ؿن٣خ  د/ أزّذ زبِذ ص٠ٕٗ  .17

 ٖٓو ٓلهً ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ؿن٣خ ػٛع ػجذاٌفزبذ  ٖد/سغذ  .18

 ٖٓو ٓلهً ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ُجبٕ سػب الأعٛد ٖ د/عبس  .19

 ٓجزؼش ٤ُِٖٖ ٓلهً َٓبػل ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ؿن٣خ عبِر خ١ًّ ششف اٌذ٠ٓ أ/   .20

 َٓغَ ثٖٔو ٓلهً َٓبػل ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ؿن٣خ ِسّٛد ػجذاٌغفبس ػجذاٌغلاَ أ/   .21

  ٓؼ٤ل ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ؿن٣خ اعشاء اثشا١ُ٘ فزسٝ محمد اٌخٌٛٝأ/   .22

  ٓؼ٤ل ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ُجبٕ سػب ػجذ اٌؼض٠ض ِسّٛد شب١٘ٓأ/   .23

  ا٧ُجبٕٓؼ٤ل ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب  ا٠ّبْ خبٌذ زبِذ ػثّبْأ/   .24

  ٓؼ٤ل ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ُجبٕ اعشاء فب٠ضػجذ إٌّؼُ فزر اللهأ/   .25

  ٓؼ٤ل ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ؿن٣خ عؼبد زغٓ ػجبط طبٌرأ/   .26

 اٌؼذد  اٌٛطف َ

 لبػخ ٦١ هبػبد ٓؾبٙواد 1

 ِؼًّ 2 ٓؼبَٓ ٬ٛث٤خ 2

 ِؼًّ 6 ٓؼبَٓ ثؾض٤خ 3

 ِىزت 50 ٌٓبرت أػٚبء ٤ٛئخ رله٣ٌ 4

 1 ٓيهػخ أُؾب٤َٕ 5

 1 ٓيهػخ اُلبًٜخ 6

 1 ٓيهػخ ٍٔي 7

 1 ٓيهػخ كٝاعٖ 8



 Page 9of  75                      (Quality and Safety of Food Manufacturingخٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الأغز٠خ )

 

 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

ؽ٤ش ٣ٞعل ثوَْ ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ؿن٣خ ٝ ا٧ُجبٕ ٓؼَٔ ٣زٞاكو ثٚ اُؼل٣ل ٖٓ ا٧عٜيح اُقبٕخ ثبُزؾ٤َِ 

ج٤ؼ٤خ ٨ُؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ. ٍٝٞف ٣وّٞ اُط٬ة ثبعواء ا٤ٌُٔب١ٝ ٝاُزؾ٤َِ ا٤ٌُٔوٝث٤ُٞٞع٢ ٝاُقٞآ اُط

 ا٫فزجبهاد أُز٘ٞػخ ٝاُزطج٤وبد اُؼ٤ِٔخ ك٢ ٛنا أُؼَٔ. 

 

 لبػخ اٌّىزجخ 

٘ي أُؼوكخ ث٤ٍ٘ظْ هَْ ػِّٞ ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ ٗلٝاد ٝٓ٘بهْبد ٝمُي ك٢ هبػخ أٌُزجخ ٝاٍزقلاّ 

ؼبٍ ٝاُزؼوف ػ٠ِ ًَ ٓب ٛٞ ه٣ت ٬ٛة اُجوٗبٓظ ػ٠ِ ا٫رٖبٍ اُلأُٖو١ ُ٘وَ أُؼِٞٓبد ٝاُزٌُ٘ٞٞع٤ب ٝرل

 ط٬ة اُجوٗبٓظ. ُ ْٜ ٓعل٣ل ٝ

 ِؼبًِ الألغبَ اٌّخزٍفخ ٚاٌدٙبد راد اٌظٍخ 

 رَْٔ ا٤ٌُِخ ػ٠ِ ػل٣ل ٖٓ أُؼبَٓ ُزول٣و ٕلبد اُغٞكح ًٔب ٤ًٝلب ٨ُؿن٣خ ٝأُٞاك اُقبّ اُ٘جبر٤خ ٝاُؾ٤ٞا٤ٗخ

 ٝا٤ٌُٔوٝث٤خ ٢ٛٝ: 

 اُج٤ٞرٌُ٘ٞٞع٠ٓؼَٔ •

 ٓؼَٔ هَْ ا٧ها٢ٙ  •

 ٓؼَٔ هَْ اُجَبر٤ٖ • 

 ٓؼَٔ هَْ ٝهب٣خ اُ٘جبد • 

 ٓؼَٔ اُؾبٍت ا٠ُ٧ 

 ٕٞة ىهاػ٤خ  8ػلك 

 ُجبٕ. ّوًبد ٝٓياهع فبٕخ ك٢ ٓغبٍ اُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ ٝا٧ثب٩ٙبكخ ا٠ُ اُزؼبٕٝ ٓغ 

 اٌّدبلاد اٌّزٛفشح ٌؼًّ خش٠دٝ اٌجشٔبِح:

و٣غ٤ٖ ثبُٔؼبهف ا٧ٍب٤ٍخ ٝاُقجواد اُز٢ رٌٔ٘ٚ ٖٓ اُزؤص٤و ػ٠ِ ٝرط٣ٞو ٬ٍٓخ ٝ ٍٞف ٣يٝك اُجوٗبٓظ اُق

ا٧ؿن٣خ ٝا٧اُجبٕ ػ٠ِ أَُز٣ٞبد أُقزِلخ ٖٓ اُز٘ظ٤ْ. ٍٝٞف رٞكو ُِقو٣غ٤ٖ ا٧ٌٍ أُ٘بٍجخ ُِزط٣ٞو  عٞكح

٤ٓخ أٝ اُٖ٘بػخ أٝ ا٢ُٜ٘ٔ أٝ ا٧ػلاك ُٞظبئق عل٣لح ك٢ عٞكح ٬ٍٝٓخ ر٤ٖ٘غ ا٧ؿن٣خ ٍٞاء ك٢ اًُٞب٫د اُؾٌٞ

 اُجؾٞس.

 ٠ّٚىٓ ٌٍخش٠ح أْ ٠ؼًّ فٟ اٌّدبلاد اٌزب١ٌخ:

 ٓلزِ أؿن٣خ ٝ أُجبٕ -1

 ٓواهت عٞكح ك٢ ٖٓبٗغ ا٧ؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ -2

 ٓل٣و أٗزبط اُـناء ا٧ٍب٢ٍ -3

 ٓل٣و ر٤ٖ٘غ ؿنائ٢  -4

 ٓغبٍ أُْوٝثبد  أُزقٔوح  ٝأُْوٝثبد اُـبى٣خك٢ فج٤و   -5

 ٬ٍٓخ اُٖؾخ ٝاُج٤ئخفج٤و  -6

 فج٤و ٕؾخ -7

 َٓبػل ػ٬ٔء  -8

 ٓلهن عٞكح -9

 اٌّؼب١٠ش الاوبد١ّ٠خ اٌم١بع١خ ٌخش٠دٟ اٌجشٔبِح )اٌّٛاطفبد اٌؼبِخ ٚاٌّٛاطفبد اٌخبطخ( 

 أ . ِٛاطفبد اٌخش٠ح :

 ػٍٝ: ٠دت أْ ٠ىْٛ خش٠ح ثشٔبِح خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الأغز٠خ لبدسا

 ٤ْ ٓ٘زغبد ا٧ؿن٣خ ٝ ا٧ُجبٕ.٤ور -1
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 اُـنائ٤خ أُقزِلخ.غ ا٧ؿن٣خ  ٝا٧ُجبٕ ٝأُ٘زغبد ٤ٖ٘ر  -2

 ن اكاهح اُغٞكح اُْبِٓخ ك٢ ٓؼبُغخ ا٧ؿن٣خ ٝ ا٧ُجبٕ.٤طجر  -3

 ززجغ اُزِٞس ك٢ ع٤ٔغ أٗؾبء اََُِِخ اُـنائ٤خ.ر  -4

 كؾٔ اُـناء ٝاُِجٖ ٝاًزْبف اُلَبك ٝاُـِ.  -5

 ؾلك رِٞس اُـناء  ٝاُِجٖ ٝأٗٞاػٚ ٝرؤص٤وارٚ.ر  -6

 ٝأُ٘زغبد اُـنائ٤خ ٝأُٞاك اُـنائ٤خ.به أكَٚ اُطوم ُ٘وَ ٝرلاٍٝ ا٧ؿن٣خ ٝ ا٧ُجبٕ ٤فزا -7

،  HACCPن اعواءاد ٝأٗظٔخ ٬ٍٓخ ٝ عٞكح ا٧ؿن٣خ ٝ ا٧ُجبٕ ك٢ ع٤ٔغ ٓواؽَ اََُِِخ اُـنائ٤خ )٤طجر -8

ISO.) 

 .)أُؾ٤ِخ ٝا٩ه٤ٔ٤ِخ ٝاُل٤ُٝخ( اُوٞا٤ٖٗ ٝاُزْو٣ؼبد اُـنائ٤خن ٤طجر -9

 .ٛوم ٓقزِلخ ُؾلع اُطؼبّ ٝا٧ُجبٕن ٤طجر -10

 اُطوم ُٔؼبُغخ اُ٘لب٣بد ٤ٓٝبٙ اُٖوف اُٖؾ٢.أكَٚ به ٤فزا -11

 ك٢ ٓؼبُغخ ا٧ؿن٣خ ٝ ا٧ُجبٕ GMPك٢ اُيهاػخ ٝ  GAPن ٤طجر -12

 كؾٔ ا٧ٓواٗ أُ٘وُٞخ ثبُـناء ٝاُِجٖ ٝٓ٘زغبرٚ. -13

 اعواءاد اُٖؾ٤خ ا٤َُِٔخ ك٢ أُْ٘ئبد اُـنائ٤خ.ن ٤طجر -14

 أ٤ٔٛخ اُزٞص٤ن ٝاكاهح اَُغ٬د اُز٢ هثٔب ٣زْ ا٫ؽزلبظ ثٜب. خؼوكٓ -15

 أُجبكة اُؼبٓخ ُِ٘ظبكخ اُْق٤ٖخ اُغ٤لح ٤ًٝل٤خ ٓواهجخ أُقبٛو أُورجطخ ثَٞء اُ٘ظبكخ اُْق٤ٖخ.ن ٤طجر -16

 ؼوف ػ٠ِ أُقبٛو ك٢ اُؼَٔ، ثٔب ك٢ مُي ا٥كبد أٝ أُِٞصبد أُقزِلخ.اُز -17

 ػٖ أُقبٛو أُزٖٞهح ُْٔوف ٬ٍٓخ ا٧ؿن٣خ. ا٫ث٬ؽ -18

 كْٜ أ٤ٔٛخ اُٞػ٢ ثزطج٤ن ٬ٍٓخ اُـناء ٝا٧ُجبٕ ٝٗظبّ ا٩كاهح ك٢ ٖٓبٗغ أُٞاك اُـنائ٤خ.  -19

 ا٩عواءاد اُزٖؾ٤ؾ٤خ اُلؼبُخ ُزول٣ْ ا٫ٍزْبهاد ٝاُقلٓبد. رؾل٣ل -20

 كْٜ أ٤ٔٛخ اُز٘ظ٤ق ٝاُزط٤ٜو اُلؼبٍ ك٢ أٓبًٖ اُـناء. -21

 ٍٝبئَ اُز٘ظ٤ق أُقزِلخ ٝاُزؤص٤واد ٝا٫ٍزقلآبد. كْٜ  -22

 رٌب٤ُق ٓٔبهٍبد ا٬َُٓخ ا٤َُئخ ٝاُغ٤لح ٨ُػٔبٍ اُزغبه٣خ . لرؾل٣ -23

اٌخبطخ ثخش٠ح ثشٔبِح خٛدح  NARSاٌّؼب١٠ش اٌم١بع١خ  اٌّشزمخ ِٓ ا١ٌٙئخ اٌم١ِٛخ ٌؼّبْ خٛدح اٌزؼ١ٍُ 

 -ٚعلاِخ رظ١ٕغ الأغز٠خ:

 -:٠دت ػٍٝ خش٠ح ثشٔبِح خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الأغز٠خ اوزغبة اٌزبٌٝ

 ٚاٌفُٙ:أٚلاا : اٌّؼبسف 

 ٣ْوػ أُٖطِؾبد ا٧ٍب٤ٍخ ك٢ ٓغبٍ ػِّٞ ا٧ؿن٣خ ٬ٍٝٓخ ٝعٞكح ا٧ؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ. -1

 ٣ْوػ أٌُٞٗبد ا٧ٍب٤ٍخ ٝاُقٞآ اُطج٤ؼ٤خ ٝا٤ٌُٔبئ٤خ ٨ُؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ. -2

٣ؼوف أٌٍ اُل٣٘ب٤ٌٓب اُؾواه٣خ ٝاُؼ٤ِٔبد ا٤ٌُٔب٤ٌ٤ٗخ اُوئ٤َ٤خ ك٢ اُز٤ٖ٘غ اُـنائ٢ ٝأصوٛب ػ٠ِ عٞكح  -3

 ُٔ٘زظ اُٜ٘بئ٢ ٝهبث٤ِزٚ ُِزقي٣ٖ.٬ٍٝٓخ ا

 ٣ؼوف أٌٍ ر٤ٖ٘غ ٝؽلع أُ٘زغبد اُـنائ٤خ ثٌَْ آٖٓ. -4

 ٣ؼوف اٍب٤ٍبد اُ٘وَ ٝاُزلاٍٝ ُِٔٞاك اُـنائ٤خ  ٝفل٘ اُٚوه اُ٘برظ ػٜ٘ب. -5

 ٣لْٜ ا٧ٌٍ اُقبٕخ ث٬َٓخ ا٧ؿن٣خ ٝ ا٧ُجبٕ ٝٓ٘زغبرٜب ٤ًٔبئ٤ًب ٤ٌٓٝوٝث٤ًب ٝٛج٤ؼ٤ًب. -6

ٝاُز٢ رزٔضَ ك٢ اُلهاٍبد  Quality Assuranceٔورجطخ ثزؾو٤ن ٙٔبٕ اُغٞكح ٣لْٜ اُؼٞآَ ا٧ٍب٤ٍخ اُ -7

 اُ٘ظو٣خ ٝاُؼ٤ِٔخ ُ٘ظْ اُغٞكح اُؾل٣ضخ ك٢ اُز٤ٖ٘غ اُـنائ٢.

 ٣لوم ث٤ٖ ٗظْ اُوهبثخ ٝاُغٞكح أُقزِلخ ٣ٝؼوف ٗطبم ًَ ٜٓ٘ب ٝكٝهٙ ٝا٤ٔٛزٚ. -8

 غ ا٧ؿن٣خ ٝا٫ُجبٕ.٣ؼوف اُزْو٣ؼبد أُؾ٤ِخ ٝاُل٤ُٝخ أُ٘ظٔخ ٩ٗزبط ٝرلاٍٝ ٝر٤ٖ٘ -9

٣لْٜ أٌٍ ا٩كاهح ا٫هزٖبك٣خ ٝاُزؼبَٓ ٓغ ٖٓبكه أُٞاك اُقبّ ٝاػبكح رل٣ٝو أُقِلبد ثٌَْ آٖٓ ٝٓزٞاكن  -10

 ٓغ اُزْو٣ؼبد أُؾ٤ِخ ٝاُل٤ُٝخ ٕٝل٣ن ُِج٤ئخ.
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

٣ؼوف اُ٘ظو٣بد ٝا٧ٍب٤ٍبد ٝأُؼبهف أُزقٖٖخ ك٢ ٓغبٍ ر٤ٖ٘غ ٬ٍٝٓخ ٝ عٞكح ا٧ؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ   -11

 ب٫د ماد اُؼ٬هخ.ٝأُغ

 ٣ْوػ أُجبكة ا٧ف٬ه٤خ ٝاُوب٤ٗٞٗخ ُِٔٔبهٍخ ا٤ُٜ٘ٔخ ك٢ ٓغبٍ ر٤ٖ٘غ ٬ٍٝٓخ ٝ عٞكح ا٧ؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ. -12

٣ؼوف كٝه ٖٓبٗغ ا٫ؿن٣خ ٝٛوم اُز٤ٖ٘غ اُـنائ٢ ٤ٌٓٝوٝث٤ُٞٞع٢ ا٧ؿن٣خ ك٢ ٬ٍٓخ ٝ عٞكح ا٧ؿن٣خ  -13

 ٝا٧ُجبٕ ٝر٤ًٞل اُغٞكح.

 ك٢ أُٔبهٍخ ا٤ُٜ٘ٔخ ك٢ ٓغبٍ ر٤ٖ٘غ ٬ٍٝٓخ ٝ عٞكح ا٧ؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ.٣ؼوف ٓجبكة ٝأٍب٤ٍبد اُغٞكح  -14

 ٣لهى رؤص٤و أُٔبهٍخ ا٤ُٜ٘ٔخ ػ٠ِ اُج٤ئخ ٝاُؼَٔ ػ٠ِ اُؾلبظ ػ٠ِ اُج٤ئخ ٤ٕٝبٗزٜب. -15

٣لْٜ اُقٞآ اُطج٤ؼ٤خ ٝا٤ٌُٔب٣ٝخ ٝا٤ٌُٔوٝث٤خ ٌُٔٞٗبد اُـناء ٝاُزلبػ٬د اُقبٕخ ثٜب ٤ًٝل٤خ اُزؾٌْ ك٢  -16

 ٛنٙ اُزلبػ٬د.

 ٣ؼوف اُطوم اُزٌُ٘ٞٞع٤خ أُقزِلخ ُز٤ٖ٘غ ٝؽلع ا٧ؿن٣خ ٝأٍب٤ٍبرٜب اُؼ٤ِٔخ. -17

 ٣ؼوف ٕؾخ اُـناء ٝا٫ٓواٗ أُ٘زْوح ٤ًٝل٤خ ٓ٘ؼٜب اٝ ٓوبٝٓزٜب ٝٛوم ػ٬عٜب. -18

٣و٤ْ أُقبٛو ٝٛوم ٓ٘غ اُؾٞاكس ٝػٞآَ ٬ٍٓخ ٝ عٞكح ا٧ؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ ٖٝٓبٗغ ا٧ؿن٣خ ٝر٤ًٞل  -19

 اُغٞكح ٝكٞائلٛب.

 ٓلب٤ْٛ اكاهح اُغٞكح اُْبِٓخ ك٢ ٖٓبٗغ ا٧ؿن٣خ ٝ ا٧ُجبٕ .٣ْوػ  -20

 ٣لوم ث٤ٖ ٓٞاك ٝآ٫د رؼجئخ ٝرـ٤ِق ا٧ؿن٣خ ٝ ا٧ُجبٕ  ٝفٖبئٖٜب. -21

 ٣لوم ث٤ٖ ٓؼب٬ٓد ٓب ثؼل اُؾٖبك ٝاٍب٤ُت ٙٔبٕ ٬ٍٝٓخ ٝ عٞكح ا٧ؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ. -22

 ٝرلاٍٝ أُٞاك اُـنائ٤خ. ٣ؼلك اُْوٝٛ اُٖؾ٤خ ُِـناء ٝػ٤ِٔبد اُلؾٔ ٝاُزو٤٤ْ ٝأٍب٤ٍبد ٗوَ -23

 ٣ؼوف أٍب٤ٍبد ٛ٘لٍخ ر٤ٖ٘غ ا٧ؿن٣خ. -24

 ٣ؼوف اٗٞاع أُؼلاد ٝفطٞٛ ا٫ٗزبط ٝٛوم ٤ٕبٗزٜب ٬ٍٝٓزٜب. -25

 ٣ؼلك ا٫ّزواٛبد اُٖؾ٤خ ُٖٔبٗغ ا٧ؿن٣خ ٝ ا٧ُجبٕ. -26

 ٣ؼلك اُقٞآ اُؾ٤َخ ُِـناء ٝا٧ُجبٕ ٝٓ٘زغبرٜب  ٝٛوم رو٤٤ٜٔب. -27

 اُـنائ٤خ ٝا٤ُٜئبد أَُئُٞخ ػٜ٘ب ًٝنُي ا٫رلبه٤بد اُل٤ُٝخ اُزغبه٣خ.٣ْوػ اُزْو٣ؼبد ٝاُوٞا٤ٖٗ  -28

 ٣لْٜ ٤ًل٤خ رل٣ٝو ٝٓؼبُغٚ أُ٘زغبد اُضب٣ٞٗخ ٝٓقِلبد ٖٓبٗغ ا٧ؿن٣خ  ٝ ا٧ُجبٕ ٖٓ ٓ٘ظٞه ث٤ئ٢. -29

 ٣ؼلك ٛوم رؾ٤َِ ٝرو٤٤ْ ا٧ؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ ٝ ٓ٘زغبرٜب. -30

 ٣ؼوف أٍب٤ٍبد رـن٣خ ا٩َٗبٕ. -31

 ُٔٚبكخ ٝفٖبئٖٜب ٝكٝهٛب ٝؽلٝك اٍزقلآٜب.٣ؼلك أٗٞاع أُٞاك ا -32

 ثب١ٔاب: ِٙبساد اٌزفى١ش 

 ػوٗ ٝرطج٤ن أُٜبهاد اُلٌو٣خ ُؾَ أُْبًَ ٝفِن ؽٍِٞ ٓورجطخ ثغٞكح ٬ٍٝٓخ ا٧ؿن٣خ ٝ ا٧ُجبٕ . -1

 ر٣ٌٖٞ ارغبٙ ا٣غبث٢ ٗؾٞ ٙوٝهح ا٩ٗزبط ا٢ٌُٔ ا٫هزٖبك١ ٓغ أُؾبكظخ ػ٠ِ عٞكح ٬ٍٝٓخ ا٧ؿن٣خ ا٧ُجبٕ. -2

 ٤٤ْ اُنار٢ ٝرؾل٣ل اؽز٤بعبرٚ اُزؼ٤ٔ٤ِخ اُْق٤ٖخ.اُزو -3

 اٍزقلاّ أُٖبكه أُقزِلخ ُِؾٍٖٞ ػ٠ِ أُؼِٞٓبد ٝأُؼبهف. -4

 ه٤بكح كو٣ن اُؼَٔ ك٢ ٤ٍبهبد ٤ٜ٘ٓخ ٓؤُٞكخ. -5

 اُزؼِْ اُنار٢ أَُزٔو ك٢ ٓغبٍ رقٖٖٚ. -6

 اػلاك ًٝزبثخ اُزوبه٣و اُؼ٤ِٔخ ٝاُل٤٘خ -7

 زقلاّ اُزٌُ٘ٞٞع٤ب اُؾل٣ضخ ٝههبثخ اُغٞكح ٬ٍٝٓخ ا٧ؿن٣خ ٝ ا٧ُجب٣ِٕٔي ارغبٛبد ا٣غبث٤خ ٗؾٞ ْٗو صوبكخ اٍ -8

 ٝاُؼَٔ ك٢ ظوٝف ٕؾ٤خ ع٤لٙ ٝا٫ٛزٔبّ ثبُ٘ظبكخ اُؼبٓخ ًٜٔ٘ظ ػَٔ ك٢ أٌُبٕ ٝأُؼلاد ٝا٧ّقبٓ

 ٝا٣غبك ٗظْ أُواهجخ ٝأُزبثؼخ اُز٢ رؾون اػ٢ِ ًلبءٙ َٓزٔوح.

 ٘ظو٣خ ٝاُؼ٤ِٔخ ك٢ عٞكح ٬ٍٝٓخ ا٧ؿن٣خ ا٧ُجبٕ.اُزط٣ٞو أَُزٔو ك٢ ا٫كاء ٖٓ ف٬ٍ كهاٍزٚ اُ -9

 اُزٞإَ اُلؼبٍ ثؤٗٞاػٚ أُقزِلخ. -10

 اُوؿجخ ك٢ اٍزقلاّ رٌُ٘ٞٞع٤ب أُؼِٞٓبد ثٔب ٣قلّ رط٣ٞو أُٔبهٍخ ا٤ُٜ٘ٔخ. -11
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 ثبٌثب:  اٌّٙبساد ا١ٌّٕٙخ ٚاٌؼ١ٍّخ

 ٣قطٜ ٣ٝواهت ػ٤ِٔبد ر٤ٖ٘غ ٓقزِق ا٧ؿن٣خ  ٝا٧ُجبٕ ٝٓ٘زغبرٜب. -1

ٝأُٞاك اُقبّ رؾ٬ً٤ِ ٤ٔ٤ًبئ٤ًب ٤ٌٓٝوٝث٤ُٞٞع٤ًب ٝؽ٤ًَب ٝأ١ رؾ٤َِ أٝ افزجبه ٣ؾون ٓواهجخ اُغٞكح  ٣ؾَِ أُ٘زظ -2

ا٩ٗزبط اٝ اُزقي٣ٖ اٝ اُزؾب٤َُ اُقبٕخ ثبٌُْق ػٖ اُـِ ٍٞاء ك٢ أُ٘زغبد اُقبّ اٝ أُ٘زغبد  اص٘بء

 أُٖ٘ؼخ.

ثٌَْ ٕؾ٤ؼ ٝاهزٖبك١ ٝأٖٓ ػ٠ِ اُٖؾخ ٣ٞظق اُؼ٤ِٔبد اُٖ٘بػ٤خ ا٧ٍب٤ٍخ ًبُزو٤ًي ٝاُزغل٤ق ٝاُزقٔو  -3

 ػ٠ِ إ ٣ٌٕٞ هبكه ػ٠ِ رؾل٣ل أُقبٛو اُٖؾ٤خ اُز٢ هل رٖبؽت ثؼ٘ رِي اُؼ٤ِٔبد ٤ًٝل٤خ ر٬ك٤ٜب.

٤َ٣طو ػ٠ِ ػ٤ِٔبد اُزِق ٝاُلَبك ا٤ٌُٔبئ٢ ٝاُطج٤ؼ٢ ٝا٤ٌُٔوٝث٢ ٨ُؿن٣خ ٝاُِجٖ  اُقبّ ٝٓ٘زغبرٚ ٝإ ٣ٌٕٞ  -4

 ا٩ٗزبط ٝاُز٣َٞن ٝاُزلاٍٝ. هبكه ػ٠ِ اٌُْق ػٜ٘ب ك٢ ًبكخ ٓواؽَ

٣قزبه اُؼجٞاد أُ٘بٍجخ ٨ُؿن٣خ أُٖ٘ؼخ ٝرؾل٣ل أصوٛب ػ٠ِ أُ٘زغبد اُـنائ٤خ ٝرؤص٤وارٜب أُجبّوح ٝؿ٤و  -5

 أُجبّوح ػ٠ِ فٞآ أُ٘زغبد ا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ ٝا٤ٌُٔوٝث٤خ ٝاُل٤ي٣بئ٤خ.

ٝرؤ٤ًل ٬ٍٓخ اُؼ٤ِٔبد ا٩ٗزبع٤خ ٣طجن ٍٝبئَ ٙجٜ اُؼ٤ِٔبد اُز٤ٖ٘ؼ٤خ ك٢ اٛبه اُ٘ظْ اُقبٕخ ثزؾو٤ن  -6

 ٬ٍٝٓخ أُ٘زظ اُٜ٘بئ٢.

 ٣قزبه ٣ٝواهت ٛوم ٝظوٝف اُزقي٣ٖ أُ٘بٍجخ ٌَُ ٓ٘زظ. -7

ػ٠ِ ًَ ٓواؽَ ا٩ٗزبط  Quality Assuranceٝر٤ًٞل اُغٞكح  ٣Quality Controlطجن ٗظْ ههبثخ اُغٞكح  -8

 لهاٍبد اُ٘ظو٣خ ٝاُؼ٤ِٔخ ٤ٔ٤ٌُبء ٝٛج٤ؼخثلا٣خ ٖٓ أُبكح اُقبّ ؽز٠ إٍُٞٞ ا٢ُ أُ٘زظ اُٜ٘بئ٢ ٝمُي ثبُ

 ٤ٌٓٝوٝث٤ُٞٞع٢ ا٧ؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ ٝاُزو٤٤ْ اُؾ٢َ ٝرطج٤ن اُوٞاػل اُؾل٣ضخ   ُِغٞكح ٝا٬َُٓخ.

٣طجن أٍب٤ٍبد اُقجوح اُؼ٤ِٔخ ٖٓ ف٬ٍ اُزله٣ت ك٢ أُٖبٗغ ٝاُز٢ رٌٖٔ اُقو٣ظ ٖٓ رؾو٤ن ا٫كاء اُغ٤ل ك٢  -9

 ع٤ٔغ ٓواؽَ اُؼ٤ِٔخ ا٩ٗزبع٤خ.

 طجن اُ٘ظْ اُؾل٣ضخ اُلؼبُخ ك٢ اكاهح ٖٓبٗغ ا٧ؿن٣خ ٝ ا٧ُجبٕ.٣ -10

٣زؼبَٓ ثلبػ٤ِخ ٓغ اُزو٤٘بد اُؾل٣ضخ ك٢ اُز٤ٖ٘غ اُـنائ٢ ًٔلّٜٞ ٝٛوم ر٤ٖ٘غ ٝآ٫د ٝفطٞٛ اٗزبط ٝأعٜيح  -11

 ه٤بً ٝههبثخ.

٤ِٔخ ٝاُز٢ ٣ؼجو ػٖ ٜٓبهارٚ ٝهلهارٚ ك٢ ٛو٣وٚ ا٢ُ أ٣غبك كوٓ ػَٔ ًبٗؼٌبً ٝٗز٤غخ ٌُلبءرٚ اُؼ٤ِٔخ ٝاُؼ -12

 رزطبثن ٓغ اؽز٤بعبد مُي اَُٞم.

 ٣طجن اُزو٤٘خ اُؾ٣ٞ٤خ ك٢ ٓغبٍ اُـناء ٝا٫ؿن٣خ أُٜ٘لٍخ ٝهاص٤ب ٣ٝؾلك ٓقبٛوٛب ٬ٍٝٓزٜب. -13

 ٣ٌزت ٣ٝواعغ ٣ٝو٤ْ اُزوبه٣و ا٤ُٜ٘ٔخ. -14

ح ٣ؾَِ اُـناء ٤ٔ٤ًبئ٤ب ٤ٌٓٝوٝث٤ُٞٞع٤ب ٝه٣ُٞٞع٤ًب ٝؽ٤ًَب ًٝنا ٣ؾَِ أُِٞصبد ٤ُزٌٖٔ ٖٓ رول٣و اُغٞك -15

 ٝا٬َُٓخ.

 ٣وّٞ ثبُٜٔبّ ٝا٧ْٗطخ اُٞاعجخ ُٔ٘غ اُزِٞس. -16

 ٣وله عٞكح ٬ٍٝٓخ ا٫ؿن٣خ ٍو٣ؼخ اُزؾ٤ٚو. -17

 ٣طجن ٛوم اُز٤ٖ٘غ أُضب٢ُ ٨ُؿن٣خ أُقزِلخ ٝا٧ُجبٕ . -18

 ٣واهت اُْوٝٛ اُٖؾ٤خ ػ٘ل ٗوَ ٝر٤َِْ اُـناء. -19

 ُٖٔ٘ؼخ.٤َ٣طو ػ٠ِ ػ٤ِٔبد اُزِق ٝاُلَبك اُز٢ رؾلس ُِٔٞاك اُـنائ٤خ اُقبّ ٝا -20

 ٣وله أُؾزٟٞ ا٤ٌُٔوٝث٢ اُن١ ٣َجت اُلَبك ٝاٗزْبه ا٧ٝثئخ ٝا٧ٓواٗ. -21

 ٣ْٖٔ ٣ٝ٘لن افزجبهاد اُزؾ٤ٌْ اُؾ٢َ ٨ُؿن٣خ ا٧ُجبٕ. -22

 ٣طجن ٓؼب٤٣و اُغٞكح ٣ٝزؤًل ٖٓ ٬ٍٓخ اُـناء ٝ ا٧ُجبٕ. -23

 ٣طجن ٗظْ ٝٓؼب٬ٓد ٓب ثؼل اُؾٖبك ٬ٍٝٓخ اُـناء ٝا٧ُجبٕ. -24

 أُقِلبد ك٢ ٖٓبٗغ ا٧ؿن٣خ ٝ ا٧ُجبٕ. ٣ؾلك ٗظْ اكاهح ٝٓؼبُغخ -25

 ٣و٤ْ ٓقزِق فطٞٛ اُز٤ٖ٘غ ٝػ٤ِٔبد ا٤ُٖبٗخ أُورجطخ ث٬َٓخ اُـناء ٝ ا٧ُجبٕ. -26

 اُلبًٜخ ٝاُقٚو اُطبىعخ ٝأُٖ٘ؼخ. –ٓ٘زغبد اُؾجٞة ٝاُؾِٟٞ  -٣ٖ٘غ ٣ٝو٤ْ ى٣ٞد اُطؼبّ ٝٓ٘زغبرٜب -27

 َججبرٜب ٤ًٝل٤خ ٓ٘ؼٜب.أفطبه اُزَْٔ ٝأُئصواد اُٖؾ٤خ ٝٓ -٣طجن ٗظْ كؾٔ اُـناء -28
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

٣و٤ْ اُزو٤٘بد اُؾ٣ٞ٤خ أُزؼِوخ ثبٗزبط اُـناء ٝر٤ٖ٘ؼٚ ٝؽلظٚ ٝاُزؾ٫ٞد اُؾ٣ٞ٤خ ٝا٤ٔ٤ٌُب٣ٝخ أُؾزَٔ  -29

 ؽلٝصٜب، فبٕخ ك٢ ا٫ؿن٣خ أُٜ٘لٍخ ٝهاص٤ب.

 ٣َزط٤غ رول٣و اٗٞاع اُؼ٤ٞة ٝأُِٞصبد ٤ُزٌٖٔ ٖٓ رول٣و اُغٞكح ٝا٬َُٓخ. -30

ٔطبثوخ أُٞإلبد اُو٤ب٤ٍخ ٌَُ ٖٓ اُزؼجئخ ٝاُزـ٤ِق ٝاُزْو٣ؼبد ٝا٫رلبه٤بد ٣و٤ْ اكاء اُؼ٤ِٔبد اُقبٕخ ث -31

 اُزغبه٣خ.

 ٣َزط٤غ اُؼَٔ ك٢ كو٣ن ٝاكاهح اُٞهذ. -32

 ٣ؼوٗ اُ٘زبئظ ٣ٝؾِِٜب اؽٖبئ٤ب ٣ٝوزوػ اُؾٍِٞ ١٧ ٌِْٓخ ك٤٘خ اٝ ػ٤ِٔخ -33

 

 ساثؼب: اٌّٙبساد اٌؼبِخ:

 اُؼَٔ اُغٔبػ٢ ك٢ كو٣ن. -1

 ٜٝٓبهاد اٍزقلاّ ا٫ٗزوٗذ.اعبكح اُؾبٍت ا٢ُ٥  -2

 عٔغ ٝر٤ٖ٘ق ٝرؾ٤َِ اُج٤بٗبد. -3

 رل٤َو ٕٝٝق اُ٘زبئظ. -4

 رو٤٤ْ اُجلائَ ٍُِٕٞٞ ٧كَٚ اُ٘زبئظ. -5

 اُولهح ػ٠ِ ؽَ ا٬ٌُْٔد ٕٝ٘غ ٝارقبم اُوواه. -6

 اُولهح ػ٠ِ ا٫رٖبٍ اُلؼبٍ. -7

 اُولهح ػ٠ِ اُزل٤ٌو اُ٘ول١. -8
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 

 

 
 

 

 

 

 

 

اٌثبٟٔاٌجبة   

اٌّٛاد ٚالأزىبَ ثبٌجشٔبِح ٚ ٔظبَ اٌمجٛي

 اٌؼبِخ
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 ٔظبَ اٌمجٛي ٚاٌذساعخ: (1)ِبدح 

  ا٩ٗغ٤ِي٣خ.٢ٛ اُِـخ ُِجوٗبٓظ ُـخ اُزله٣ٌ اُو٤ٍٔخ 

  ًُٞؾب٤ِٕٖ ػ٠ِ اُضب٣ٞٗخ اُؼبٓخ أٝ ٓب ُط٬ة اا عٞكح ٬ٍٝٓخ ر٤ٖ٘غ اُـناء٣وجَ ثوٗبٓظ ثٌبُٞه٣

اُلهاٍخ جلأ ٝرك٢ اُِـخ ا٩ٗغ٤ِي٣خ ك٢ اُْٜبكح اُضب٣ٞٗخ  % كؤًضو 80ثْوٛ اُؾٍٖٞ ػ٠ِ ٣ؼبكُٜب 

 بُجوٗبٓظ ٖٓ أَُز١ٞ ا٧ٍٝ ثبُِـخ ا٩ٗغ٤ِي٣خ.ث

  ػٍٝ ؽٍت ِدٍظ و١ٍخ اٌضساػخ دسخخ اٌجىبٌٛس٠ٛط فٝ اٌؼٍَٛ  ٠ّٕر ِدٍظ خبِؼخ دِٕٙٛس ثٕبءا

 .خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ اٌغزاءاٌضساػ١خ فٝ ثشٔبِح 

 أُؼزٔلح ٝٛٞ ٓو٤بً َُبػبد ا٫رٖبٍ ث٤ٖ اُوبئ٤ٖٔ ثبُزله٣ٌ ٝاُطبُت ك٢ بٓظ ٗظبّ اَُبػبد ٗزجغ اُجو٣

 :ز١ث رؼبدي اٌغبػخ اٌّؼزّذح اٌٛازذح عبػبد الارظبي ػٍٝ إٌسٛ اٌزبٌٟاُلها٢ٍ.  اُلَٖ

  ٚ15ٍبػخ ٝاؽلح ٓؾبٙوح أٍجٞػ٤ب ُلَٖ كها٢ٍ ٓلر  ً  .أٍجٞػب

  ٖٓ2-3  ٚأٍجٞػبً. 15ٍبػخ رٔبه٣ٖ أٍجٞػ٤ب ُلَٖ كها٢ٍ ٓلر 

  ٖٓ2-3  ٚ15ٍبػخ ٓؼَٔ أٍجٞػ٤ب ُلَٖ كها٢ٍ ٓلر  ً  .أٍجٞػب

 كزوح رله٣ج٤خ ٓلرٜب ص٬س ٍبػبد أٍجٞػ٤بً ُٔلح كَٖ كها٢ٍ ٝاؽل  ١رؾزَت ٍبػخ ٓؼزٔلح ٝاؽلح أ

أٝ أْٗطخ أفوٟ ٛجوب ٬ُئؾخ كهاٍخ ؽو٤ِخ، أٝ هؽ٬د ػ٤ِٔخ، أٝ  ٤ٓلا٢ٗ،أٝ ٓب ٣ؼبكُٜب ٖٓ رله٣ت 

 ا٤ٌُِخ أُؼ٤٘خ.

  كهبئن هاؽخ. 10ٝكه٤وٚ رله٣ٌ كؼ٠ِ  50ر٘وَْ ٍبػخ ا٫رٖبٍ اُٞاؽلح ا٠ُ 

 (1خذٚي ) -ِغز٠ٛبد اٌذساعخ  :(2ِبدح )   
ٓلح اُلهاٍخ ٤َُ٘ كهعخ اُجٌبُٞه٣ًٞ ٠ٛ أهثغ ٍ٘ٞاد عبٓؼ٤خ أٝ ٓز٠ اٍزٌَٔ اُطبُت ػلك اَُبػبد أُؼزٔلح 

ُٔلح ا٠ُ أهثؼخ َٓز٣ٞبد كها٤ٍخ، ٣َْٝٔ أَُزٟٞ ، ٝروَْ ٛنٙ ا(ثٕدبذ ِؼزّذح عبػخ 137ٌٍزخشج )أُطِٞثخ 

اُٞاؽل ك٤ِٖٖ كها٤٤ٍٖ ٣لَٖ ث٤ٜ٘ٔب ػطِخ ٖٗق اُؼبّ ٝرؾلك َٓز٣ٞبد اُلاهٍخ ثؼلك اَُبػبد اُز٢ اعزبىٛب 

َزٌَٔ اُطبُت ػلك ٖٓ ٍبػبد ٓزطِجبد ٣اُطبُت ث٘غبػ ٣ٝزْ ٗوَ اُطبُت ٖٓ َٓزٟٞ ا٢ُ أَُزٟٞ اُزب٢ُ ػ٘لٓب 

 اُجوٗبٓظ

 اٌذساعخ( ِغز٠ٛبد 1خذٚي )

 زبٌخ اٌطبٌت

Student Status 

 اٌّغزٜٛ

 Study Level 
 ػذد اٌغبػبد اٌّؼزّذح

Freshman الاٚي -- 

Sophomore ٟٔ35 اٌثب 

Junior 71 اٌثبٌث 

Senior 102 اٌشاثغ 

 137 -- اعٔب٢ُ
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 ٚرغد١ً اٌّمشساد اٌذساع١خاٌفظٛي  :(3ِبدح )

 :ثلاثخ فظٛي دساع١خرشًّ اٌغٕخ اٌذساع١خ ػٍٝ 

 )أٍبث٤غ ٖٓ ا٫ٓزؾبٗبد  3أٍجٞػب ٖٓ اُزله٣ٌ ر٤ِٜب  ٣15َزٔو ُٔلٙ  اٌفظً اٌذساعٟ الأٚي ) اٌخش٠ف

 ٣ٝزْ رَغ٤َ أُووهاد ك٢ ؿٕٚٞ اُض٬صخ أٍبث٤غ هجَ ثلا٣خ اُلَٖ اُلها٢ٍ

 )أٍبث٤غ ٖٓ ا٫ٓزؾبٗبد ٣ٝزْ رَغ٤َ  3أٍجٞػب ر٤ِٜب  ٣15َزٔو ُٔلح  اٌفظً اٌذساعٟ اٌثبٟٔ )اٌشث١غ

 أُووهاد ك٢ ؿٕٚٞ أٍجٞع ٝاؽل هجَ ثلا٣خ اُلَٖ اُلها٢ٍ.

 ٟث٤لا ك٢ أٝافو ّٜو ٤ٗٞ٣ٞ أٝ أٝائَ ّٜو ٤ُٞ٣ٞ )ف٬ٍ ا٩عبىح ا٤ُٖل٤خ(  اٌفظً اٌذساعٟ اٌظ١ف

ٕٚٞ أٍجٞع هجَ ؿ٣زْ رَغ٤َ أُووهاد ك٢ ٝ ،أٍبث٤غ ر٤ِٜب أٍجٞع ٝاؽل ٖٓ ا٫ٓزؾبٗبد ٣ٝ8َزٔو ُٔلح 

 .ثلا٣خ اُلَٖ اُلها٢ٍ

 ٝاػزٔبك ٓل٣و اُجوٗبٓظ رَغ٤َ أُووهاد ٌَُ ٛبُت ٤ٌُ ٜٗبئ٤ب ا٫ ثؼل ٓٞاكوخ أُوّل ا٧ًبك٢ٔ٣. 

 اُزَغ٤َ ك٢ اُلَٖ اُلها٢ٍ ا٤ُٖل٢ افز٤به١ ٌَُ ٛبُت ػ٠ِ ؽلح. 

 اٌمجٛي :(4ِبدح )

أُغٌِ ا٧ػ٠ِ ُِغبٓؼبد، ٣ٝغٞى ُٔغٌِ ا٤ٌُِخ أ٣ٚب هجٍٞ ٬ٛة رطجن ّوٝٛ اُوجٍٞ اُز٢ ٣ؾلكٛب  .1

ٝاكل٣ٖ ثْوٝٛ اُو٤ل ٝاُزؾ٣َٞ أُطجوخ ػ٠ِ أُٖو٤٣ٖ ٝثْوٝٛ اٙبك٤خ ٣وزوؽٜب ٓغٌِ ا٤ٌُِخ ٣ٝٞاكن 

 ػ٤ِٜب ٓغٌِ اُغبٓؼخ.

ُط٬ة ٣غٞى هجٍٞ اُؾب٤ِٕٖ ػ٠ِ كثِّٞ اُضب٣ٞٗخ اُيهاػ٤خ ٛجوب ُِٞائؼ ٝاُوٞا٤ٖٗ أُ٘ظٔخ، ًٔب ٣وجَ ا .2

اُؾب٤ِٕٖ ػ٠ِ كثِّٞ أُؼبٛل اُل٤٘خ كٞم أُزٍٞطخ ا٠ُ أَُزٟٞ اُضب٢ٗ ٣ٝزْ اُوجٍٞ ػٖ ٛو٣ن ٌٓزت 

اُز٤َ٘ن ٝٛجوب ُِٞائؼ ٝاُوٞا٤ٖٗ أُ٘ظٔخ ٣ٝزْ رطج٤ن أُوبٕخ اُقبٕخ ثْٜ ٛجوب ثوٞاػل أُغٌِ ا٧ػ٠ِ 

 ُِغبٓؼبد

 اٌزخظظبد ٚاٌجشاِح اٌذسع١خ :(5ِبدح )
ٓااٖ أَُااز١ٞ ا٫ٍٝ ٛجوااب ُقطااخ كهاٍاا٤خ ٓااٖ ٓغٔٞػااخ ٓااٖ  اً ثاالء عااٞكح ٍٝاا٬ٓخ اُـااناء٣قزاابه اُطبُاات ثوٗاابٓظ 

أُووهاد اُلها٤ٍخ اُز٢ رَْٔ ًَ ٓزطِجبد اُزقوط اُزا٢ ٣غات ػِا٠ اُطبُات اعز٤بىٛاب ث٘غابػ، ُِؾٖاٍٞ ػِا٠ 

 اُلهعخ اُؼ٤ِٔخ ك٢ اُزقٖٔ أُو٤ل ثٚ.

 (: ِذح اٌذساعخ6ِبدح )

 ُ ص٬صخ )أػٞاّ  4-3.5ٔلح اُلهاٍخ أَُٔٞػ ثٚ ٣ؼزٔل ػ٠ِ ٓلح اُلهاٍخ ثبُجوٗبٓظ ٢ٛٝ ٖٓ اُؾل ا٧ك٠ٗ

 .بء ًبكخ ٓزطِجبد اُزقوط٤لكٍٖٞ كها٤ٍخ ( ٝثْوٛ اٍز 8 - 7 أًبك٤ٔ٣خٖٝٗق ا٠ُ أهثؼخ اػٞاّ 
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 ٍ ( خ ػْو كَٖ كها٢ٍ زاُؾل ا٧ه٠ٖ ُٔلح اُلهاٍخ أَُٔٞػ ثٚ ٛٞ ٙؼق ػلك اُلٍٖٞ أُووهح ُِلهاٍخ

ٔب٤ٗخ أػٞاّ اًبك٤ٔ٣خ(، ٝٛٞ ٣َْٔ اُلٍٖٞ اُلها٤ٍخ أُغٔلح ٧ٍجبة ٓوجُٞخ ٖٓ هجَ اُغبٓؼخ، ٝثؼل ٛنٙ صأ١ 

 .أُلح ٣زْ كَٖ اُطبُت ٖٓ اُغبٓؼخ

 ششٚؽ رغد١ً اٌّمشساد اٌذساع١خ :(7ِبدح )
ٍبػخ ٓؼزٔلح ُِلَٖ  21 أه٢ٖل ؾٍبػخ ٓؼزٔلح ٝث 12ل اك٠ٗ ؾ٣وّٞ اُطبُت ثزَغ٤َ أُووهاد اُلها٤ٍخ ث

 :اُلها٢ٍ اُٞاؽل، ٝمُي ثؼل ٓٞاكوخ أُوّل ا٫ًبك٢ٔ٣ ٝٝكوب ُِوٞاػل اُزب٤ُخ

 .3.0أٝ أًجو ٝأهَ ٖٓ  2.0طبُت اُؾبَٕ ػ٠ِ ٓغٔٞع روا٢ًٔ ٍُِبػخ ٓؼزٔلح، ٝمُي  18ؽز٠  -1

 .وجاٝ اً 3.0ٍبػخ ٓؼزٔلح، ٝمُي ُِطبُت اُؾبَٕ ػ٠ِ ٓغٔٞع روا٢ًٔ  21 ؽز٠ -2

 ًبك٢ٔ٣.أاه ٗن، ٣ٝٞعٚ ُٚ ا2.0 ػٖ اُل٢ُِِٖطبُت اُن١ ٣وَ ٓؼلُٚ اُزوا٢ًٔ  ،ٔلحٍبػخ ٓؼز 14ؽز٠  -3

ٍبػبد ٓؼزٔلح أٝ ٓووه٣ٖ كها٤٤ٍٖ  6ِطبُت رَغ٤َ أُووهاد ك٢ اُلَٖ اُلها٢ٍ ا٤ُٖل٢ ؽز٠ ٣ٌُٖٔ  -4

 .و، ٝثؼل ٓٞاكوخ أُوّل ا٧ًبك٢ٔ٣ج٣ٜٔب اًأ

اما ًبٕ ٛنا ٤ٍئك١ ا٠ُ  ُٙٔنًٞهح أػ٬اُؾلٝك ا ػِٖطبُت رَغ٤َ ٓووه كها٢ٍ اٙبك٢ ٝاؽل ٣ٌُٖٔ  -5

 .ب ثجوٗبٓغٚؽرقوعٚ، ٝمُي ثؼل ٓٞاكوخ أُوّل ا٧ًبك٢ٔ٣، ثْوٛ إٔ ٣ٌٕٞ ٛنا أُووه اُلها٢ٍ ٓطوٝ

خ رَغ٤َ أُووهاد ك٢ اُقطخ اُلها٤ٍخ ُغ٤ٔغ اُط٬ة ك٢ أٍٝ كَٖ كها٢ٍ، ٣ٝزْ رطج٤ن اربؽ٣زْ  -6

 .كَٖ كها٢ٍ صب٢ٗاُوٞاػل اَُبثوخ ثلءا ٖٓ 

 وح، ٣ٝزؼ٤ٖ ػ٠ِ اُطبُت ا٫ُزياّؿ٣ؼزجو اُزَغ٤َ أُزؤفو ُِٔووهاد ٜٗبئ٤ب ٓب ُْ رٌٖ ٛ٘بى أٓبًٖ ّب٫  -7

 .ثز٤ٕٞبد ٓغٌِ ّئٕٞ اُزؼ٤ِْ أُٞاكن ػ٤ِٜب ٖٓ ٓغٌِ اُغبٓؼخ ثْؤٕ ٛنا أُٞٙٞع

ك ٣َٔؼ ُِط٬ة اُلاه٤ٍٖ ػ٠ِ ؿ٤و كهعبد اًبك٤ٔ٣خ ثزَغ٤َ أُووهاد اُلها٤ٍخ ّو٣طخ إٔ ٣وٞٓٞا ثَلا -8

َ اُطبُت ػ٠ِ ث٤بٕ ثبُٔووهاد اُلها٤ٍخ اُز٢ كهٍٜب. ؾ٣ٖٝ .اُوٍّٞ اُلها٤ٍخ أُووهح ُٜنٙ أُووهاد

 ، ٝمُي ٝكوب ُٜنٙ اُِٞائؼ.بٝاُزول٣واد اُؾبَٕ ػ٤ِٜب ك٤ٜ

ط٬ة اُلها٤ٍٖ ثٜلف اُؾٍٖٞ ػ٠ِ اُلهعخ ٝاُط٬ة اُلاه٤ٍٖ ػ٠ِ ؿ٤و كهعبد أًبك٤ٔ٣خ ُِ ٣ٌٖٔ -9

َٔزٔؼ٤ٖ ك٢ ثؼ٘ أُووهاد اُلها٤ٍخ ثْوٛ إٔ ٣ٌٕٞ ٛ٘بى أٓبًٖ ّبؿوح ك٢ ٛنٙ أُووهاد ًاُزَغ٤َ 

ٝمُي ثؼل ٍلاك هٍّٞ اُقلٓخ ا٧ًبك٤ٔ٣خ أُطجوخ ٝاُط٬ة أَُغ٤ِٖ أَُزٔؼ٤ٖ ؿ٤و َٓٔٞػ ُْٜ كفٍٞ 

 .ِٔووه اُلها٢ٍُا٫ٓزؾبٕ اُٜ٘بئ٢ 

ا ل٢ ٝٛوم رَغ٤َ اُط٬ة ثٜب، ػ٣َٔؼ ٤ٌُِِخ رؾل٣ل أُووهاد اُز٢ ٣زْ ٛوؽٜب ًَ كَٖ كهاٍ -10

ؽزٜب رباُٚوٝه٣خ ُِزقوط ك٤غت ا طِجخ ُلهاٍخ ٓووهاد أفوٟ أٝزٔووهاد ًٓلكح ؾأُووهاد أُ

 كها٢ٍ. ُِزَغ٤َ ًَ كَٖ



 Page 19of  75                      (Quality and Safety of Food Manufacturingخٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الأغز٠خ )
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كَٖ  /ُٔغٌِ ّئٕٞ اُط٬ة اهواه ٛوػ أُووهاد ا٫فز٤به٣خ ٖٓ ا٧ٓضِخ أُنًٞهح ك٢ ًَ َٓزٟٞ -11

 ثٔوزوؽبد ٖٓ ٓغبٌُ ا٧هَبّ أُؼ٤٘خ ٝٓٞاكوخ ٓغٌِ ١أفو افز٤به٣خكها٢ٍ ٣ٌٖٝٔ اٙبكخ ٓووهاد 

 هاد ا٬ُىٓخ.ٔجواُغبٓؼخ ثؼل اثلاء اُ

 ذسخخ(: ششٚؽ ِٕر ا8ٌِبدح )
 :الأغز٠خفٟ ثشٔبِح خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ  ٠شزشؽ ٌّٕر اٌطبٌت دسخخ اٌجىبٌٛس٠ٛط فٟ اٌؼٍَٛ اٌضساػ١خ

  أؽل اُجوآظ ٝكوب ُِْوٝٛ أُٖ٘ٞٓ ػ٤ِٜب ّو٣طخأًبٍ اُطبُت ُؼلك اَُبػبد أُؼزٔلح أُطِٞثخ ث٘غبػ ك٢ 

 (3ٚ 2خذٚي )اُزقوط ػ٠ِ ا٧هَ ػ٘ل  2.0اُؾٍٖٞ ػ٠ِ ٓؼلٍ روا٢ًٔ 

 ٍبػخ ٓؼزٔلح ٝٛجوب ُٔب  137اعز٤بى اُطبُت  ،ٓزطِجبد اُزقوط ٤َُ٘ كهعخ اُجٌبُٞه٣ًٞ ك٢ اُؼِّٞ اُيهاػ٤خ

 :ا٧ًبك٤ٔ٣خ ًٔب ٤ٌِ٢ِ٣خ رٞىع ٛجوب ُِٔؼب٤٣و ُِٛٞ ٓٞعٞك ك٢ ا٬ُئؾخ اُلاف٤ِخ 

قزبهٛب اُطبُت ٖٓ أُووهاد ٣ٍبػبد ٓؼزٔلح ٓووهاد صوبك٤خ ٝػ٤ِٔخ ػبٓخ  8 :ِزطٍجبد اٌدبِؼخ 

 .أُطوٝؽخ ٖٓ هجَ اُغبٓؼخ ٝا٤ٌُِخ ٜٓ٘ب أهثؼخ ٍبػبد اعجبه٣خ

ٓؼزٔلح ٓووهاد ػِّٞ أٍب٤ٍخ ٝأٍب٤ٍبد اُجوآظ َُٔبػلح أٝ َٓبٗلح كْٜ  خٍبػ 46 :ِزطٍجبد اٌى١ٍخ 

افز٤به٣خ  ٍبػبد ٓؼزٔلح 9-6اُزقٖٔ رْبهى ك٢ رول٣ٜٔب ٓؼظْ اهَبّ ا٤ٌُِخ ٣ٝغٞى إٔ رَْٔ ٖٓ 

 .ٍٞ اُطبُت اُزق٤ٖٖخ٤َُِٔبػلح ك٢ رؾل٣ل ٓ

ػٜ٘ب  ؿ٠ٍ٘بػخ ( ٫  49)جبه٣خ عٍبػخ ٓؼزٔلح، رٞىع ث٤ٖ ٓووهاد ا 70 :ِزطٍجبد اٌزخظض إٌّفشد 

 .ٍبػخ( ٖٓ هبئٔخ أُووهاد اُ٘ظو٣خ ٝاُؼ٤ِٔخ ٫21ٍز٤لبء ٓٞإلبد اُقو٣ظ ٝٓووهاد افز٤به٣خ )

 ٍبػبد ٓؼزٔلح ٖٓ فبهط ٓووهاد اُزقٖٔ. 6 :ِمشساد اخز١بس٠خ زشح 

ك٢  ثؾض٠ٝ ر٘ل٤ن ْٓوٝع رقوط أ ٓوعؼ٢ًزبثخ ّٝوػ ٓوبٍ  ػٍٖبػبد ٓؼزٔلح  4: ِششٚع رخشج 

 .أؽل أػٚبء ٤ٛئخ اُزله٣ٌ ثبّوافاُزقٖٔ أُ٘لوك أٝ اُوئ٢َ٤ 

أُواًي اُجؾض٤خ أٝ ا٧هَبّ  ٝرزْ كافَ ٓئٍَبد اٗزبع٤خ أٝ أؽلٍبػبد  3 :٤لا٤ٗخٓرله٣جبد رطج٤و٤خ ٝ 

 .اُؼ٤ِٔخ ثبُغبٓؼخ اُز٢ ٣لهً ثٜب اُطبُت أٝ عبٓؼخ افو١

أٓب أُووهاد اُؼ٤ِٔخ كوٜ  ٓؼزٔلر٤ُٖؼ٢ِٔ ٍبػز٤ٖ كوٜ أٝ أُووه اُ٘ظو١ ٝا اُ٘ظو١اُؾل ا٧ك٠ٗ ُِٔووه  

 ( ٍبػخ ى٤٘ٓخ.3-2كول رٌٕٞ ٍبػخ ٓؼزٔلح ٝاؽلح )
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ٚػذد  اٌضساػ١خ ١ً دسخخ اٌجىبٌٛس٠ٛط فٟ اٌؼٍَٕٛ( رٛص٠غ اٌغبػبد اٌّؼزّذح وّزطٍجبد اٌزخشج ٠ٚ2ٌٍخض خذٚي )

 :اٌغبػبد الإخجبس٠خ ٚالاخز١بس٠خ ٌىً ِزطٍت

 اٌّؼزّذح : رٛص٠غ اٌغبػبد2خذٚي 

 

  ٖكها٤٤ٍْٖٓوٝع اُزقوط ٛٞ عيء أٍب٢ٍ ٖٓ ٓزطِجبد اُزقوط ٣ٌٖٝٔ أًبٍ ْٓوٝع اُزقوط ػ٠ِ ك٤ِٖ 

٣ٝغت إٔ  ،ثبُْٔوٝع ٓزؼبهج٤ٖ، ٝكوب ُٔزطِجبد اُجوٗبٓظ، ٫ٝ ٣زقوط اُطبُت ٓب ُْ ٣٘غي ٓزطِجبد اُ٘غبػ

ٝاما  .٣ٌٔ٘ٚ اُزَغ٤َ ك٢ ْٓوٝع اُزقوط ؽز٠ك ٓؾلك ٖٓ اَُبػبد أُؼزٔلح ل٣ٌٕٞ اُطبُت هل اعزبى ث٘غبػ ػ

 .زور٤جٜٔبًُبٕ أُْوٝع ٣٘وَْ ا٠ُ ك٤ِٖٖ كها٤٤ٍٖ، ٣غت ػ٠ِ اُطبُت إٔ ٣لهٍٜٔب ٝكوب 

 ٤ِٔخ ف٬ٍ كزوح كهاٍزٚ ٓزطِجبد اُؾٍٖٞ ػ٠ِ اُلهعخ اُؼ ًؤؽلك٣خ اُزله٣ت ا٤ُٔلا٢ٗ رؤغت ػ٠ِ اُطبُت ٣

 .ٝثبُٔلح أُؾلكح

  ٕ٣ٌٖٔ ُِطبُت إٔ ٣لهً ػلكا ٖٓ أُووهاد اُلها٤ٍخ ك٢ عبٓؼخ افوٟ ُل٣ٜب ارلبم رؼبٕٝ ٓغ اُغبٓؼخ ثْؤ

لهط اَُبػبد أُؼزٔلح ُٜنٙ ري ٓٞاكوخ َٓجوخ ٖٓ اُغبٓؼخ ؽ٤ش م٣ُٝزطِت  ،رؾ٣َٞ اَُبػبد أُؼزٔلح

اُطبُت، ّو٣طخ ا٫ ٣زغبٝى ػلك اَُبػبد أُؼزٔلح ُٜنٙ أُووهاد  أُووهاد اُلها٤ٍخ ك٢ ٓزطِجبد رقوط

  .اُلها٤ٍخ ٖٗق ػ٘ل اَُبػبد أُطِٞثخ ُِؾٍٖٞ ػ٠ِ اُلهعخ ك٢ اُجوٗبٓظ

 ٌٍّمشساد اٌذساع١خ اٌىٛدٞ(: إٌظبَ 9ِبدح )

ًٞ ٝػالك أُواوهاد اُلهاٍا٤خ ُٔوؽِاخ اُجٌابُٞه٣ (٠ُ89 علٍٝ ههْ ا 1علٍٝ ههْ  )ٖٓرٞٙؼ اُغلاٍٝ أُوكوخ 

  -اُزب٢ُ: اَُبػبد اُ٘ظو٣خ ٝاُلهًٝ اُزطج٤و٤خ ٝاَُبػبد أُؼزٔلح ٌَُ ٓووه ٣ٝزْ روه٤ْ أُووهاد ػ٠ِ اُ٘ؾٞ 

  أههبّ.٣زٌٕٞ ههْ أُووه ٖٓ فَٔخ 

 

 

 

 اٌّزطٍت َ
 ػذد اٌغبػبد

 رؼش٠ف ثبٌّزطٍت
% 

ػٍٝ أعبط 

 ِدّٛع اخز١بسٞ اخجبسٞ 137

 5.84 ك٢ أَُزٟٞ ا٧ٍٝ ؿبُجب 8 4 4 ِزطٍجبد اٌدبِؼخ 1

 46 -- 46 ِزطٍجبد اٌى١ٍخ 2
ك٢ اُلَٖ اُلها٢ٍ ا٧ٍٝ ٝاُضب٢ٗ 

 ٝاُضبُش
33.58 

 70 21 49 ِزطٍجبد اٌزخظض 3

كهاٍزٜب اػزجبها ٖٓ ٣جلأ اُطبُت 

اُلَٖ اُلها٢ٍ -أَُزٟٞ اُضب٢ٗ 

 اُواثغ
51.09 

 6 6 -- الاخز١بس اٌسش 4

٣جلأ اُطبُت كهاٍزٜب اػزجبها ٖٓ 

اُلَٖ اُلها٢ٍ -أَُزٟٞ اُضب٢ٗ 

 اُواثغ
4.38 

 3 -- 3 رذس٠ت ١ِذأٟ 5
أٍبث٤غ ثؼل  8رله٣جبد رطج٤و٤خ 

 أَُزٟٞ اُضبُش
2.19 

 2.92 ٓوبٍ أٝ ثؾش ٓؼ٢ِٔ 4 -- 4 ِششٚع رخشج  6

 100  137 31 106 اخّبٌٟ
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 ٚي ٚاٌثبٟٔ ِٓ ا١ّ١ٌٓاٌشلُ الأ

 (99اٌٝ  1ػششاد ِٓ ٚ )ازبد

 اٌشلُ اٌثبٌث ِٓ ا١ّ١ٌٓ

 (400اٌٝ  100ِٓ  )ِئبد

 اٌشاثغ ٚاٌخبِظاٌشلُ 

 ا٢لاف(ٚػششاد  )آلاف

 ٠ذي ػٍٝ اٌّغزٛٞ ِٓ الاٚي اٌٝ اٌشاثغ ٠ذي ػٍٝ اٌشلُ اٌّزغٍغً ٌٍّمشس
اٌمبئحُ  الأوبد٠ّٟ٠ذي ػٍٝ وٛد اٌمغُ 

 (03ثزذس٠ظ اٌّمشس )

 أوبد٠ّٟ.٠زجغ لغُ  خبِؼخ( ٚلاٚ أو١ٍخ  ِزطٍجبد)ْ ٘زا اٌّمشس ِمشس ػبَ أػٍٝ ٠ذي ( 00اٌىٛد )

 ِمشساد خبطخ ثبٌجشٔبِح. (03اٌىٛد )

 

  ( رلهً أٍبٍب ثبَُٔزٟٞ ا٧ٍٝ.100ٓووهاد )ًٞك 

  ( رلهً اٍبٍب ثبَُٔزٟٞ اُضب200٢ٗٓووهاد )ًٞك. 

  ( رلهً أٍبٍب ثبَُٔزٟٞ اُضبُش.300ٓووهاد )ًٞك 

  ( رلهً أٍبٍب ثبَُٔزٟٞ اُواثغ.400ٓووهاد )ًٞك 

ههْ أُووه ك٢ فبٗز٢ ا٥ؽبك ٝاُؼْواد،  ٣ٞٙغ اُوهْ اُلاٍ ػ٠ِ َٓزٟٞ أُووه ك٢ فبٗخ أُئبد صْ -1

ُٝٔغٌِ اُوَْ اٙبكخ ٓووهاد عل٣لح ُوبئٔخ أُووهاد ك٢ ؽلٝك ا٧ههبّ أُقٖٖخ ُِجوٗبٓظ ثؼل ٓٞاكوخ 

 ٓغٌِ ا٤ٌُِخ.

 ك٢ اُلَٖ اُلها٢ٍ ا٧ٍٝ ك٢ اُقو٣ق ٝأُووهاد ماد ا٧ههبّرلهً ٣خ كلواُههبّ ا٧ٔووهاد ماد اُ -2

ٛوػ أُووه ك٢ أًضو ٝاُط٬ة اُيٝع٤خ ك٢ اُلَٖ اُلها٢ٍ اُضب٢ٗ ك٢ اُوث٤غ، ٣ٝغٞى ُِغ٘خ ّئٕٞ اُزؼ٤ِْ 

 ا٧هَبّ.ػ٠ِ اهزواػ  َ ث٘بءٖٖٓ ك

 : رغ١١ش أٚ رؼذ٠ً اٌجشٔبِح اٌذساعٟ(11) ِبدح

 ّل ا٧ًبك٢ٔ٣ ٣غٞى ُِطبُت رـ٤٤و أٝ رؼل٣َ ثوٗبٓغٚ اُلها٢ٍ ف٬ٍ أَُزٟٞ ا٧ٍٝ ٝاُضب٢ٗ، ثؼل ٓٞاكوخ أُو

وح ّٝوٝٛ اُوجٍٞ ك٢ ثوٗبٓظ اُزقٖٔ ؿُٝغ٘خ ّئٕٞ اُزؼ٤ِْ ٝاُط٬ة ٝٓغٌِ ا٤ٌُِخ ثْوٛ رٞاكو أٓبًٖ ّب

 .اُن١ ٣وؿت ك٢ اُزؾ٣َٞ ا٤ُٚ

  ًٓزطِجبد اُزقوط ٓب ٓووهاد اُجوٗبٓظ اُغل٣ل ٫ٝ رؾزَت ٓووهاد اُجوٗبٓظ أُؾٞاُطبُت ٣له ٖٔٙ ٚ٘ٓ ٍ

 .اُغل٣لٌٖ ٖٙٔ ٓووهاد اُجوٗبٓظ رُْ 

  رْطت ٖٓ ٍغَ اُطبُت ع٤ٔغ أُووهاد اُز٢ اعزبىٛب اُطبُت ٓب ُْ رٌٖ ٖٓ ٓزطِجبد اُجوٗبٓظ اُغل٣ل

ُٔغٌِ ا٤ٌُِخ كوٗ هٍّٞ اٙبك٤خ ػٖ ٛنا بثٜب ك٢ أُؼلٍ اُزوا٢ًٔ، ٣ٝغٞى كوػ٢(، ٫ٝ ٣زْ اؽزَ /)هئ٢َ٤

 اُزؾ٣َٞ.

 اٌّٛاظجخ :(11)ِبدح 
ٚٞه اُط٬ة ك٢ ثلء ًَ ٓؾبٙوح ٗظو٣خ أٝ كزوح ػ٤ِٔخ ك٢ ٍغَ ٓؼل ٤َ ؽغ٣ز٠ُٞ اٍزبم أُووه َٝٓبػلٝٙ رَ

 -:ُنُي ٖٓ هجَ ّئٕٞ اُط٬ة ٓغ ٓواػبح ٓب ٢ِ٣
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

  ٞٛ ٍٞٓغٔٞع ٍبػبد أُووه ٣ٝز٠ُٞ أٍزبم 25اُؾل أَُٔٞػ ثٚ ُـ٤بة اُطبُت ثلٕٝ ػنه ٓوج ٖٓ %

ل رغبٝى اُطبُت َٗجخ ؿ٤بة ا٩ٗناه ا٧ٍٝ ثؼ ،أُووه افطبه اكاهح ّئٕٞ اُط٬ة ٩ٗناه اُطبُت ٓور٤ٖ

%، ٝثؼل مُي رؼوٗ ؽبُخ اُطبُت 25% ٖٓ ٍبػبد أُووه ٝا٩ٗناه اُضب٢ٗ ثؼل رغبٝىٙ َٗجخ ؿ٤بة 10

نهٙ ػػ٠ِ ُغ٘خ ّئٕٞ اُزؼ٤ِْ ٝاُط٬ة ٝٓغٌِ ا٤ٌُِخ ُؾوٓبٗٚ ٖٓ اٍزٌٔبٍ كهاٍخ أُووه أٝ هجٍٞ 

 نه.ت ثؼئٝاػزجبهٙ ؿب

  ٖروجِٚ ُغ٘خ ّئٕٞ اُزؼ٤ِْ  ػنهبة اُطبُت ثلٕٝ ؿ٤وه ًٝبٕ % ك٢ أُو25اما ىاكد َٗجخ اُـ٤بة ػ

ٓؾوّٝ" ك٢ أُووه ٝرلفَ ٗز٤غخ رول٣و "ٓؾوّٝ" "طبُت رول٣و ُِٝاُط٬ة ٣ٝؼزٔلٙ ٓغٌِ ا٤ٌُِخ، ٣َغَ 

 .ِطبُتُك٢ ؽَبة أُؼلٍ اُل٢ِٖ ٝأُؼلٍ اُزوا٢ًٔ اُؼبّ 

  ًٖٝبٕ ؿ٤بة اُطبُت ثؼنه روجِٚ ُغ٘خ ّئٕٞ اُزؼ٤ِْ ٝاُط٬ة ٣ٝؼزٔلٙ %  25اما ىاكد َٗجخ اُـ٤بة ػ

" ك٢ أُؼلٍ اُل٢ِٖ نهت ثؼئؿب"اُزول٣و  ٗز٤غخ" ٫ٝ رلفَ نهت ثؼئؿب"ٓغٌِ ا٤ٌُِخ ٣َغَ ُِطبُت رول٣و 

 أٝ أُؼلٍ اُزوا٢ًٔ اُؼبّ ُِطبُت.

 : اٌزؤخ١ً ٚػذَ الاوزّبي ٚرىشاس اٌشعٛة(12)ِبدح 

 اُطبُت ا٫ٓزؾبٕ اُٜ٘بئ٢ ُؼنه ٓوجٍٞ ُٝٔلح ٫ رزغبٝى كَٖ  كفٍُٞٔووهاد ُؼلّ َ ٗز٤غخ ٓووه ٖٓ ارئع

٣َٝزٌَٔ اُطبُت ٓزطِجبد  ،(Postponed-PT)عَ ئكها٢ٍ ٝاؽل، ٣ٝؼط٠ اُطبُت ك٢ ٛنٙ اُؾبُخ رول٣و ٓ

ْ أُووه ثؾٚٞه ا٫ٓزؾبٕ اُٜ٘بئ٢ ُِٔووه ف٬ٍ ا٧ٍجٞع ا٧ٍٝ ٖٓ اُلَٖ اُلها٢ٍ اُضب٢ٗ ٓجبّوح، ٝاما ُ

 .(F) اُطبُت ا٫فزجبه ؽ٤٘ئن ٣ؼزجو هاٍت ٣ٝوٕل ُٚ رول٣و هاٍت ٣١ئك  

 َٔاما ُْ رَزٌَٔ ٓزطِجبد ٓووه ٓب ٧ٍجبة روعغ ٤ٌُِِخ، ٣ؼط٠ اُطبُت ك٢ ٛنٙ اُؾبُخ رول٣و ؿ٤و ٌٓز 

(Incomplete )ّٝػ٘ل اًزٔبٍ ٓزطِجبد أُووه ك٢ اُلٍٖٞ اُلها٤ٍخ اُزب٤ُخ روكغ ٗز٤غزٚ ػ٠ِ اُ٘ظب. 

  رٌوه هٍٞة اُطبُت ك٢ ٓووه ٓب رَغَ ػلك أُواد اُز٢ كهً ك٤ٜب ٛنا أُووه ك٢ ٍغِٚ ا٧ًبك٢ٔ٣، اما

 .ا٫ٓزؾبٕ عز٤بىت ُٚ كهعخ اُ٘غبػ اُز٢ ؽَٖ ػ٤ِٜب ػ٘ل اؾَٝر

 اٌزم٠ُٛ ٚاٌذسخبد :(13)ِبدح 

 ػ٠ِ  اُؼ٤ِٔخ ث٘بءً ٤ْ اُطبُت ك٢ أُووهاد اُ٘ظو٣خ ٤ٝ( ٓبئخ كهعخ ٣ٝزْ رو٤100ْ آزؾبٕ ًَ ٓووه ٖٓ )٣٤زْ رو

 :اُؼ٘بٕو اُٞاهكح ك٢ اُغلٍٝ اُزب٢ُ

فمؾ ػٍِّٝمشس  ِمشس ٔظشٞ فمؾ ِمشس ٔظشٞ ٚػٍّٟ ٔٛع الاِزسبْ  

%50 ٜٗبئ٢ ٗظو١آزؾبٕ   50%  -- 

%20 ٜٗبئ٢ ٝػ٢ِٔ ٗظو١آزؾبٕ   -- 20%  

%10 ٜٗبئ٢ ّل٢ٜآزؾبٕ   10%  10%  

%10   ٗظو١ آزؾبٕ ٖٗق ك٠ِٖ  20%  -- 

رطج٤وبد  - ٝاعجبد -رو٤٤ْ َٓزٔو

 ر٤ٌِلبد –
10%  20%  70%  
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%100 دسخبد الاِزسبٔبد ِدّٛع  100%  100%  
 

  ػ٠ِ %60ٍبػبد ٓؼزٔلح رٞىع كهعبرٚ ثٞاهغ  4ْٔوٝع اُزقوط ثبَُٔزٟٞ ا٧ف٤و ٝأُقٖٔ ُٚ ُثبَُ٘جخ

٤ٛئخ % ُِٔزبثؼخ اُلٝه٣خ ٖٓ أؽل أػٚبء 20ٝ% ُِٔ٘بهْخ اُْل٤ٜخ 20عٞكح أُوبٍ أٝ روو٣و أُْوٝع، ٝ

 اُزله٣ٌ.

  ُٚ ٖٔعٞكح روو٣و اُطبُت،  %40ٍبػبد ٓؼزٔلح رٞىع كهعبرٚ ثٞاهغ  4ثبَُ٘جخ ُِزله٣ت ا٤ُٔلا٢ٗ ٣ق

 % ُِٔ٘بهْخ.20% ُزوو٣و ْٓوف اُزله٣ت 40ٝٝ

  ٖٓ ٍبػبد ارٖبٍ أٍجٞػ٤ب ُٔلح كَٖ كها٢ٍ ٝٛٞ اُلَٖ اَُبثغ ك٢ أَُزٟٞ  ٣6ٌٕٞ اُزله٣ت ا٤ُٔلا٢ٗ

 .ا٤ٌُِخ اُز٢ رؾلكٛب آبًٖ اُزله٣تك٢ اُواثغ 

 ا٫ٓزؾبٗبد اُْل٤ٜخ ٝاُزؾو٣و٣خ ثٞاٍطخ ُغ٘خ ٌٓٞٗخ ٖٓ اص٤ٖ٘ ػ٠ِ ا٧هَ ٖٓ أػٚبء ٤ٛئخ اُزله٣ٌ ٣ٌٕٝٞ زر ْ

، ٣ٝؼزجو اُطبُت اُـبئت ك٢ ا٫ٓزؾبٕ اُؼ٢ِٔ اُٜ٘بئ٢ أٝ ا٫ٓزؾبٕ اُزؾو٣و١ هٖٓ ث٤ْٜ٘ اُوبئْ ثزله٣ٌ أُوو

ٖٓ كهعخ ا٫ٓزؾبٕ اُٜ٘بئ٢  %30ُت اُن١ ٣ؾَٖ ػ٠ِ كهعخ أهَ ٖٓ جبً ك٢ أُووه ٣ٝؼزجو اُطببئاُٜ٘بئ٢ ؿ

ً جهاٍ  ك٢ أُووه. ب

 (: اٌزذس٠ت ا١ٌّذا14ِٟٔبدح )

 ْ٘ٓ ؤح ٣غت إٔ ٣وّٞ اُطبُت ثبُزله٣ت ا٤ُٔلا٢ٗ ٛجوب ُِٔلح أُٖ٘ٞٓ ػ٤ِٜب ك٢ ٫ئؾخ اُجوٗبٓظ، ٣ٝزْ ك٢

ه٣ت رؾذ ا٩ّواف اٌُبَٓ ل٣ٌٕٞ اُزبُت ٣ٝغت إٔ طجوٗبٓظ اُثِخ ٤ٕٓخ ماد لٕ٘بػ٤خ اٝ ىهاػ٤خ أٝ ف

ٖٝٓ أٌُٖٔ أ٣ٚب اُو٤بّ ثبُزله٣ت كافَ اُغبٓؼخ ك٢ ث٤ئخ ٓٔبصِخ ٣ٝزْ ر٘ل٤ن اُزله٣ت ٝكوب  .ٔزِوَْ أُقُ

 :ُِوٞاػل اُزب٤ُخ

 ٣ز٠ُٞ أُوّل ا٧ًبك٢ٔ٣ اُن١ رؼ٤٘ٚ اُِغ٘خ اُزٞع٤ٜ٤خ ُِجوٗبٓظ ا٩ّواف ػ٠ِ ٓزبثؼخ اُزله٣ت ا٤ُٔلا٢ٗ. 

 َٓ ئٍٝ ا٫رٖبٍ ثبُغٜخ اُز٢ روّٞ ثزله٣ت اُطبُت٣غت رؾل٣ل. 

 ٣غت ػ٠ِ اُطبُت إٔ ٣ولّ روو٣وا ك٤٘ب ا٠ُ ٓوّلٙ ا٧ًبك٢ٔ٣ ك٢ ٜٗب٣خ كزوح اُزله٣ت. 

  اُزله٣ت ٜٗب٣خ كزوح ٣٘جـ٢ ػ٠ِ اُغٜخ اُز٢ روّٞ ثزله٣ت اُطبُت إٔ رولّ ا٠ُ أُوّل ا٧ًبك٢ٔ٣ ك٢

 .اُن١ ٣وّٞ ثٚ اُطبُتٗٔٞمعب ُزو٤٤ْ اُزله٣ت 

 ٣زْ ف٬ُٜب  اُز٢اُزله٣ت ثٜب ك٢ أُوح اُٞاؽلح ٝأَُز٣ٞبد  ػَٔٞٔك ا٧ٍبث٤غ اُللك ٫ئؾخ اُجوٗبٓظ ػؾر

 .أٝ ثؼلٛب اُزله٣ت

 َػز٤ٖ ٍبٍ هٍّٞ كد ثٔب ٣ؼبلٕ ٝعاك اُطبُت هٍّٞ ا٩ّواف ػ٠ِ اُزله٣ت ا٤ُٔلا٢ٗ ل٣غت إٔ ٣

 .بُتزلهة ف٬ُٜب اُط٣ًَ ٍ٘خ كها٤ٍخ  بًبٕ مُي ٓ٘طجواما ٤ٖ رٓؼزٔل

 اػبفخ أٚ ززف اٌّمشساد اٌذساع١خ :(15ِبدح )

  ٌِٖٔطبُت إٔ ٤ٚ٣ق ٓووه كها٢ٍ ك٢ ا٧ٍجٞع ا٧ٍٝ ٖٓ اُلٍٖٞ اُلها٤ٍخ اُوئ٤َ٤خ، أٝ ك٢ ا٣٧بّ اُض٬صخ ٣ُ

 ا٠ُٝ٧ ٖٓ اُلَٖ اُلها٢ٍ ا٤ُٖل٢.
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  ،دلعٕ ٝا٣ٌٖٔ اُطبُت إٔ ٣ؾنف أُووهاد اُلها٤ٍخ أَُغَ ثٜب ٓغ اٍزوكاك اُوٍّٞ اُلها٤ٍخ أُ٘بظوح 

 ٝمُي ؽز٠ ٜٗب٣خ ا٧ٍجٞع اُضب٢ٗ ٖٓ اُلٍٖٞ اُلها٤ٍخ اُوئ٤َ٤خ، أٝ ٜٗب٣خ ا٧ٍجٞع ا٧ٍٝ ٖٓ اُلَٖ اُلها٢ٍ

 .ا٤ُٖل٢

 خ اُؾل ا٧ك٠ٗ أٝ اُؾل ا٧ه٠ٖ ُؼلك اَُبػبد ُلبت إٔ ٣ئكٟ اٙبكخ أٝ ؽنف أُووهاد اُلها٤ٍخ ا٠ُ ٓقغ٫ ٣

 َغِخ ٌَُ كَٖ كها٢ٍ.ٔأُؼزٔلح اُ

 الأغسبة ِٓ ِمشس دساعٟ :(16ِبدح )

  ٣ٌٖٔ ُِطبُت ا٫َٗؾبة ٖٓ أ١ ٓووه كها٢ٍ ٍغَ ثٚ ف٬ٍ ا٧ٍبث٤غ اُؼْوح ا٠ُٝ٧ ٖٓ اُلٍٖٞ اُلها٤ٍخ

 .اُلَٖ اُلها٢ٍ ا٤ُٖل٢ ٖٓ اُوئ٤َ٤خ أٝ ف٬ٍ ا٧ٍبث٤غ اُقَٔخ ا٠ُٝ٧

  ٍ٫ٝ ٣وٍت اُطبُت ك٢ أُووه أَُ٘ؾت ٓ٘ٚ، ّو٣طخ إٔ ٣زْ ا٫ٗزٜبء ٖٓ ِٛت ا٫َٗؾبة ٝأُٞاكوخ ػ٤ِٚ ف٬

 .لكحؾاُلزوح اُي٤٘ٓخ أُ

  ر٣ٝؾَٖ اُطبُت ػ٠ِ( ول٣وW ُِٔووه أَُ٘ؾت ٓ٘ٚ ٣َٝٔؼ ُٚ ثزَغ٤َ ٛنا أُووه ) ثْوٛ ك٤ٔب ثؼل

 ا٧ْٗطخ ثٔب ك٢ مُي ا٫ٓزؾبٗبد ك٢ اُلٍٖٞ اُلها٤ٍخ ا٬ُؽوخ.اُؾٚٞه اٌُبَٓ ٝأكاء ع٤ٔغ 

 بثبَُ٘جخ ُِٔووه ا٫فز٤به١، ٣َٔؼ ُِطبُت ثزـ٤٤وٙ ك٢ اُلٍٖٞ اُلها٤ٍخ ا٬ُؽوخ اما هٍت ك٢ اعز٤بىٙ أٝ ه ّ

 .ٔٞاكوخ أُوّل ا٧ًبك٢ٔ٣ ٝٓزطِجبد ثوٗبٓغُٚثب٫َٗؾبة ٓ٘ٚ ٣ٝقٚغ مُي 

 اٌّىزٍّخ غ١ش(: اٌّمشساد اٌذساع١خ 17ِبدح )

 ٚو اُطبُت ا٫ٓزؾبٕ اُٜ٘بئ٢ ُِٔووه اُلها٢ٍ ك٢ كَٖ كها٢ٍ ثؼنه ٓوجٍٞ ٖٓ هجَ ٓغٌِ ّئٕٞ ؾاما ُْ ٣

 .اُزؼ٤ِْ ٝٝاكن ػ٤ِٚ ٓغٌِ اُغبٓؼخ، كبٕ أُووه ٣ؼزجو ؿ٤و ٌٓزَٔ

 ب٣ؾَٖ اُط( ُت ػ٠ِ رول٣وIك٢ أُووه ؿ٤و أٌُزَٔ، ٝمُي ؽز٠ ٣زْ اعواء ا٫ٓزؾبٕ ك٢ ٛنا أُووه ٝا ) ُْ ما

٫ٓزؾبٕ ٛنا أُووه، كبٗٚ ٍٞف ٣ؾَٖ ػ٠ِ ُٜ٘بئ٢ ك٢ أُٞػل اُزب٢ُ أُزبػ ٣وْ اُطبُت ثبعواء ا٫ٓزؾبٕ ا

 ٖ ٣لفَ ك٢ ؽَبة أُؼلٍ اُزوا٢ًٔ ُِطبُت.ُ( I( ك٢ أُووه اُلها٢ٍ ٝرول٣و )Fرول٣و )

 ُاك هٍّٞ اػبكح ا٫ٓزؾبٕ اُز٢ ػ ٩عواء ا٫ٓزؾبٕ، ٝمُي ثؼل ٍلزب٢ أُزب٣ُوّٞ اُطبُت ثب٫ٓزؾبٕ ك٢ أُٞػل ا

كهعبد  ُي ٝرٚبف كهعبد ٛنا ا٫ٓزؾبٕ اُٜ٘بئ٢ ا٠ُمطجبم ٗٝاؽلح ك٢ ؽبُخ ابػخ ٓؼزٔلح ٍرؼبكٍ هٍّٞ 

 أػٔبٍ اُلَٖ اُلها٢ٍ ٝمُي ُؾَبة اُزول٣و ا٢ٌُِ ُٜنا أُووه اُلها٢ٍ.

 (: رم١١ُ اٌطلاة18ِبدح )

 ً ْٗطخ أكهعبد  ا٠ُٝر٘وَْ ٛنٙ اُلهعبد  ،ِٔووهَُت ٓئ٣ٞخ ٖٓ اُلهعخ ا٩عٔب٤ُخ ٘رٞىع كهعبد ًَ ٓووه

٢ِٔ ٝا٫ٓزؾبٕ اُْل٢ٜ، ٝكهعبد ؼآزؾبٕ ٓ٘زٖق اُلَٖ اُلها٢ٍ، ٝكهعبد ا٫ٓزؾبٕ اُ ٝكهعبداُطبُت، 

 .ا٫ٓزؾبٕ اُٜ٘بئ٢
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 غٌِ ا٤ٌُِخ إٔ ُٔزِلخ ٣ٝغٞى ٣غت إٔ ٣٘ٔ ر٤ٕٞق أُووه ػ٠ِ رٞى٣غ اُلهعبد ػ٠ِ ٛوم اُزو٤٤ْ أُق

 .٣ؼلٍ رٞى٣غ اُلهعبد ُٔووه ٓب ثؼل اُز٤َ٘ن ٓغ اُوَْ أُقزٔ ٝاػ٬ٕ مُي ُِط٬ة هجَ ثلء اُلَٖ اُلها٢ٍ

  ٖؽز٢ٝمُي  ُِٔووه اُلها٢ٍعٔب٢ُ ٍبػبد اُزٔبه٣ٖ ٝأُؼبَٓ ا% ٖٓ ٣75غت ؽٚٞه اُطبُت ٓب ٫ ٣وَ ػ 

 .ِٔووه اُلها٣ُ٢ٍَٔؼ ُٚ ثؾٚٞه ا٫ٓزؾبٕ اُٜ٘بئ٢ 

  ٛٓغٔٞع كهعبد ا٫ٓزؾبٕ اُ٘ظو١ اُٜ٘بئ٢ 30ُ٘غبػ اُطبُت ك٢ ٓووه كها٢ٍ اُؾٍٖٞ ػ٠ِ ٣ْزو ٖٓ %

ب ك٢ ٛنا أُووه اُلها٢ٍ ثـ٘ اُ٘ظو ػٖ ٓغٔٞع اُلهعبد اُز٢ ؽَٖ ٍجًؾل أك٠ٗ، ٝا٫ كبٗٚ ٣ؼزجو ها

ا٤ٍخ اُز٢ ٫ ػ٠ِ أُووهاد اُله ٘ل( ٫ٝ ٣٘طجن ٛنا اُجFػ٤ِٜب ك٢ ٛنا أُووه ٝثبُزب٢ُ ٣ؾَٖ ػ٠ِ رول٣و )

 ٜٗب٣.٢ٗٞعل ك٤ٜب آزؾبٕ 

 ٓغٔٞع كهعبد أُووه ٣ٝوٕل  %60ك٢ أ١ ٓووه كها٢ٍ اما ؽَٖ ػ٠ِ أهَ ٖٓ  ٣ؼزجو اُطبُت هاٍجب ٖٓ

 ِٚ اُلها٢ٍ.غ( ك٢ Fٍرول٣و ) ُٚ

  أُووهاد اُلها٤ٍخ اُز٢ ٫ ٣وٕل ُٜب ٍبػبد ٓؼزٔلح ك٢ ا٬ُئؾخ اُلها٤ٍخ رٌٕٞ ٗز٤غخ اُطبُت ك٤ٜب آب هاٍت

ؼ، ٫ٝ ٣ؾَٖ اُطبُت ػ٠ِ رول٣و، ٝثبُزب٢ُ ٫ رلفَ ٛنٙ أُووهاد اُلها٤ٍخ ك٢ ؽَبة أُؼلٍ عٗب أٝ

  .ووهبد أُ( ٖٓ كهع%60اُزوا٢ًٔ، ٫ٝعز٤بى ٛنٙ أُووهاد ٣غت ػ٠ِ اُطبُت اُؾٍٖٞ ػ٠ِ )

 (: رمذ٠شاد اٌّمشساد اٌذساع١خ19ِبدح )

 َٖػ٤ِٜب اُطبُت ف٬ٍ كهاٍزٚ ُٜنا أُووه  ٣زْ ؽَبة رول٣و ًَ ٓووه ػ٠ِ أٍبً اُلهعبد اُز٢ ٣ؾ

ا٫ٓزؾبٕ اُٜ٘بئ٢(  - ا٫ٓزؾبٕ اُْل٢ٜ - ا٫ٓزؾبٕ اُؼ٢ِٔ -آزؾبٕ ٓ٘زٖق اُلَٖ اُلها٢ٍ  -اُٞاعجبد )

٣ٝٞٙؼ اُغلٍٝ اُزب٢ُ ٤ًل٤خ ؽَبة أُؼلٍ اُزوا٢ًٔ اُل٢ِٖ أٝ ا٠ٌُِ ٖٓ ف٬ٍ اُزول٣واد اُز٢ رْ اُؾٍٖٞ 

أُووه اُلها٢ٍ ٝاُز٢ ٣زْ  ىز٤بع( D٫ػ٤ِٜب، ؽ٤ش ٣غت ػ٠ِ اُطبُت اُؾٍٖٞ ػ٠ِ اُؾل ا٧ك٠ٗ ٖٓ اُزول٣و )

 أُؼلٍ اُزوا٢ًٔ اُطبُت. اٍزقلآٜب ك٢ ؽَبة

  ثبَُ٘جخ ُِٔووهاد ا٧فوٟ اُز٢ ٣َغَ ك٤ٜب اُط٬ة ًَٔزٔغ، أٝ ٣طِت ٓ٘ٚ اعز٤بىٛب كوٜ ٝأُووهاد اُلها٤ٍخ

ٌٕٞ رَ ك٢ ؽَبة أُؼلٍ اُزوا٢ًٔ( لفل ُٜب ٍبػبد ٓؼزٔلح، ٝك٢ أُووهاد اُلها٤ٍخ اُز٢ ٫ روٕاُز٢ ٫ ٣

 (.3خذٚي ًٔب ٛٞ ٓٞٙؼ ثبُغلٍٝ )ول٣واد أُووه ر

  ٍ٣زْ ًزبثخ رول٣و اُطبُت ثبُوٓي أُؼجو ػ٘ٚ ك٢ ّٜبكح اُزقوط ًٝنُي اGPA  اُزوا٠ًٔ ثب٧ههبّ ٝاُؾوٝف

 (.4خذٚي اُؼوث٤خ، صْ ٣ٌزت ثغٞاهٙ ٓب ٣ؼبكُٚ ٖٓ اَُ٘جخ أُئ٣ٞخ ثب٧ههبّ ٝاُؾوٝف ث٘بءً ػ٠ِ اُغلٍٝ اُزب٠ُ )
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 ( اٌزمذ٠شاد اٌّغزخذِخ فٟ زغبة اٌّؼذي اٌزشاو3ّٟخذٚي )

Points Grade Marks % collected 

4.0 A+ More than 97% 

4.0 A 93% to less than 97% 

3.7 A- 89% to less than 93% 

3.3 B+ 84% to less than 89% 

3.0 B 80% to less than 84% 

2.7 B- 76% to less than 80% 

2.3 C+ 73% to less than 76% 

2.0 C 70% to less than 73% 

1.7 C- 67% to less than 70% 

1.3 D+ 64% to less than 67% 

1.0 D 60% to less than 64% 

0.0 F Less than 60% 

 % ثبٓزؾبٕ اُ٘ظو30ٟأهَ ٖٓ  - F هاٍت ٫ئؾ٤ب

Pass P معدل أقل من المطلوب 

Listener (Audit) AU َٓزٔغ 

Withdrawn W َٓ٘ؾت 

Incomplete I َٔؿ٤و ٌٓز 

Absent Ab ؿبئت 

Postponed PT َٓئع 
 

 اٌذسخبد ٚإٌغجخ اٌّئ٠ٛخ اٌزفظ١ٍ١خ ٌٍٕمبؽ.( 4خذٚي )

 إٌمبؽ اٌذسخخ % إٌمبؽ اٌذسخخ % إٌمبؽ اٌذسخخ %

06 00666 47 2.744 88 4.774 

16 6.447 47 2.744 98 00766 

12 6.674 70 00766 04 4.472 

14 6.227 44 2.441 06 4.484 

06 00066 48 2.444 02 4.827 

17 6.447 40 2.864 80 60666 

11 6.774 96 00666 07 7.444 

07 00766 86 4.448 07 7.444 

18 6.844 82 4.447 01 7.444 

10 6.044 84 4.664 04 7.444 

76 00666 96 00066 08 7.444 

46 2.644 87 4.440 00 7.444 

42 2.244 81 4.440 644 7.444 

70 00066 84 4.768   
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 اػبدح اٌّمشساد اٌذساع١خ :(21ِبدح )

  رؾل٣ل ٓووهاد ٓ٘بٍجخ  أُوّل ا٧ًبك٠ٔ٣ ٝاػزٔبك ٓل٣و اُجوٗبٓظٖٓ  خػ٠ِ ر٤ٕٞ ُٔغٌِ ا٤ٌُِخ ث٘بءً ٣غٞى

 .ك٢ أُؼلٍ اُزوا٢ًٔ ٝهٍٞثٚك٢ أُووهاد  ٗغبؽٚوكغ ٓؼلُٚ اُزوا٢ًٔ، ٝمُي ك٢ ؽبُخ ُلهٍٜب اُطبُت ٣

  ٤ٖ اما ًبٕ رول٣وٙ ك٢ ٛنا أُووهَخ آزؾبٕ ثٜلف اُزؾرؤك٣ٝ كهاٍخً ٣ٌٖٔ ُِطبُت اػبكح ٓووه كها٢ٍ 

 :ٝكوب ُِوٞاػل اُزب٤ُخاُلها٢ٍ ٣َزٞك٢ ّوٛ اُؾل ا٧ك٠ٗ ٖٓ اُ٘غبػ، 

  ٝٛنا اُزول٣و ٛٞ اُن١ ٤ٍزْ اؽزَبثٚ ك٢  ا٩ػبكح٣ؾَٖ اُطبُت ػ٠ِ اُزول٣و ا٧ػ٠ِ ك٢ أُووه اُلها٢ٍ ثؼل

 .اُطبُت ٍغَػبكح ك٢ ظٜو ا٫رأُؼلٍ اُزوا٢ًٔ ُِطبُت، ّو٣طخ إٔ 

  ٤ٖ ٛٞ فَٔخ ٓووهاد ف٬ٍ ٓلح ؾَأُووهاد اُز٢ ٣ٌٖٔ ُِطبُت رٌواهٛب ثٜلف اُز ُؼلكاُؾل ا٧ه٠ٖ

ُقوٝط ٖٓ ا٩ٗناه ا٫ًبك٢ٔ٣ وٗ اـ٤ٖ ك٤ٜب ثؾَكهاٍزٚ، ٣َٝزض٠٘ ٖٓ مُي أُووهاد اُلها٤ٍخ اُز٢ ٣زْ اُز

 .أٝ رِج٤خ ٓزطِجبد اُزقوط

  اُزوا٢ًٔ ٣ؾزَت اُزول٣و ا٧ػ٠ِ. رَغ٤ِٚ ُٔووه ُزؾ٤َٖ ٓؼلُٚاػبكح اُطبُت ػ٘ل 

  جول٣وٙ اَُبثن ُِٔووه ٫ٝ ٣ؼزل ثٚ ثؼل مُي، ٣ٝؼزجو هاٍر ٣ِـ٠ ا٫ػبكحك٢ ؽبُخ هٍٞة اُطبُت ك٢ ً ٣ٝؾَٖ  ب

 (.F) ػ٠ِ رول٣و

  اما هٍت اُطبُت ك٢ ٓووه كها٢ٍ(ؽَٖ ػ٠ِ رول٣وF)  ٚٗاُؾٚٞه ٣٘جـ٢ اػبكح ٛنا أُووه اُلها٢ٍ )، كب

ً اٌُبَٓ ٝأكاء ع٤ٔغ ا٧ْٗطخ ثٔب ك٢ مُي ا٫ٓزؾبٗبد  :ِوٞاػل اُزب٤ُخُ...  ( ٝكوب

-   ّ Bؼبد ٘ٛ الظٝ رمذ٠ش ٌٍّمشس اٌذساعٟ اٌ
+

. 

 ْ اؽزَبثٚ ك٢ أُؼلٍل٣و ٛٞ اُن١ ٤ٍزواُز ناا٩ػبكح، ٣ٛٝؾَٖ اُطبُت ػ٠ِ رول٣و أُووه اُلها٢ٍ ثؼل  -

 .ِطبُت، ّو٣طخ إٔ رظٜو ا٩ػبكح ك٢ ث٤بٕ رول٣واد اُطبُتُاُزوا٢ًٔ 

ِٔووهاد اُلها٤ٍخ اُز٢ ٣زْ ٣ُغت ػ٠ِ اُطبُت ٍلاك اُوٍّٞ اُلها٤ٍخ ًبِٓخ َُِبػبد أُؼزٔلح أُ٘بظوح  -

 .اػبكرٜب

 ٤شكها٢ٍ ك٤غت ػ٤ِٚ اػبكح ع٤ٔغ ٓزطِجبد رو٤٤ْ أُووه اُلها٢ٍ ؽك٢ ؽبُخ ه٤بّ اُطبُت ثبػبكح ٓووه  -

 .ثبٌُبَٓ رو٤٤ٔٚؼبك ٣

 اٌفظً ِٓ اٌذساعخ ٚالأزاس الأوبد٠ّٟ :(21ِبدح )

 ٗ2.0ٖ اما ًبٕ ٓؼلُٚ اُزوا٢ًٔ ك٢ أ١ كَٖ كها٢ٍ هئ٢َ٤ أهَ ٓ أًبك٢ٔ٣اه ن٣ؾَٖ اُطبُت ػ٠ِ ا. 

  كٍٖٞ كها٤ٍخ  عزخ( 6)ك٢  2.0ك٢ِٖ اهَ ٖٓ  ٓؼلٍ روا٣٢ًٔزْ كَٖ اُطبُت ٖٓ اُلهاٍخ اما ؽَٖ ػ٠ِ

 % ٖٓ اَُبػبد أُؼزٔلح.80ٝ ٣َزض٠٘ ٖٓ مُي اُطبُت اُنٟ ؽون ٓززب٤ُخ

 ص٬س كٍٖٞ كها٤ٍخ ٓززب٤ُخ ( 3)( ثؼل أٍٝ 1.0) ٣زْ كَٖ اُطبُت اما ًبٕ ٓؼلُٚ اُزوا٢ًٔ أهَ ٖٓ ٝاؽل

 .ثب٤ٌُِخ ٝثلٕٝ رول٣ْ ػنه ٣وجِٚ ٓغٌِ ا٤ٌُِخ
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 اُطبُت ٖٓ اُلهاٍخ اما ُْ ٣ؾون ٓزطِجبد اُزقوط ف٬ٍ أُلح اُوٖٟٞ ُِلهاٍخ ٝأُؾلكح ٣زْ ك َُٖ ٌَ

 .ثوٗبٓظ

  ٖٓززب٤٤ُٖ  هئ٤٤َ٤ٖ كها٣ٖ٤٤ٍزْ كَٖ اُطبُت ٖٓ اُلهاٍخ اما ُْ ٣وْ ثبُزَغ٤َ ك٢ أ١ ٓووهاد ٧ًضو ٖٓ ك٤ِٖ

 ٓغٌِ ا٤ٌُِخ. ٣وجِٚف٬ٍ كزوح كهاٍزٚ ثلٕٝ ػنه 

 (GPAٌّؼذي اٌزشاوّٟ )زغبة ا :(22ِبدح )

 ك اَُبػبد أُؼزٔلح ُٜنا أُووه ٓٚوٝثخ ك٢لرؾَت ٗوبٛ أُووهاد اُلها٤ٍخ اُز٢ ؽووٜب اُطبُت ػ٠ِ أٜٗب ػ 

 اُ٘وبٛ أُوبثِخ ُِزول٣و.

  ْاؽزَبة اعٔب٢ُ اُ٘وبٛ اُز٢ ؽووٜب اُطبُت ك٢ أ١ كَٖ كها٢ٍ ػ٠ِ أٜٗب ٓغٔٞع ٗوبٛ أُووهاد اُز٢ ٣ز

 ٛنا اُلَٖ اُلها٢ٍ.اعزبىٛب اُطبُت ك٢ 

  ِطبُت ك٢ ٜٗب٣خ أ١ كَٖ كها٢ٍ ثبػزجبهٙ اعٔب٢ُ اُ٘وبٛ اُز٢ ؽووٜب اُطبُت ك٢ ٣ُؾَت أُؼلٍ اُزوا٢ًٔ

َِبػبد أُؼزٔلح ُٜنٙ أُووهاد، ُٞٓب ػ٠ِ اُؼلك ا٩عٔب٢ُ َع٤ٔغ أُووهاد اُلها٤ٍخ اُز٢ رٔذ كهاٍزٜب ٓو

 ًٔب ٢ِ٣: وهادٓغ ٓواػبح اُوٞاػل أُزؼِوخ ثبػبكح ٝرؾ٤َٖ أُو

 

Cumulative GPA =  
∑ Grade Points ∗  Credit Hourscourses

∑ Credit Hourscourses
 

 

 ت ٓزٍٜٞ اُ٘وبٛ ك٢ اُلَٖ اُلها٢ٍ ثبػزجبهٙ اعٔب٢ُ اُ٘وبٛ اُز٢ ؽووٜب اُطبُت ك٢ أُووهاد اُلها٤ٍخ ؾ٣َ

 .هادح ُٜنٙ أُوولٔزػ٠ِ اُؼلك ا٩عٔب٢ُ َُِبػبد أُؼ بك٢ ٛنا اُلَٖ اُلها٢ٍ ٓوَٞٓ

  عخ كهِطبُت اُؾٍٖٞ ػ٠ِ ُِزقوط ثؼل اعز٤بى ع٤ٔغ ٓزطِجبد اُزقوط ٫ٝ ٣ٌٖٔ ٣ُزْ ؽَبة أُؼلٍ اُزوا٢ًٔ

 (.3علٍٝ )ػ٠ِ ا٧هَ  2.0اُجٌبُٞه٣ًٞ ا٫ اما ؽون ٓؼلٍ روا٢ًٔ 

 لك رور٤ت اُقو٣غ٤ٖ ػ٠ِ أٍبً أُؼلٍ اُزوا٢ًٔ ُِزقوط ٝك٢ ؽبُخ اُزَب١ٝ ك٢ أُؼلٍ اُزوا٢ًٔ ٣زْ ؾ٣ز

ً ور٤ت اُز  .ِلهعبدُٞع ا٢ٌُِ ٔغُِٔ ٛجوب

  ٕاُلهاٍخ، ثٔب ك٢ ح ٓلب ف٬ٍ زٖٚٔ ث٤بٕ رول٣واد اُطبُت ع٤ٔغ أُووهاد اُلها٤ٍخ اُز٢ رْ رَغ٣٣ِٜ٤غت أ

 رؾ٤َٜ٘ب. رْك٤ٜب أٝ اَٗؾت ٜٓ٘ب أٝ  تمُي أُووهاد اُلها٤ٍخ اُز٢ هٍ

 ِشرجخ اٌششف :(23ِبدح )
 :اعزٛفٟ اٌششٚؽ اٌزب١ٌخ٠سظً اٌطبٌت ػٍٝ ِشرجخ اٌششف ارا 

  ٖف٬ٍ كزوح كهاٍزٚ ك٢ اُجوٗبٓظ 3.3اُؾلبظ ػ٠ِ ٓؼلٍ روا٢ًٔ ك٢ِٖ أٝ ٢ًِ ٫ ٣وَ ػ. 

 .ا٫ ٣ٌٕٞ هل هٍت ك٢ أ١ ٓووه كها٢ٍ ف٬ٍ كزوح كهاٍزٚ ك٢ اُجوٗبٓظ 

  ف٬ٍ كزوح كهاٍزٚ ك٢ اُغبٓؼخ. رؤك٣ج٤خ ػ٤ِٚا٫ ٣ٌٕٞ هل رْ رٞه٤غ أ١ ػوٞثبد 
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 الاسشبد الأوبد٠ّٟ ٚاٌغدً الأوبد٠ّٟ :(24ِبدح )

 ك ٖٓ اُط٬ة ٓوّل أًبك٢ٔ٣ ٣زبثغ اُط٬ة ٣َٝبػلْٛ ك٢ افز٤به أُووهاد اُلها٤ٍخ ثٌَ كَٖ ل٣ؼ٤ٖ ٌَُ ػ

 :٣ٌٕٝٞ َٓئ٫ٝ ػ٠ِ ٝظوٝكْٜ ٝاٍزؼلاكْٛ ارْٜك اَُبػبد اُز٢ ٣َغَ ثٜب ٝكوب ُولهلاُلها٢ٍ ٝػ

 ا٫ًبك٢ٔ٣ ًٝنُي ك٢ افز٤به أُووهاد ثٌَ كَٖ كها٢ٍ َْٛٓبػلح اُط٬ة ك٢ افز٤به َٓبه. 

 َٓبػلح اُط٬ة ٓغ افز٤به عٜخ اُزله٣ت ا٤ُٔلا٢ٗ. 

 ة ٓغ افز٤بهْٓوٝع اُزقوطَٓبػلح اُط٬. 

  ؼلك اُط٬ة أُِزؾو٤ٖ ثبُجوٗبٓظ.٢ٔ٣ُ ٝاؽل ك٢ اُجوٗبٓظ ٛجوبً بكًضو ٖٓ ٓوّل اًأ٣ٌٖٔ إٔ ٣ٌٕٞ ٛ٘بى 

 اُطبُت ٠َٔ٣ اَُغَ  كهٍٜبٟ أُوّل ا٧ًبك٢ٔ٣ ٣َغَ ك٤ٚ أُووهاد اُز٢ ٣ٌٕٞ ٌَُ ٛبُت ٍغَ ث٤بٗبد ُل

ا٧ًبك٢ٔ٣ ٝٛٞ ث٤بٕ ٣ٞٙؼ أُووهاد اُلها٤ٍخ اُز٢ كهٍٜب ك٢ ًَ كَٖ كها٢ٍ ٝهٓٞىٛب ٝأههبٜٓب 

ٝاُلهعبد ٝاُ٘وبٛ ٝاُزول٣واد اُز٢ ؽَٖ ػ٤ِٜب ٝهٓٞى اُزول٣واد ٝأُؼلٍ اُل٢ِٖ ٝاُزوا٢ًٔ ٝاُزول٣واد 

 هٓٞىٛب ٝاُزول٣و اُؼبّ ؽز٠ رقوط اُطبُت ٖٓ ا٤ٌُِخ.اُل٤ِٖخ ٝ

  ٚ٫ روجَ ثطبهبد اُزَغ٤َ أٝ ا٩ٙبكخ أٝ ا٫َٗؾبة ا٫ ثبػزٔبك أُوّل ا٧ًبك٢ٔ٣، ٝػ٠ِ اُطبُت اُوعٞع ا٤ُ

 .٫ٍزْبهرٚ ك٢ أٓٞهٙ اُلها٤ٍخ ٝرول٣ْ اُٖ٘ؼ ُٚ ُؾَ ا٬ٌُْٔد اُز٢ هل رؼزو٣ٚ

 ُطبُت اػبكح ٓووهاد كها٤ٍخ ٗغؼ ك٤ٜب اُطبُت ثبُلؼَ أٝ إٔ ٣طِت ٣غٞى ُِٔوّل ا٧ًبك٢ٔ٣ إٔ ٣طِت ٖٓ ا

 ٓ٘ٚ اُزَغ٤َ ك٢ ٓووهاد كها٤ٍخ اٙبك٤خ، ٝمُي ثٜلف هكغ أُؼلٍ اُزوا٢ًٔ ُِٔؼلٍ أُطِٞة ُِزقوط.

 اٌزغد١ً ٚإٌمً ٌٍّغزٜٛ الأػٍٝ :(25ِبدح )

  ْرَغ٤َ أُووهاد ك٢ ا٧ٍجٞع ا٧ٍٝ  ا٫ٗزٜبء٣زْ رَغ٤َ اُط٬ة اٌُزو٤ٗٝب هجَ ثلا٣خ اُلَٖ اُلها٢ٍ ٣ٝز ٖٓ

اُؾنف )ٖٓ اُلهاٍخ، ٣ٝغٞى ك٢ ؽبُخ ٝعٞك أػناه هٜو٣خ إٔ ٣زْ اُزَغ٤َ ؽز٠ ٜٗب٣خ ا٧ٍجٞع اُواثغ 

ٝا٩ٙبكخ(، ٝك٢ ع٤ٔغ ا٧ؽٞاٍ ٣واػ٠ ػ٘ل رَغ٤َ اُطبُت ُٔووه ٓب، ٙوٝهح كهاٍزٚ ُِٔزطِت اَُبثن 

 .ٙ ا٬ُئؾخ اُلاف٤ِخ ٤ٌُِِخ( إ ٝعلٓووه أٍب٢ٍ ُلْٜ ٓؾزٟٞ أُووه اُغل٣ل رؾلك)

  اعزبى٣َٝغَ ك٢ أَُزٟٞ اُضبُش اما  ٍبػخ ٓؼزٔلح 26ثؾل اك٢ٗاما اعزبى ٣٘وَ اُطبُت ا٠ُ أَُزٟٞ اُضب٢ٗ 

 .ثؾل أك٠ٗ ٍبػخ ٓؼزٔلح ٣ٝ94َغَ ك٢ أَُزٟٞ اُواثغ اما اعزبى ثؾل أك٠ٗ ٍبػخ ٓؼزٔلح  62

 ؽٍجبد الاعزئٕبف ِٓ ٔزبئحح اٌّمشساد اٌذساع١خ :(26ِبدح )

  ٣ٌٖٔ ُِطبُت إٔ ٣ولّ ِٛت ُٔواعؼخ كهعبد أُووه اُلها٢ٍ ك٢ ؿٕٚٞ أٍجٞع ٖٓ اػ٬ٕ اُ٘ز٤غخ، ٝمُي

 ثؼل ٍلاك اُوٍّٞ أُووهح.

  ٕك٢ ؽبُخ اٌُْٟٞ اُؼبٓخ ٖٓ ٓووه كها٢ٍ، روّٞ اُِغ٘خ أُؼ٤٘خ ثٔواعؼخ كهعبد اُط٬ة ٝارقبم هواه ثْؤ

 .كهعبد ٛنا أُووه
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 رس٠ًٛ اٌطلاة ث١ٓ ٔظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح ٚإٌظبَ اٌفظٍٟ :(27ِبدح )

  ،٣َٔؼ ثزؾ٣َٞ اُط٬ة ٖٓ ثوٗبٓظ آفو ٣ؼَٔ ثبُ٘ظبّ اُل٢ِٖ ا٠ُ أ١ ٖٓ اُجوآظ أُلهعخ ك٢ ٛنٙ ا٬ُئؾخ

 ٝكوب" ُِٞائؼ اُوجٍٞ ثبُغبٓؼخ ٝاُجوٗبٓظ.

  اُز٢ اعزبىٛب اُطبُت ثبُلؼَ ك٢ ثوآظ اُ٘ظبّ اُل٢ِٖ ٝأُووهاد ٣زْ اعواء ٓوبٕخ ث٤ٖ أُووهاد اُلها٤ٍخ

 أٌُبكئخ ُٜب ك٢ اُجوآظ أُزبؽخ ك٢ ٛنٙ اُِٞائؼ.

  ّ٣َزقلّ اُغلٍٝ اُزب٢ُ اُؾَبة رول٣واد اُط٬ة ًٝنُي اُزول٣واد أٌُبكئخ ػ٘ل رؾ٣َٞ اُطبُت ٖٓ اُ٘ظب

 اُل٢ِٖ ا٠ُ ٗظبّ اَُبػبد أُؼزٔلح.

To credit-hour system From semester-based system 

Grade Points Equivalent percentage 

A+ 
4.0 

More than 95% 

A 90% to less than 95% 

A- 3.7 85% to less than 90% 

B+ 3.3 80% to less than 85% 

B 3.0 75% to less than 80% 

B- 2.7 71% to less than 75% 

C+ 2.3 68% to less than 71% 

C 2.0 65% to less than 68% 

C- 1.7 60% to less than 65% 

D+ 1.3 55% to less than 60% 

D 1.0 50% to less than 55% 

F 0.0 Less than 50% 

 الإٔزاس ٚاٌّشالجخ الأوبد١ّ٠خ :(28ِبدح )

  ٖٓ َ٣٘نه اٗناهاً أٍٝ ٖٓ ٓغٌِ ا٤ٌُِخ. 2اما ؽَٖ اُطبُت ػ٠ِ ٓؼلٍ روا٢ًٔ أه 

 صبٕ ٣ٝؼزجو اُطبُت ٓواهت  اٗناها نه٣ُ٘لَٖ كها٢ٍ صبٕ  ٠ٗ2 أُؼلٍ اُزوا٢ًٔ ُِطبُت ػٖ رٌوه رل اما

 ٍبػخ ٓؼزٔلح. 14-12أًبك٤ٔ٣ب ٫ٝ ٣َٔؼ ُٚ ثبُزَغ٤َ ا٫ اُؾل ا٧ك٠ٗ َُِبػبد ٝٛٞ 

  ك٢ ػلك أٝ أًضو ػ٘ل ارٔبٓٚ ٓزطِجبد اُزقوط ٣غت ػ٤ِٚ اػبكح اُزَغ٤ 2اُطبُت اُن١ ٫ ٣ؾون ٓؼلٍ روا٢ًٔ َ

ٍبػخ ٓؼزٔلح ك٢ كَٖ كها٢ٍ ٝاؽل ٣ٝؾَٖ ػ٠ِ ًبَٓ اُلهعخ  14-12ٖٓ أُووهاد اُلها٤ٍخ ثؾل أه٠ٖ 

اُزول٣و ا٧ػ٠ِ ُِٔووهاد اُز٢ ٗغؼ ك٤ٜب  ك٢ ٛنٙ أُووهاد ؽز٠ ٣ؾون أُؼلٍ أُطِٞة ُِزقوط، ٣ٝؾَت ُٚ

 .٣ٝٚبف ك٢ ٍغِٚ ا٧ًبك٢ٔ٣
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 ٌم١ذ ٚاٌفظًالأمطبع ػٓ اٌذساعخ ٚاٌغبء ا :(29ِبدح )

  ٣غٞى ُِطبُت إٔ ٣طِت رؤع٤َ كهاٍزٚ ُٔلح ٫ ري٣ل ػٖ أهثؼخ كٍٖٞ كها٤ٍخ ٓ٘لِٖخ أٝ ٓزِٖخ، ف٬ٍ ٓلح

كهاٍزٚ ثب٤ٌُِخ ػ٠ِ إٔ رولّ ِٛجبد اُزؤع٤َ ك٢ ٓٞػل أهٖبٙ ٜٗب٣خ ا٧ٍجٞع اُقبٌٓ ٖٓ اُلَٖ اُلها٢ٍ 

ٕٞ اُزؼ٤ِْ ٝاُط٬ة ٝٓٞاكوخ ٓغٌِ ا٤ٌُِخ ٣ٌٕٝٞ اُزؤع٤َ ٗبكناً ثؼل أفن هأٟ أُوّل ا٧ًبك٢ٔ٣ ُٝغ٘خ ّئ

 ٝٓغٌِ اُغبٓؼخ.

 ٌُِ٧ٍجبة هٜو٣خ ٝاكوذ ػ٤ِٜب ُغ٘خ ّئٕٞ زغبٝى ك٤ِٖٖ كها٤٤ٍٖ ر٤خ ُٔلح ٫ اما اٗوطغ اُطبُت ػٖ اُلهاٍخ ثب

اُزؼ٤ِْ ٝاُط٬ة ٝٓغٌِ ا٤ٌُِخ، ٣زبػ ُِطبُت كوٕخ أفوٟ ُِزَغ٤َ ٣َٝزؤٗق كهاٍزٚ ك٢ اُلَٖ اُلها٢ٍ 

 ٖٙٔ كوٓ اُزؤع٤َ أُزبؽخ ُِطبُت. ا٫ٗوطبعؾزَت ٓلح اُضب٢ٗ، ٝر

  ػ٠ِ ا٧هَ ٣ٌٕٞ ُٚ ؽن ا٫ٍزٔواه ك٢  (أ١ ٣ٌٕٞ ك٢ أَُزٟٞ اُواثغ)ٍبػخ ٓؼزٔلح  100اما اعزبى اُطبُت

ٍ٘ٞاد أًبك٤ٔ٣خ ٣ٌٕٝٞ مُي ثٖٔوٝكبد ٣ؾلكٛب ٓغٌِ  5اُلهاٍخ ٫ٍزٌٔبٍ ّوٝٛ اُزقوط ٝثؾل أه٠ٖ 

 .ا٤ٌُِخ

 ٔظبَ الاعزّبع ٚاٌطبٌت اٌضائحش :(31ِبدح )

 أٝ  ٣غٞى ُٔغٌِ ا٤ٌُِخ ثؼل أفن هأٟ ٓغبٌُ ا٧هَبّ اُؼ٤ِٔخ أُقزٖخ إٔ ٣وجَ ٬ٛة ٖٓ ٤ًِبد اُغبٓؼخ

اُغبٓؼبد ا٧فوٟ ًَٔزٔؼ٤ٖ ُجؼ٘ أُووهاد ثب٤ٌُِخ ٝكوبً ُوٞاػل ٣ؾلكٛب ٓغٌِ ا٤ٌُِخ ٣ٝٞاكن ػ٤ِٜب ٓغٌِ 

اُطبُت ا٫فزجبه ٝاُ٘غبػ أٝ  ػٖ كفٍٞاُغبٓؼخ، ٝرٔ٘ؼ ا٤ٌُِخ ّٜبكح رل٤ل ؽٚٞه ٛنٙ أُووهاد ٓغ ا٩كبكح 

 .اُوٍٞة ك٤ٚ

 ٍبػخ  36ّ ُلهاٍخ ٓووهاد كها٤ٍخ ثؾل اه٠ٖ ًٔب ٣غٞى هجٍٞ ٬ٛة ىائو٣ٖ ٖٓ ٤ًِبد أفوٟ ُٔلح ػب

ل أه٠ٖ ؾثوٗبٓغْٜ اُلها٢ٍ ث ٓووهاد ٣زٜٚٔ٘بٓؼزٔلح، ًٔب ٣غٞى ى٣بهح ٬ٛة ا٤ٌُِخ عبٓؼخ أفوٟ ُلهاٍخ 

ٍغِٚ اُلها٢ٍ ثبُزول٣واد ٝاُلهعبد ٝاُ٘وبٛ اُز٢ ؽَٖ ٢ ٍبػخ ٓؼزٔلح، ٝرَغَ أُٞاك اُز٢ كهٍٜب ك 36

 .ػ٤ِٜب

 لبْٔٛ رٕظ١ُ اٌدبِؼبد رطج١ك أزىبَ :(31ِبدح )

  ٍٝرطجن ٛنٙ ا٬ُئؾخ اػزجبها ٖٓ اُؼبّ اُغبٓؼ٢ اُزب٢ُ ُزبه٣ـ ٕلٝهٛب ػ٠ِ اُط٬ة أَُزغل٣ٖ ثبَُٔزٟٞ ا٧

ثب٤ٌُِخ، أٓب اُط٬ة اُجبهٕٞ ُ٪ػبكح ثبَُٔزٟٞ ا٧ٍٝ ٝاُط٬ة أُ٘وُٕٞٞ َُِٔز٣ٞبد ا٧ػ٠ِ كز٘طجن ػ٤ِْٜ 

 .ك٢ ظِٜب ؽز٠ رقوعْٜأؽٌبّ ا٬ُئؾخ اُلاف٤ِخ اُز٢ اُزؾوٞا 

 .رطجن أؽٌبّ هبٕٗٞ ر٘ظ٤ْ اُغبٓؼبد ٫ٝئؾزٚ اُز٘ل٤ن٣خ ك٤ٔب ُْ ٣وك ك٤ٚ ٗٔ ك٢ ٛنٙ ا٬ُئؾخ 

  ٣ِـ٠ ا٫ُزؾبم ثبُجوآظ ا٧فوٟ أُٞعٞكح ثب٬ُئؾخ اَُبثوخ ٤ٌُِِخ ٝاُز٢ ٫ رٜٚٔب ٛنٙ ا٬ُئؾخ ٝمُي اػزجبها

 ٖٓ ربه٣ـ هواه ٕلٝهٛب.
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 اٌّشخؼ١خ ٌٍدٛدح ٚالاػزّبدرطج١ك اٌّؼذلاد  :(32ِبدح )
رِزيّ ا٤ٌُِخ ثٚوٝهح رٞاكن إُٔٚٔٞ اُؼ٢ِٔ ُجوآغٜب ٓغ ٓؼب٤٣و اُغٞكح ك٢ اُزؼ٤ِْ اُغبٓؼ٢ ًٔب ؽلكرٜب ا٤ُٜئخ 

اُو٤ٓٞخ ُٚٔبٕ عٞكح اُزؼ٤ِْ ٝا٫ػزٔبك، ٝفبٕخ ػلك أػٚبء ٤ٛئخ اُزله٣ٌ ػ٠ِ هأً اُؼَٔ ثب٤ٌُِخ أٝ ثبُغبٓؼخ 

ِٔووهاد اُز٢ ٍٞف ٣ْبهًٕٞ ك٢ رله٣َٜب ث٘بء ػ٠ِ أُووهاد ُٓغ اُزله٣ٌ  ٬ٓٝءٓخ اُزقٖٔ اُؼ٢ِٔ ُْٜ

اُلها٤ٍخ أُوكوخ ث٬ئؾخ اُلهاٍخ ٝٓؾزٞاٛب اُؼ٢ِٔ، ًٝنُي رٞكو ا٩ٌٓب٤ٗبد أُؼ٤ِٔخ اٌُبك٤خ ٫ًزَبة اُط٬ة 

 أُٜبهاد ٝأُؼبهف أَُزٜلكخ ُؾُْٖٜٞ ػ٠ِ كهعخ اُجٌبُٞه٣ًٞ ك٢ اُؼِّٞ.

 ٌجشاِح ٚاٌّمشساد اٌذساع١خرٛط١ف ا :(33) ِبدح
٣وّٞ ًَ هَْ ٖٓ أهَبّ ا٤ٌُِخ ثبػلاك ر٤ٕٞق ًبَٓ ُٔؾز٣ٞبد اُجوٗبٓظ ٝأُووهاد اُز٢ ٣وّٞ ثزله٣َٜب ك٢ ٙٞء 

ٓوزوؽبد اُجوآظ ٝأُووهاد اُز٢ ٝٙؼزٜب ُغبٕ ػ٤ِٔخ ٓزقٖٖخ ٝأهورٜب ُغ٘خ هطبع اُؼِّٞ اُيهاػ٤خ ٝٝاكن 

اػزٔبكٛب ٖٓ ُغ٘خ اُوطبع رٖجؼ ٓؾز٣ٞبد أُووهاد ِٓيٓخ ٧ػٚبء  ػ٤ِٜب أُغٌِ ا٧ػ٠ِ ُِغبٓؼبد، ٝثؼل

% ٖٓ أُؾزٟٞ اُلها٢ٍ ُِٔووهاد، ٣ٝغٞى ٤ٛ80ئخ اُزله٣ٌ اُوبئ٤ٖٔ ػ٠ِ اُزله٣ٌ ثٔب ٫ ٣وَ ػٖ َٗجخ 

ُٔغٌِ ا٤ٌُِخ، ث٘بء ػ٠ِ اهزواػ ٓغبٌُ ا٧هَبّ أُقزٖخ رؼل٣َ أُؾزٟٞ اُؼ٢ِٔ ١٧ ٓووه ٖٓ أُووهاد 

 ؼل أفن هأٟ ُغ٘خ هطبع اُؼِّٞ اُيهاػ٤خ.اُلها٤ٍخ ث
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بٌثاٌجبة اٌث  

ٌٍجشٔبِح خذاٚي اٌّمشساد اٌذساع١خ   
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 س٠خ )ِزطٍت خبِؼخ( ٌطلاة اٌجشٔبِحخز١بِزطٍجبد ا -1خذٚي 

  

  

 اعُ اٌّمشس وٛد اٌّمشس
اٌغبػبد  ػذد ػذد عبػبد فٝ الأعجٛع

 رطج١مبد ِسبػشح حاٌّؼزّذ

00100 

 زمٛق الأغبْ ِٚىبفسخ اٌفغبد

Human rights and corruption 

Control 

2 - 2 

00101 

 الاثزىبس ٚس٠بدح الاػّبي

Innovation and 

entrepreneurship 

2 - 2 

00102 
 اٌزفى١ش إٌبلذ

Critical thinking 
2 - 2 
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 ( اٌّمشساد اٌذساع١خ الأعبع١خ ٌطلاة اٌّغزٛٞ الأٚي 2خذٚي )

 خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الأغز٠خثشٔبِح 

 اٌفظً اٌذساعٟ الأٚي

 

 ( اٌّمشساد اٌذساع١خ الأعبع١خ ٌطلاة اٌّغزٛٞ الأٚي 3خذٚي )

 خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الأغز٠خثشٔبِح 

 اٌفظً اٌذساعٟ اٌثبٟٔ

 

وٛد 

 اٌّمشس
 اعُ اٌّمشس

اٌغبػبد  ػذد ػذد عبػبد فٝ الأعجٛع

 حاٌّؼزّذ

اٌّزطٍت 

 رطج١مبد ِسبػشح اٌغبثك

06101 
 اٌى١ّ١بء اٌف١ض٠بئح١خ ٚاٌزس١ٍ١ٍخ

Physical and Analytical Chemistry 
2 2 3 

--- 

01103 
 س٠بػخ

Mathematics 
1 2 2 

--- 

04105 
 ِٛسفٌٛٛخٝ ٚرشش٠ر ٔجبد

Plant Morphology and Histology 
2 2 3 

--- 

06107 
 ز١ٛاْ صساػٟ

Agriculture Zoology 
2 2 3 

--- 

02109 
 ِجبدئ الالزظبد اٌضساػٟ

Principles of Agricultural Economics 
1 2 2 

--- 

00111 
  ػ١ٍّخ ٌغخ أد١ٍض٠خ

Scientific English Language 
2 - 2 

ِزطٍت 

خبِؼخ 

 اخجبسٜ

 
 ِزطٍت خبِؼخ 

Elective University requirement 
2 - 2 

ِزطٍت 

خبِؼخ 

 اخز١بسٜ
 --- 17 10 12 ٓغٔٞع اَُبػبد أُؼزٔلح

وٛد 

 اٌّمشس
 اعُ اٌّمشس

ػذد اٌغبػبد  ػذد عبػبد فٝ الأعجٛع

 اٌّؼزّذح

اٌّزطٍت 

 رطج١مبد ِسبػشح اٌغبثك

06102 
 و١ّ١بء ػؼ٠ٛخ

Organic Chemistry 2 2 3 
--- 

04104 
 رمغ١ُ ٔجبد

Plant Taxonomy 1 2 2 
--- 

08106 
 أزبج ِسبط١ً اٌسمً الآِ

Safe crops production 2 2 3 
--- 

07108 
 أزبج اٌفبوٙخ الآِ

Safe fruits production 2 2 3 
--- 

02110 
 اٌزغ٠ٛك ٚرط٠ٛش إٌّزح

Marketing and product development 2 2 3 
--- 

00112 
 لؼب٠ب ِدزّؼ١خ 

Community Issues 1 2 2 
ِزطٍت 

خبِؼخ 

 اخجبسٜ

- 
 ِزطٍت خبِؼخ 

Elective University requirement 2 - 2 
ِزطٍت 

 خبِؼخ

 اخز١بسٜ
 --- 18 12 12 ٓغٔٞع اَُبػبد أُؼزٔلح
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  اٌثبٔٝ( اٌّمشساد اٌذساع١خ الأعبع١خ ٌطلاة اٌّغزٛٞ 4خذٚي )

 خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الأغز٠خثشٔبِح 

 اٌفظً اٌذساعٟ الأٚي

 

  اٌثبٔٝ( اٌّمشساد اٌذساع١خ الأعبع١خ ٌطلاة اٌّغزٛٞ 5خذٚي )

 خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الأغز٠خثشٔبِح 

 اٌفظً اٌذساعٟ اٌثبٟٔ

 

وٛد 

 اٌّمشس
 اعُ اٌّمشس

ػذد اٌغبػبد  ػذد عبػبد فٝ الأعجٛع

 اٌّؼزّذح

اٌّزطٍت 

 رطج١مبد ِسبػشح اٌغبثك

03201 
 س٠ٛ١خ اٌى١ّ١بء ِجبدٞ اٌ

Principles of Biochemistry 
2 2 3 --- 

06203 
 زششاد ػبَ

General Entomology 
2 2 3 --- 

04205 
 ١ِىشٚث١ٌٛٛخ١ب صساػ١خ

Agricultural Microbiology 
2 2 3 --- 

04207 
 ِجبدئ اٌٛساثخ

Principles of genetics 
2 2 3 --- 

04209 
 إٌجبدأعبع١بد أِشاع 

Principals of Plant Pathology 
1 2 2 --- 

05211 
 أعظ الإٔزبج اٌس١ٛأٟ الآِ

Safe animal production 
2 2 3 --- 

07213 
 أعبع١بد أٔزبج اٌخؼش الآِ

Safe vegetables production 
2 -- 2 --- 

 --- 19 12 13 ٓغٔٞع اَُبػبد أُؼزٔلح

وٛد 

 اٌّمشس
 اعُ اٌّمشس

ػذد اٌغبػبد  ػذد عبػبد فٝ الأعجٛع

 اٌّؼزّذح

اٌّزطٍت 

 رطج١مبد ِسبػشح اٌغبثك

03202 
 علاِخ الأغز٠خ ٚ الأٌجبْ

 Food and Dairy Safty 
2 2 3 --- 

03204 
 اٌغزائحٟ علاعً الاِذاد ٚاٌز٠ّٛٓ فٟ اٌزظ١ٕغ

Supply chain in food processing 
2 2 3 --- 

03206 
 أعبع١بد طٕبػبد غزائح١خ

Principals of Food Industry 
2 2 3 --- 

03208 
 أعبع١بد ػٍَٛ الأٌجبْ

Principals of Dairy Science 
2 2 3 --- 

00210 

 اٌسبعت ا٢ٌٟ ٚرطج١مبرٗ فٟ ػٍَٛ الأغز٠خ 

Computer and its applications in Food 

Sciences 

1 2 2 --- 

08212 
 الإزظبء ٚرس١ًٍ اٌج١بٔبد

Statistics and data processing 
2 2 3 --- 

 --- 17 12 11 ٓغٔٞع اَُبػبد أُؼزٔلح
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

  اٌثبٌث( اٌّمشساد اٌذساع١خ الأعبع١خ ٌطلاة اٌّغزٛٞ 6خذٚي )

 اٌفظً اٌذساعٟ الأٚي

 اٌثبٌثٌطلاة اٌّغزٛٞ  الاخز١بس٠خ( اٌّمشساد اٌذساع١خ 7خذٚي )

  الأٚي. ذساعٝاٌفظً ثبٌ (7ثدذٚي ) عبػبد ِؼزّذح ِٓ اٌّمشساد الاخز١بس٠خ ٠6مَٛ اٌطبٌت ثذساعخ 

 اٌثبٌثٌطلاة اٌّغزٛٞ  )اخز١بس زش( الاخز١بس٠خ( اٌّمشساد اٌذساع١خ 8خذٚي )

  الأٚي. ذساعٝاٌفظً ثبٌ (8ثدذٚي )اٌسشح  عبػبد ِؼزّذح ِٓ اٌّمشساد الاخز١بس٠خ ٠2مَٛ اٌطبٌت ثذساعخ 

  

وٛد 

 اٌّمشس
 اعُ اٌّمشس

ػذد اٌغبػبد  ػذد عبػبد فٝ الأعجٛع

 اٌّؼزّذح

اٌّزطٍت 

 رطج١مبد ِسبػشح اٌغبثك

03301 
 رىٌٕٛٛخ١ب زفع الأغز٠خ ٚ الأٌجبْ

Food and Dairy Preservation 

Technology 
1 2 2 --- 

03303 
 اعبع١بد ١ِىشٚث١ٌٛٛخ١ب الأغز٠خ ٚ الأٌجبْ 

Principles of Food and Dairy 

Microbiology 
1 2 2 --- 

03305 
 رس١ًٍ الأغز٠خ ٚالأٌجبْ

Food and Dairy analysis 
1 2 2 --- 

03307 
 اٌّٛاد اٌّؼبفخ ٌلأغز٠خ ٚلأٌجبْ

Food and Dairy additives 
2 -- 2 --- 

 
 اخز١بسٞ ِزطٍت ثشٔبِح

Program Elective 
1 2 3 --- 

 
 ِزطٍت ثشٔبِح اخز١بسٞ

Program Elective 
1 2 3 --- 

 
 اخز١بسٜ زش

Free Elective 
1 2 2 --- 

 --- 16 12 8 ٓغٔٞع اَُبػبد أُؼزٔلح

وٛد 

 اٌّمشس
 اعُ اٌّمشس

ػذد اٌغبػبد  الأعجٛعػذد عبػبد فٝ 

 اٌّؼزّذح

اٌّزطٍت 

 رطج١مبد ِسبػشح اٌغبثك

03309 
 رطج١مبد اٌزىٌٕٛٛخ١ب اٌس٠ٛ١خ فٟ الأغز٠خ ٚ الأٌجبْ  

Biotechnology applications inFood and  

Dairy 
2 2 3 --- 

03311 

 اٌٍّٛثبد اٌى١ّ١بئح١خ ٚغ١ش اٌس٠ٛ١خ ٌلأغز٠خ ٚالأٌجبْ

Food and Dairy chemical and non-

biological pollutants 

2 2 3 --- 

03313 
 اٌزشش٠ؼبد ٚاٌّٛاطفبد اٌم١بع١خ اٌّس١ٍخ ٚاٌذ١ٌٚخ

National and international standards 

and legislations 
2 2 3 --- 

وٛد 

 اٌّمشس
 اعُ اٌّمشس

ػذد اٌغبػبد  ػذد عبػبد فٝ الأعجٛع

 اٌّؼزّذح

اٌّزطٍت 

 رطج١مبد ِسبػشح اٌغبثك

03315 
 الزظبد٠بد اٌظٕبػبد اٌغزائح١خ ٚالأٌجبْ

Economics of Food and Dairy 

Industries 
1 2 2 --- 

06317 
 ِىبفسخ آفبد اٌّخبصْ

Wearhouse-pests control 
1 2 2 --- 
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

  اٌثبٌث( اٌّمشساد اٌذساع١خ الأعبع١خ ٌطلاة اٌّغزٛٞ 9خذٚي )

 اٌفظً اٌذساعٟ اٌثبٟٔ

 اٌثبٌثٌطلاة اٌّغزٛٞ  الاخز١بس٠خ( اٌّمشساد اٌذساع١خ 10خذٚي )

  .اٌثبٔٝ ذساعٝاٌفظً ثبٌ (10ثدذٚي ) عبػبد ِؼزّذح ِٓ اٌّمشساد الاخز١بس٠خ ٠6مَٛ اٌطبٌت ثذساعخ 

 اٌثبٌثٌطلاة اٌّغزٛٞ  )اخز١بس زش( الاخز١بس٠خ( اٌّمشساد اٌذساع١خ 11خذٚي )

  اٌثبٔٝ. ذساعٝاٌفظً ثبٌ (11اٌسشح ثدذٚي ) عبػبد ِؼزّذح ِٓ اٌّمشساد الاخز١بس٠خ ٠2مَٛ اٌطبٌت ثذساعخ 

 

وٛد 

 اٌّمشس
 اعُ اٌّمشس

ػذد اٌغبػبد  ػذد عبػبد فٝ الأعجٛع

 اٌّؼزّذح

اٌّزطٍت 

 رطج١مبد ِسبػشح اٌغبثك

03302 
 اٌششٚؽ اٌظس١خ فٟ ِظبٔغ الأغز٠خ ٚ الأٌجبْ

Health conditions in Food and Dairy 

factories 
1 -- 1 303 

03304 
 أزبج اٌض٠ٛد ٚإٌّزدبد اٌٍج١ٕخ اٌذ١ٕ٘خ 

Production of oils and fatty milk 

products 
1 2 2 - 

03306 
 اٌجبدئحبد ٚ الأٌجبْ اٌّزخّشح

 Starters and Fermented Milks 
1 2 2 - 

03308 
 ِٚشبثٙبرٗ أزبج اٌدجٓ

Production of Cheese and its 

Analogous 
1 2 2 - 

 
 ِزطٍت ثشٔبِح اخز١بسٞ

Program Elective 
2 2 3 - 

 
 ثشٔبِح اخز١بسِٞزطٍت 

Program Elective 
2 2 3 - 

 
 اخز١بسٜ زش

Free Elective 
1 2 2 - 

 --- 15 12 9 ٓغٔٞع اَُبػبد أُؼزٔلح

وٛد 

 اٌّمشس
 اعُ اٌّمشس

ػذد اٌغبػبد  ػذد عبػبد فٝ الأعجٛع

 اٌّؼزّذح

اٌّزطٍت 

 رطج١مبد ِسبػشح اٌغبثك

03310 
 و١ّ١بء الأغز٠خ ٚالاٌجبْ

Food and dairy chemistry 
2 2 3 --- 

06312 

 اٌغَّٛ ِٚزجم١بد اٌّج١ذاد فٟ الأغز٠خ ٚ الأٌجبْ

Toxins and pesticide residues in Food 

and Dairy contaminants 

2 2 3 --- 

03314 
 الأٌجبْ ِؼبٌدخ ا١ٌّبٖ ٚاٌّخٍفبد فٟ ِظبٔغ الأغز٠خ ٚ

Water and waste treatment in food 

and dairy industry 
2 2 3 --- 

وٛد 

 اٌّمشس
 اٌّمشساعُ 

ػذد اٌغبػبد  ػذد عبػبد فٝ الأعجٛع

 اٌّؼزّذح

اٌّزطٍت 

 رطج١مبد ِسبػشح اٌغبثك

05316 
 أزبج اٌٍجٓ ٚ اٌٍسُ ٚاٌج١غ

Production of milk ,  meat and eggs 
1 2 2 --- 

00318 
 علاِخ اٌغزاءاٌزوبء الاططٕبػٟ ٚرطج١مبرٗ فٟ ِدبي 

 applications of Artificial intelligence 

in food safety 
1 2 2 --- 
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

  اٌشاثغ( اٌّمشساد اٌذساع١خ الأعبع١خ ٌطلاة اٌّغزٛٞ 12خذٚي )

 اٌفظً اٌذساعٟ الأٚي

 اٌشاثغٌطلاة اٌّغزٛٞ  الاخز١بس٠خ( اٌّمشساد اٌذساع١خ 13خذٚي )

  الأٚي. ذساعٝاٌفظً ثبٌ (13ثدذٚي ) عبػبد ِؼزّذح ِٓ اٌّمشساد الاخز١بس٠خ ٠3مَٛ اٌطبٌت ثذساعخ 

 اٌشاثغٌطلاة اٌّغزٛٞ  )اخز١بس زش( الاخز١بس٠خ( اٌّمشساد اٌذساع١خ 14خذٚي )

  الأٚي. ذساعٝاٌفظً ثبٌ (14ثدذٚي )اٌسشح  عبػبد ِؼزّذح ِٓ اٌّمشساد الاخز١بس٠خ ٠2مَٛ اٌطبٌت ثذساعخ 

  

وٛد 

 اٌّمشس
 اعُ اٌّمشس

ػذد اٌغبػبد  ػذد عبػبد فٝ الأعجٛع

 اٌّؼزّذح

اٌّزطٍت 

 رطج١مبد ِسبػشح اٌغبثك

03401 
 رىٌٕٛٛخ١ب رؼجئخ ٚرغ١ٍف الأغز٠خ ٚ الأٌجبْ

Technology of Food and Dairy 

Packaging 
1 2 2 - 

03403 
 رىٌٕٛٛخ١ب الأٌجبْ اٌّدففخ ٚ اٌّىثفخ

Condensed Milk, Milk Powder 
2 2 3 208 

03405 
 أزبج اٌسجٛة ٚاٌّخجٛصاد

Cereal and bakery production 
1 2 2 - 

00407 
 رذس٠ت ١ِذأٟ صساػٟ رخظظٟ

Field agricultural training 
-- 6 3 - 

 
 ِزطٍت ثشٔبِح اخز١بسٞ

Program Elective 
2 2 3 - 

 
 اخز١بسٜ زش

Free Elective 
1 2 2 - 

 
 ِششٚع ثسثٟ

Research Project 
-- 6 3 - 

 --- 18 22 7 ٓغٔٞع اَُبػبد أُؼزٔلح

وٛد 

 اٌّمشس
 اعُ اٌّمشس

ػذد اٌغبػبد  ػذد عبػبد فٝ الأعجٛع

 اٌّؼزّذح

اٌّزطٍت 

 رطج١مبد ِسبػشح اٌغبثك

03409 
 اٌزٛث١ك فٟ ِظبٔغ الأغز٠خ ٚ الأٌجبْ

Documentation in Food and Dairy 

factories 
2 2 3 --- 

07411 

 ِشالجخ خٛدح ٚعلاِخ إٌجبربد اٌطج١خ ٚاٌؼطش٠خ

Control the Quality and Safety of 

Aromatic Medicinal Plants 

2 2 3 --- 

05413 
 أزبج اٌٍسَٛ ٚاٌذٚاخٓ ٚالاعّبن

Meat, Poultry and Fish Production 
2 2 3 --- 

وٛد 

 اٌّمشس
 اعُ اٌّمشس

ػذد اٌغبػبد  ػذد عبػبد فٝ الأعجٛع

 اٌّؼزّذح

اٌّزطٍت 

 رطج١مبد ِسبػشح اٌغبثك

01415 
 ٕ٘ذعخ اٌزظ١ٕغ اٌغزائحٟ

Food Processing Engineering 
1 2 2 --- 

03417 
 أزبج اٌغىش ٚاٌّس١ٍبد ٚإٌّزدبد اٌخبطخ

Sugar, sweeteners and special products 
1 2 2 --- 
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 اٌشاثغ( اٌّمشساد اٌذساع١خ الأعبع١خ ٌطلاة اٌّغزٛٞ 15خذٚي )

 اٌفظً اٌذساعٟ اٌثبٟٔ

 

 اٌشاثغٌطلاة اٌّغزٛٞ  الاخز١بس٠خ( اٌّمشساد اٌذساع١خ 16خذٚي )

  .اٌثبٔٝ ذساعٝاٌفظً ثبٌ (16ثدذٚي ) عبػبد ِؼزّذح ِٓ اٌّمشساد الاخز١بس٠خ ٠6مَٛ اٌطبٌت ثذساعخ 

  

وٛد 

 اٌّمشس
 اعُ اٌّمشس

ػذد اٌغبػبد  ػذد عبػبد فٝ الأعجٛع

 اٌّؼزّذح

اٌّزطٍت 

 رطج١مبد ِسبػشح اٌغبثك

03402 
 الاِشاع إٌّمٌٛخ ثبلأغز٠خ ٚالأٌجبْ

Food and Dairy borne diseases 
2 2 3 303 

03404 

ٔظُ اداسح اٌدٛدح اٌسذ٠ثخ فٟ ِظبٔغ الاغز٠خ ٚ 

 الأٌجبْ ٚ ِٕزدبرٙب

Modern Food and Dairy Quality 

Management: 

2 - 2 - 

03406 
 الأغز٠خ اٌٛظ١ف١خ ٚاٌّغز٠بد اٌؼلاخ١خ

Functional foods and Nutraceuticals 
1 2 2 - 

03408 
 ٚالأٌجبْاٌزم١١ُ اٌسغٟ ٌلأغز٠خ 

Food and Dairy Products  Sensory 

Evaluation 
1 2 2 - 

 
 ِزطٍت ثشٔبِح اخز١بسٞ

Program Elective 
2 2 3 - 

 
 ِزطٍت ثشٔبِح اخز١بسٞ

Program Elective 
2 2 3 - 

 
 اخز١بسٜ زش

Free Elective 
1 2 2 - 

 
 ِششٚع ثسثٟ

Research Project 
- 6 2 - 

 --- 19 18 11 ٓغٔٞع اَُبػبد أُؼزٔلح

وٛد 

 اٌّمشس
 اعُ اٌّمشس

ػذد اٌغبػبد  ػذد عبػبد فٝ الأعجٛع

 اٌّؼزّذح

اٌّزطٍت 

 رطج١مبد ِسبػشح اٌغبثك

03410 
 الأض٠ّبد فٝ رظ١ٕغ الأغز٠خ ٚالأٌجبْ

Enzymes in Food and Dairy processing 
2 2 3 --- 

03412 
 اٌغلاِخ ٚاٌظسخ ا١ٌّٕٙخ

Occupational safety and health 
2 2 3 --- 

02414 
 اٌزغ٠ٛك اٌضساػٝ الإٌىزشٚٔٝ

Agricultural electronic marketing  
2 2 3 --- 
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 ِسز٠ٛبد اٌّمشساد اٌذساع١خ ٌجشٔبِح اٌزىٌٕٛٛخ١ب اٌس٠ٛ١خ

06101 
 اٌى١ّ١بء اٌف١ض٠بئح١خ ٚاٌزس١ٍ١ٍخ

Physical and Analytical Chemistry 

2 

 ِسبػشح

2 

 رطج١مبد

3 

 عبػخ ِؼزّذح

رو٤ًت اُنهح ٝاُوٝاثٜ ا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ، اُلهاٍبد اُط٤ل٤خ ُِنهح ٝرور٤ت رٞى٣غ ا٫ٌُزوٝٗبد ك٢ اُنهح، 

أُبكح ٝأهَبٜٓب ٝر٣ٌٜٞ٘ب  –ٗظو٣بد اُواثطخ اُزَب٤ٔٛخ اُزؤهعؾ٤خ  -اُ٘ظو٣خ ا٫ٌُزو٤ٗٝخ اُؾل٣ضخ 

ا٤ٌُٔب١ٝ  ريإٝا٫ یاُْ٘بٛ ا٣٫ٞٗ ،یرو٤َْ ٛوم اُزؾ٤َِ أٌُ-ؽب٫د أُبكح  -ٝٝؽلاد اُو٤بً 

ا٧ًَلح ٝا٫فزياٍ رلبػ٬د  -یاُزؾ٤َِ اُٞىٗ -رلبػ٬د اُزو٤ٍت ٝر٣ٌٖٞ أُؼولاد  -ٝؽبَٕ ا٩ماثخ 

 ٛوم اُزؾ٤َِ اٌُوٝٓبرٞعواك٢ ٝاُزؾ٤َِ اُط٤ل٠ ُِؼ٘بٕو ٝاُغي٣ئبد. - یاُزؾ٤َِ اُِٞٗ –

 :اٌّشاخغ اٌؼشث١خ

 .2016ػجل اُؾ٤ٔل ّو٣ق، ا٤ٔ٤ٌُبء اُل٤ي٣بئ٤خ، كاه اٌُزت اُؼ٤ِٔخ، اُوبٛوح،  .1

 2018اُؼوث٢،  محمد أ٤ٖٓ اُْٞاهث٢، ا٤ٔ٤ٌُبء اُزؾ٤ِ٤ِخ ا٤ٌ٤ٍ٬ٌُخ ٝا٤ُ٥خ، كاه اُلٌو .2

 :اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1. Atkins, P. & de Paula, J. Atkins' Physical Chemistry, Oxford University Press, 2022. 

2. Harris, D. C. Quantitative Chemical Analysis, W. H. Freeman, 2019. 

 

01103 
 س٠بػخ

Mathematics 

2 

 ِسبػشح

2 

 رطج١مبد

3 

 عبػخ ِؼزّذح

اُلٝاٍ، اُٜ٘ب٣بد، أُْزوبد ٝأُْزوبد اُغيئ٤خ، -ؽَ أُؼبك٫د -أُؾلكاد  –أُٖلٞكبد  –اُلئبد 

 .رطج٤وبد اُزلبَٙ، اُزٌبَٓ ؿ٤و أُؾلك، اُزٌبَٓ أُؾلك، رطج٤وبد اُزٌبَٓ

 :اٌّشاخغ اٌؼشث١خ

 .2017فئاد صوش٠ب، ِجبدئ اٌش٠بػ١بد اٌؼبِخ، ِىزجخ الأٔدٍٛ اٌّظش٠خ،  .1

 :اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1. Anton, H. & Rorres, C. Elementary Linear Algebra, Wiley, 2020. 

2. Stewart, J. Calculus: Early Transcendentals, Cengage, 2021. 

04105 
 ِٛسفٌٛٛخٝ ٚرشش٠ر ٔجبد

Plant Morphology and Histology 

2 

 ِسبػشح

2 

 رطج١مبد

3 

 عبػخ ِؼزّذح

ا٧ػٚبء اُ٘جبر٤خ أُقزِلخ ٝرؾٞهاد اُغنٝه ٝاَُٞم اٌَُْ اُظبٛو١ ُِ٘جبربد اُيٛو٣خ، ٕٝق 

ٝا٧ٝهام، أٗٞاع اُجواػْ ٝاُزلوع، اُزْو٣ؼ اُؼبّ ٨ُػٚبء اُ٘جبر٤خ ا٧ٍب٤ٍخ، اُطوى أُقزِلخ ُِق٣٬ب 

 ٝا٧َٗغخ، ثؼ٘ اُلهاٍبد اُج٤ئ٤خ.

 :اٌّشاخغ اٌؼشث١خ

 .2018و٣ؼ اُ٘جبد، عبٓؼخ اُوبٛوح، ػجل الله ؽبٓل، رْ .1

 الأخٕج١خاٌّشاخغ 

1. Esau, K. Anatomy of Seed Plants, Wiley, 2007. 

2. Beck, C. B. An Introduction to Plant Structure and Development, Cambridge University 

Press, 2020. 

06107 
 ز١ٛاْ صساػٟ

Agricultural Zoology 

2 

 ِسبػشح

2 

 رطج١مبد

3 

 عبػخ ِؼزّذح

 -ٛٞائق اُل٣لإ أُلِطؾخ  -أٓضِخ ُٖلٞف ا٤ُٝ٧بد  -فٖبئٔ ا٤ُٝ٧بد  -ر٤ٖ٘ق أٌُِٔخ اُؾ٤ٞا٤ٗخ 

ا٩ٍل٘غ٤بد ٝؿ٤وٛب  –اُوٞاهغ ٝا٧ٕلاف  -ٓل٤ِٖبد ا٧هعَ  –اُل٣لإ اُؾِو٤خ  -اُل٣لإ ا٫ٍطٞا٤ٗخ 

أٗٞاع  -خ ُِغَْ اُؾج٤ِبد ٖٓ ؽ٤ش اُزو٤َْ ٝاُج٤ُٞٞع٢ ٝثؼ٘ ا٧عٜيح اُلاف٤ِ -ٖٓ ا٬ُكوبه٣بد 
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 . ا٧َٗغخ ٝاُق٣٬ب اُؾ٤ٞا٤ٗخ ٝاٗوَبٓبرٜب

 :اٌّشاخغ اٌؼشث١خ  

 .2015اػ٢، ٌٓزجخ اُٜ٘ٚخ أُٖو٣خ، أؽٔل ثل١ٝ، ػِْ اُؾ٤ٞإ اُيه -1

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1. Hickman, C. P. et al. Integrated Principles of Zoology, McGraw-Hill, 2022. 

02109  
 اٌضساػِٟجبدئ الالزظبد 

Principles of Agricultural Economics 

2 

 ِسبػشح

2 

 رطج١مبد

3 

 عبػخ ِؼزّذح

ٛج٤ؼخ ٝرطٞه ٝفٞآ اُيهاػخ ، اُوٞاػل ا٫هزٖبك٣خ اُيهاػ٤خ ، اُز٤ٖ٘ق ا٫هزٖبكٟ ٝٗظْ ا٫ٗزبط 

ْٝٓبًَ ٝاُز٣َٞن ٝاُز٣َٞٔ ٝاُزؼبٕٝ ، ا٤َُبٍخ اُيهاػ٤خ ا٫هزٖبك٣خ ، اهزٖبك٣بد اُيهاػخ أُٖو٣خ 

 .اُيهاػخ أُٖو٣خ ٝاُز٤ٔ٘خ اُيهاػ٤خ أُٖو٣خ ٝاُزٌبَٓ ا٫هزٖبك١ اُيهاػ٢ اُؼوث٢

 :اٌّشاخغ اٌؼشث١خ

 .2019بك اُيهاػ٢، ٌٓزجخ ا٧ٗغِٞ، محمد ػجل اُؼي٣ي، ا٫هزٖ -1

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1. Tomek, W. G., & Kaiser, H. M. Agricultural Product Prices, Cornell University Press, 

2017. 

2. Kay, R. D., Edwards, W., & Duffy, P. Farm Management, McGraw-Hill, 2016 

00111  
 ػ١ٍّخٌغخ أد١ٍض٠خ 

Scientific English Language 

2 

 ِسبػشح

0 

 رطج١مبد

2 

 عبػخ ِؼزّذح

 كهاٍخ أُٖطِؾبد اُؼ٤ِٔخ أُزقٖٖخ ك٢ ٓغبٍ ٬ٍٓخ ٝر٤ٖ٘غ ٝعٞكح اُـناء.

 :اٌؼشث١خاٌّشاخغ 

 .2020خبٌذ أثٛ شبدٞ، اٌٍغخ الإٔد١ٍض٠خ لأغشاع ػ١ٍّخ، داس اٌفىش اٌؼشثٟ،  .1

 :اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1. Glendinning, E. H. & Holmström, B. English in Medicine, Cambridge University Press, 

2018. 

2. Day, R. A. & Sakaduski, N. J. Scientific English: A Guide for Scientists and Other 

Professionals, Greenwood, 2011. 

06102 
 و١ّ١بء ػؼ٠ٛخ

Organic Chemistry 

2 

 ِسبػشح

2 

 رطج١مبد

3 

 عبػخ ِؼزّذح

رو٤ًت اُغيئ٤بد اُؼ٣ٞٚخ، ٤ٌٓب٤ٌ٤ٗخ اُزلبػ٬د اُؼ٣ٞٚخ، ٛوم ر٤َٔخ أُوًجبد اُؼ٣ٞٚخ ٝفٞإٜب 

ٝاُقٞآ اُل٤ي٣بئ٤خ ٝا٤ٌُٔب٣ٝخ ُِٔوًجبد ا٤ُ٫لبر٤خ ٛوم اُزؾ٤ٚو  -اُطج٤ؼ٤خ ٝا٤ٌُٔب٣ٝخ اُؼبٓخ 

)ا٫ٌُبٗبد، ا٤ٌُ٧٘بد، ا٫ٌُب٣٘بد، ٛب٤ُلاد ا٤ً٫َ، اٌُؾ٫ٞد ا٤ُ٫لبر٤خ، ا٫ص٤واد، ا٧ُل٤ٛلاد 

ٝا٤ٌُزٞٗبد، ا٧ؽٔبٗ اٌُوث٤ِ٤ًَٞخ ْٝٓزوبرٜب، أُوًجبد ا٤ُ٘زوٝع٤٘٤خ(، ا٧ٕجبؽ ٝاُجزو٤ًٝٔب٣ٝبد 

 .ثؼ٘ أُوًجبد ا٤ُ٧لبر٤خٝرطج٤وبد ػبٓخ ُزؾ٤ٚو 

 :اٌّشاخغ اٌؼشث١خ

 .2018ٖٓطل٠ ًٔبٍ، ا٤ٔ٤ٌُبء اُؼ٣ٞٚخ، ٌٓزجخ ا٧ٗغِٞ،  -1

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1. de Solomons, T. W. G., Fryhle, C. B., & Snyder, S. A. Organic Chemistry, Wiley, 2022. 

04104 
 رمغ١ُ ٔجبد

Plant Taxonomy 

2 

 ِسبػشح

2 

 رطج١مبد

3 

 عبػخ ِؼزّذح

ٓولٓخ , ر٤ٖ٘ق اُ٘جبربد ٝاٌُبئ٘بد اُْج٤ٜخ, اٌُبئ٘بد أ٤ُٝخ اُ٘ٞاح, اٌُبئ٘بد ؽو٤وخ اُ٘ٞاح , اُطؾبُت , اُ٘جبربد 

اُؾياى٣خ , اُ٘جبربد اُزو٣ل٣خ , ٓؼواح اُجنٝه , ٓـطبح اُجنٝه , اُ٘ٞهاد , رو٤ًت اُيٛوح , رٌبصو اُ٘جبربد 

 اُضٔبه ٝ اُجنٝه , اُؼبئ٬د اُ٘جبر٤خ اُْبئؼخ ُٔـطبح اُجنٝه اُلطو٣بد.اُيٛو٣خ , أٗٞاع اُضٔبه , اٗزْبه 

 :اٌّشاخغ اٌؼشث١خ
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 .2016أؽٔل ػجل اُغٞاك، اُز٤ٖ٘ق اُ٘جبر٢، كاه اُٜ٘ٚخ اُؼوث٤خ،  -1

 :اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1. Judd, W. S., et al. Plant Systematics: A Phylogenetic Approach, Sinauer Associates, 2016. 

08106 
 أزبج ِسبط١ً اٌسمً الآِ

Safe crops production 

2 

 ِسبػشح

2 

 رطج١مبد

3 

 عبػخ ِؼزّذح

ث٤ئخ اُ٘جبد ٝرؤص٤وٛب ػ٠ِ ا٩ٗزبط اُؼ٤ِٔبد اُيهاػ٤خ هػب٣خ أُؾٍٖٞ ٗظْ ىهاػخ أُؾب٤َٕ اُؾو٤ِخ ٗظْ 

اُؾو٤ِخ ٝاُجَزب٤ٗخ اُزو٤٘بد ىهاػخ أُؾب٤َٕ اُجَزب٤ٗخ ٗظْ اُيهاػخ أُؾ٤ٔخ ٗجنح ٓٞعيح ػٖ أْٛ أُؾب٤َٕ 

ػ٤ِٔبد اُقلٓخ هجَ  -اُؾل٣ضخ ك٢ ا٩ٗزبط اُ٘جبر٢.اُؼ٤ِٔبد اُيهاػ٤خ اُز٢ رغوٟ ػ٠ِ ا٧هٗ اُيهاػ٤خ 

اُيهاػخ ٛوم اُيهاػخ ػ٤ِٔبد اُقلٓخ ثؼل اُيهاػخ رول٣و ٌٓٞٗبد أُؾٍٖٞ روب١ٝ اُقٚو ٝاػلاكٛب 

رؤص٤و اُٚٞء ٝاُؾواهح ػ٠ِ ٗجبربد  -ػْبة أُيٛوح ُِيهاػخ ٛوم رٌبصو ٓؾب٤َٕ اُقٚو ْٓزَ اُي٣٘خ ٝا٧

 اُي٣٘خ أٝػ٤خ ٗٔٞ اُ٘جبربد اْٗبء ْٓبرَ ٩ٗزبط ّز٬د اُلبًٜخ أُقزِلخ ٛوم رٌبصو ٗجبربد اُلبًٜخ أُقزِلخ.

 :اٌّشاخغ اٌؼشث١خ

 (. اٗزبط أُؾب٤َٕ اُؾو٤ِخ. كاه أُو٣ـ ُِْ٘و.2017ؽٔل ٕجؾ٢ )-1

 .بط ٓؾب٤َٕ اُؾجٞة ٝاُجو٤ُٞبد. ٌٓزجخ ا٧ٗغِٞ أُٖو٣خ(. اٗز2016ػجل الله عبثو )-2

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1. Martin, J. H., Waldren, R. P., & Stamp, D. L. (2016). Principles of Field Crop Production. 

Pearson. 

2. Singh, B. D. (2015). Crop Production: Principles and Practices. Kalyani Publishers. 

07108 
 أزبج اٌفبوٙخ الآِ

Safe fruits production 

2 

 ِسبػشح

2 

 رطج١مبد

3 

 عبػخ ِؼزّذح

اُؼ٤ِٔبد اُيهاػ٤خ هػب٣خ ا٫ّغبه ٝٛوم  -ث٤ئخ ٝرؤص٤وٛب ػ٠ِ ا٩ٗزبط ٝعٞكح اُلبًٜخ أٗٞاع ٝاهَبّ اُلبًٜخ 

أُؾ٤ٔخ ٗجنح ٓٞعيح ػٖ أْٛ ُزو٤٘بد ٗظْ ىهاػخ أُؾب٤َٕ اُجَزب٤ٗخ ٗظْ اُيهاػخ  -أٌُبكؾخ ٝاُز٤َٔل ا٫ٓ٘خ 

ػ٤ِٔبد اُقلٓخ هجَ  -اُؾل٣ضخ ك٢ هػب٣خ ٝؽٖبك اُلبًٜخ.اُؼ٤ِٔبد اُيهاػ٤خ اُز٢ رغوٟ ػ٠ِ أّغبه اُلبًٜخ 

اُيهاػخ ٛوم اُيهاػخ ػ٤ِٔبد اُقلٓخ ثؼل اُيهاػخ رول٣و ٌٓٞٗبد أُؾٍٖٞ ٛوم رٌبصو ٗجبربد اُلبًٜخ 

ٗوَ ٝرلاٍٝ اُضٔبه ٝٓؾطبد  -د اُلبًٜخ أُقزِلخ ر٤ٖ٘ق ٝرؼجئخ اُلبًٜخ اْٗبء ْٓبرَ ٩ٗزبط ّز٬ -أُقزِلخ 

 .اْٛ ٛوم ٓواهجخ اُغٞكح ٝا٧ٓبٕ اص٘بء اٗزبط اُلبًٜخ -اُلوى ٝاُزقي٣ٖ 

 :اٌّشاخغ اٌؼشث١خ

 (. اٗزبط اُلبًٜخ. ٌٓزجخ ا٧ٗغِٞ أُٖو٣خ.2018ؽَٖ ػجل أُ٘ؼْ ) -1

 .اُلٞاًٚ. كاه اُلٌو(. ىهاػخ ٝاٗزبط 2016محمد ػجل اُغٞاك )-2

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1. Hartmann, H. T., Kester, D. E., Davies, F. T., & Geneve, R. L. (2010). Plant Propagation: 

Principles and Practices. Pearson. 

2. Childers, N. F. (2011). Modern Fruit Science. Horticultural Publications. 

02110 
 ٚرط٠ٛش إٌّزحاٌزغ٠ٛك 

Marketing and product development 

2 

 ِسبػشح

2 

 رطج١مبد

3 

 عبػخ ِؼزّذح

ا٩ٗزبط اُيهاػ٢  -رؾ٤َِ اُز٣َٞن اُيهاػ٢ ٝاُـنائ٢  -ٓلفَ ا٠ُ ُز٣َٞن ا٧ؿن٣خ  -ُٔؾخ ػبٓخ ػٖ اُز٣َٞن 

رؾ٤َِ ا٧ٍؼبه ٝر٣َٞن رٌب٤ُق ر٤ٖ٘غ ٝاُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ  -ا٫ٍز٬ٜى اُـنائ٢ ٝاُز٣َٞن  -ٝاُز٣َٞن 

رٌب٤ُق ر٣َٞن ا٧ؿن٣خ اُزَؼ٤و اُؾ٢ٌٓٞ ٝاُلفَ  -أٍؼبه أُ٘زغبد اُيهاػ٤خ ٝأُٞاك اُـنائ٤خ  -ا٧ؿن٣خ 

ر٣َٞن اَُِغ ا٧ٍب٤ٍخ ر٣َٞن اُضوٝح اُؾ٤ٞا٤ٗخ ٝاُِؾّٞ ر٣َٞن اُؾ٤ِت  -ٝاُز٣َٞن رْو٣ؼبد ر٣َٞن ا٧ؿن٣خ 

ر٣َٞن اُؾجٞة ر٣َٞن اُلبًٜخ ٝاُقٚو( اكاهح أُقبٛو  -ر٣َٞن اُلٝاعٖ ٝاُج٤٘  -ٝٓ٘زغبد ا٧ُجبٕ 

رط٣ٞو أُ٘زظ اُزقط٤ٜ ٝاُزط٣ٞو  -ٓؼِٞٓبد اَُٞم  -ٍٝبئَ اُ٘وَ ٝاُزقي٣ٖ  -ٝاُؼوٞك ا٥عِخ ك٢ اَُٞم 

ػ٬هخ اُز٣َٞن ثبُزٌب٤ُق ٝا٫هثبػ  -ٝا٫فزجبه اُز٣َٞن.ا٧ٍب٤ُت اُؾل٣ضخ ك٢ ر٣َٞن أُ٘زغبد اُيهاػ٤خ 

 .بئ٤خ اُجوٓغ٤بد اُؾل٣ضخ ٝٛوم ػوٗ ٝرور٤ت اُج٤بٗبداُز٤ٖٔٔبد اُلػ
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 :اٌّشاخغ اٌؼشث١خ

 (. اُز٣َٞن اُيهاػ٢ ٝرط٣ٞو أُ٘زغبد. كاه اُلٌو اُؼوث2016.٢ا٤َُل ػجل اُواىم ) -1

 .(. اكاهح ٝر٣َٞن أُ٘زغبد اُيهاػ٤خ. ٌٓزجخ ا٧ٗغ2017ِٞٓؾٔٞك ؽ٤َٖ )-2

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1. Kotler, P., & Armstrong, G. (2018). Principles of Marketing. Pearson. 

2. Ulrich, K. T., & Eppinger, S. D. (2015). Product Design and Development. McGraw-Hill. 

00112 
 لؼب٠ب ِدزّؼ١خ 

Community Issues 

2 

 ِسبػشح

0 

 رطج١مبد

2 

 عبػخ ِؼزّذح

 –ٓغٔٞػخ ٖٓ اُوٚب٣ب اُضبثزخ ٓضَ أٌُِْخ اٌَُب٤ٗخ رز٘بٍٝ اُوٚب٣ب اُز٢ رٞاعٚ أُغزٔغ أُٖو١ )ػجبهح ػٖ 

ؽوٞم ا٫َٗبٕ( ٝثؼ٘ اُوٚب٣ب أُزـ٤وح ا٧فوٟ اُز٢ ٣ٌٖٔ رؾل٣لٛب ٖٓ هجَ  –اُلَبك  –اُزوث٤خ ا٫ػ٤ٓ٬خ 

 ٓغٌِ ا٤ٌُِخ ػ٢ِ ؽَت ٓب ٣َزغل ٖٓ هٚب٣ب.

 :اٌّشاخغ اٌؼشث١خ

 كاه اُٜ٘ٚخ اُؼوث٤خ.. ٕوىاُوبٛوحُٔؼبا . ػِْ ا٫عزٔبع ٝ هٚب٣ب أُغزٔٔغ( 2000ػ٠ِ ٝاك٠) 1

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1. Monny L.A, Knox, D. and Schacht C(2019). Understanding Social Problem Cengage 

Learning. 
. 

03201 
 ِجبدٞ اٌى١ّ١بء اٌس٠ٛ١خ 

Principles of Biochemistry 

2 

 ِسبػشح

2 

 رطج١مبد

3 

 عبػخ ِؼزّذح

اٌُوث٤ٛٞلهاد، اُجوٝر٤٘بد ، {٤ٔ٤ًبء أٌُٞٗبد اُؾ٣ٞ٤خ اُوئ٤َ٤خ ٝاُضب٣ٞٗخ  ،رو٤ًت اُق٤ِخ

اُلٕٛٞ،اُٜوٓٞٗبد، اُل٤زب٤ٓ٘بد، ا٧ؽٔبٗ ا٣ُٝٞ٘خ ٝ اُطبهخ اُؾ٣ٞ٤خ، ثب٩ٙبكخ ا٠ُ ا٤ُٔزبثُٞيّ )اُج٘بء ٝاُٜلّ( 

 .}اٌُوث٤ٛٞلهاد ٝ اُجوٝر٤٘بد ٝاُلٕٛٞ
 :اٌّشاخغ اٌؼشث١خ

 .(. ا٤ٔ٤ٌُبء اُؾ٣ٞ٤خ اُؼ٤ِٔخ، اُطجؼخ اُضب٤ٗخ، كاه اُوِْ، ا٣ٌُٞذ 1989ٔل ) اُؾ١ٝ٬ٔ؛ ػجل اُوؽٖٔ أؽ-1

 .(. ا٤ٔ٤ٌُبء اُؾ٣ٞ٤خ. عبٓؼخ اُؼوة اُطج٤خ، ث٘ـبى١، اُغٔبٛو٣خ ا٤ُِج٤خ1990ًوىح؛ أؽٔل )-2

 :اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1. de Man, J.M. (1990). Principles of Food Chemistry 2nd Ed. The AVI Book, Van Nost-Rand 

Reinhold, New York, USA. 

2. Davies D., Giovanelli J., Rees T. (1964). Plant Biochemistry. Oxford 

3. 3-L. Leninger. Biochemistry. Worth Publishers Inc., 1975. 

06203 
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General Entomology 

2 

 ِسبػشح

2 

 رطج١مبد

3 

 عبػخ ِؼزّذح

هاً اُؾْوح,  -ا٬َٗ٫ؿ ك٢ اُؾْواد  -علاه عَْ اُؾْوح  –اُؾْواد ػٞآَ اٗزْبه  -اُؾْواد 

ؽِوبد اُجطٖ ٝىٝائلٛب  -ىٝائل اُٖله  -٤ٌَٛ اُوأً، ىٝائل اُوأً, أعياء اُلْ اُوبهٙخ ٝاُزؾٞهاد 

أعٜيح اُغَْ اُلاف٤ِخ ٖٓ ؽ٤ش اٌَُْ  -اُز٘ب٤ٍِخ ك٢ ا٧ٗض٠ ٝاُنًو, اُيٝائل اُز٘ب٤ٍِخ ٝرؾٞهارٜب

َٔ اُغٜبى ا٢ُٜٔٚ, اُغٜبى ا٩فواع٢ , اُغٜبى اُز٘ب٢ٍِ, اُغٜبى اُلٝه١, اُغٜبى ٝاُزو٤ًت ٝرْ

 اُز٘ل٢َ, اُغٜبى اُؼٖج٢.

 :اٌّشاخغ اٌؼشث١خ

 (. ػِْ اُؾْواد اُؼبّ. ٌٓزجخ ا٧ٗغِٞ أُٖو٣خ.2016ٖٓطل٠ ػجل الله ) -1

 .(. اُؾْواد ٝأ٤ٔٛزٜب اُيهاػ٤خ. كاه اُلٌو اُؼوث2015٢محمد ؽ٤َٖ )-2

 :الأخٕج١خ اٌّشاخغ

1. Triplehorn, C. A., & Johnson, N. F. (2005). Borror and DeLong’s Introduction to the Study 

of Insects. Brooks Cole. 

2. Gullan, P. J., & Cranston, P. S. (2014). The Insects: An Outline of Entomology. Wiley-

Blackwell. 
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

03205 
 ١ِىشٚث١ٌٛٛخ١ب صساػ١خ

Agricultural Microbiology 

2 

 ِسبػشح

2 

 رطج١مبد

3 

 عبػخ ِؼزّذح

اُزو٤ًت ٝاُٞظ٤لخ  -اُلطو٣بد  -اُٞٙغ اُزو٤َْ )اُجٌز٤و٣ب  -اٌُبئ٘بد اُؾ٤خ اُله٤وخ )ٗجنح ربه٣ق٤خ( 

اُزـن٣خ ٝاُ٘ٔٞ ٝاُزٌبصو ك٢ اٌُبئ٘بد اُؾ٤خ اُله٤وخ اُْ٘بٛ اُؾ٤ٟٞ ٤ٌُِٔوٝثبد ك٢ ا٧ٍٝبٛ اُج٤ئ٤خ 

 ٝأ٤ٔٛخ ٝرطج٤وبد ٝاٍزقلآبد اٌُبئ٘بد اُؾ٤خ اُله٤وخ ك٢ اُيهاػخ ٝك٢ اُزٌُ٘ٞٞع٤ب اُؾ٣ٞ٤خ.أُقزِلخ 

 :اٌّشاخغ اٌؼشث١خ

 (. ا٤ٌُٔوٝث٤ُٞٞع٤ب اُيهاػ٤خ. ٌٓزجخ ا٧ٗغِٞ.2017ٍب٢ٓ ػجل اُؾ٤ٔل ) -1

 .(. اٌُبئ٘بد اُله٤وخ اُيهاػ٤خ. كاه اُلٌو اُؼوث2018٢محمد ػجل اُؼبٍ )-2

 :الأخٕج١خاٌّشاخغ 

1. Atlas, R. M., & Bartha, R. (2013). Microbial Ecology: Fundamentals and Applications. 

Benjamin Cummings. 

2. Subba Rao, N. S. (2018). Soil Microbiology. MedTech ..  

04207 
 ِجبدئ اٌٛساثخ

Principles of genetics 
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 ِسبػشح

2 

 رطج١مبد

3 

 عبػخ ِؼزّذح

 -ا٫هرجبٛ ٝاُؼجٞه اُٞهاص٢  -اُٖلبد ٝػ٬هزٜب ثبُغٌ٘  -اُزلبػَ ٓب ث٤ٖ اُغ٤٘بد ٝاُزلٞم  -اُٞهاصخ أُ٘ل٤ُخ 

 .اُٞهاصخ ا٤َُزٞث٬ى٤ٓخ -اُٞهاصخ ا٤ٌُٔخ -ٝهاصخ اُؼْبئو  -رؾل٣ل اُغٌ٘  -ٗظْ ا٬٤ُ٧د أُزؼلكح 

 :اٌّشاخغ اٌؼشث١خ

 ا٧ٗغِٞ أُٖو٣خ.(. ػِْ اُٞهاصخ. ٌٓزجخ 2016أؽٔل ًٔبٍ ) -1

 .(. أٍب٤ٍبد ػِْ اُٞهاصخ. كاه اُلٌو2017ػجل اُؾ٤ٔل ػ٢ِ )-2

 :اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1. Griffiths, A. J. F., Wessler, S. R., Carroll, S. B., & Doebley, J. (2015). Introduction to 

Genetic Analysis. Freeman. 

2. Snustad, D. P., & Simmons, M. J. (2015). Principles of Genetics. Wiley. 

04209 
 أعبع١بد أِشاع إٌجبد

Principals of Plant Pathology 
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3 

 عبػخ ِؼزّذح

أُٖطِؾبد أُزجؼخ ك٢ كهاٍخ ػِْ أٓواٗ اُ٘جبد، ا٤ٔٛ٧خ ا٫هزٖبك٣خ ٨ُٓواٗ اُ٘جبر٤خ، ٤ًل٤خ 

رؤص٤و اٌُبئٖ أُٔوٗ ػ٠ِ اُؼ٤ِٔبد اُؾ٣ٞ٤خ ك٢ اُ٘جبد، ٜٓبعٔخ اٌُبئ٘بد أُو٤ٙخ ُؼٞائِٜب اُ٘جبر٤خ، 

٤ًق رؾ٢ٔ اُ٘جبربد ٗلَٜب ٖٓ ا٩ٕبثخ، رؤص٤و اُج٤ئخ ػ٠ِ رٌْق أُوٗ، اُطوم اُؼبٓخ ُٔوبٝٓخ 

ا٧ٓواٗ اُ٘جبر٤خ، كهاٍخ ثؼ٘ ا٧ٓواٗ اُ٘جبر٤خ اُز٢ رزَجت ػٖ اُلطو٣بد ٝاُجٌز٤و٣ب ٝاُل٤وًٝ 

ًٝنُي ا٧ٓواٗ أُزَججخ ػٖ اُ٘جبربد اُيٛو٣خ أُزطلِخ ٝا٤ُ٘ٔبرٞكا ٝاٌُبئ٘بد اُْج٤ٚ ثب٫ٌٞ٤ُٔىٓب 

 ٝرِي اُ٘بّئخ ػٖ اُظوٝف اُج٤ئ٤خ ؿ٤و ا٬ُٔئٔخ.

 :اٌّشاخغ اٌؼشث١خ

 (. أٓواٗ اُ٘جبد. كاه أُو٣ـ ُِْ٘و.2016ؽَٖ اثوا٤ْٛ ) -1

 .(. أٍب٤ٍبد أٓواٗ اُ٘جبد. ٌٓزجخ ا٧ٗغِٞ أُٖو٣خ2018ػجل اُؼي٣ي ػ٢ِ )-2

 :اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1. Agrios, G. N. (2005). Plant Pathology. Academic Press. 

2. Strange, R. N. (2016). Introduction to Plant Pathology. Wiley. 
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ا٧ؿ٘بّ ٫٬ٍٝرٜب ٝػ٬هبرٜب ثبٗزبط  -ٗظو١ أُب٤ّخ ٫٬ٍٝرٜب ٝػ٬هبرٜب ثؼ٤ِٔبد اٗزبط اُِؾْ ٝا٫ُجبٕ ٝاُغِٞك 

اُؼ٤ِوخ اُطج٤ؼ٤خ اُ٘جبر٤خ  -كهاٍخ اُزو٤ًت ا٤ٌُٔبئ٢ ُـناء اُؾ٤ٞإ  -اُِؾْ ٝا٫ُجبٕ ٝا٫ٕٞاف ٝاُْؼو ٝاُغِٞك 

ج٤ئخ اُٖؾ٤خ ا٫ٓ٘خ ٝاّزواٛبرٜب ٝرؤص٤وٛب ػ٠ِ اُؾ٤ٞإ اُ -ٝرؤص٤وٛب ػ٠ِ ٕؾخ اُؾ٤ٞإ ٝعٞكح ٓ٘زغبرٚ 

اُغٜبى ا٢ُٜٔٚ  -رـن٣خ ؽ٤ٞاٗبد اُِجٖ ٝاُِؾْ ٝا٫ؿ٘بّ  -رول٣و اُو٤ٔخ اُـنائ٤خ ُٔٞاك اُؼِق  -ٝعٞكح ٓ٘زغبرٚ 
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

أُٞاك ؿ٤و ا٫ٓ٘خ اُز٢ هل رلفَ ك٢ رو٤ًت اُؼ٤ِوخ  -ٓٞاك اُؼِق اُوئ٤َ٤خ  -ٝك٤َُٞٞع٤ب اُْٜٚ ٝا٫ٓزٖبٓ 

اُٜوٓٞٗبد ٝا٫ٙبكبد كٞم أَُز٣ٞبد  -اُؾجٞة ٝاُ٘جبربد أُٜ٘لٍخ ٝهاص٤ب  -ُٔٞاك ٖٓ إَ ؽ٤ٞا٢ٗ ا

ك٤َُٞٞع٤ب اكهاه اُِجٖ ك٢  -اُقٖٞثخ ٝاُؼوْ ك٢ اُؾ٤ٞاٗبد أُيهػ٤خ اُزِو٤ؼ اُٖ٘بػ٢  -اُز٘بٍَ  -اُطج٤ؼ٤خ( 

 .اُزوث٤خ ٝاُوػب٣خ -٢ ٓواؽَ ا٫ٍز٬٤ك اّزواٛبد ا٩ٗزبط اُؾ٤ٞا٢ٗ ا٫ٖٓ ك -اُزوث٤خ ٝاُٞهاصخ  -أُغزواد 

 :اٌّشاخغ اٌؼشث١خ

 (. ا٩ٗزبط اُؾ٤ٞا٢ٗ ٝرـن٣خ اُؾ٤ٞإ. ٌٓزجخ ا٧ٗغِٞ.2017ٓؾٔٞك ػجل اُِط٤ق ) -1

 .(. ا٩ٗزبط اُؾ٤ٞا٢ٗ ا٥ٖٓ. كاه اُلٌو2016محمد ؽَٖ )-2

 :اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1. McDonald, P., Edwards, R. A., Greenhalgh, J. F. D., & Morgan, C. A. (2010). Animal 

Nutrition. Pearson. 

2. Pond, W. G., Church, D. C., Pond, K. R., & Schoknecht, P. A. (2004). Basic Animal 

Nutrition and Feeding. Wiley. 
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ر٤ٖ٘ق اُقٚوٝاد ٓغٔٞػخ ٖٓ أُٔبهٍبد ٓغ ا٩ّبهح ا٠ُ ا٫ٍْ  -أٗٞاع اُقٚبه  -ٓولٓٚ ُِيهاػخ ا٫ٓ٘خ 

اُ٘جبر٢ ٝاُؼبئِخ ٝا٧َٕ ٝاُزٞى٣غ ٝث٤ئخ اُ٘ٔٞ ( روثٚ أٝ ثلٕٝ روثٚ ٝا٧ٕ٘بف ٝاُجنه ٝٗظبّ اُزـن٣خ ٝاُو١ 

طواثبد اُل٤َُٞٞع٤خ ٝمُي ُقٚواٝاد ٝػ٤ِٔبد اُقلٓخ ٝاُؾٖبك ٝا٩ٗزبط ٝؽٔب٣خ اُ٘جبد ثٔب ك٢ مُي ا٫ٙ

اُطٔبْٛ، اُلِلَ اُؾبه ٝاُجب٤ٓخ. فٚبه ف٤به، هوع ه٣لط، هوع ىعبعخ اُووع أُو، اُجط٤ـ، ًٍٞ  -اُلبًٜخ 

اُلب٤ُٕٞب اُلو٤َٗخ  -اُجَٖ ٝاُضّٞ. اُلب٤ُٕٞب ٝاُجبى٫ء  -أُؾب٤َٕ أُِلٞف اُووٗج٤ٜ ُٝٔجبد أُؾب٤َٕ 

اُجطبٛب اُجطبٌٛ اُؾِٞح، أُؾب٤َٕ  -٣ٖٞب اُجبى٫ء ٝاُِٞث٤ب ٓؾب٤َٕ اُلهٗبد اُلب٤ُٕٞب اُؼ٘وٞك٣خ، كٍٞ اُ

اُغيه اُلغَ، اُِلذ ٝعنه اُج٘غو اُقٚو اُٞهه٤خ. رطج٤وبد رؾل٣ل ٓؾب٤َٕ اُقٚو اُٜبٓخ ك٢  -ُغنه٣خ 

 -و ٝاّزواٛبد ا٩ٗزبط ٝاُزلاٍٝ ٝاُزقي٣ٖ ٝاُؾلع ا٧ٖٓ روث٤خ أُْبرَ اُ٘جبر٤خ اُقبٕخ ثٔؾب٤َٕ اُقٚ

ر٤ٖ٘ق  -ى٣بهح أُياهع اُقٚبه اُزغبه٣خ  -ىهع ّز٬د اُقٚوٝاد ك٢ اُزوثخ أٝ اُج٤ئبد ثلٕٝ روثٚ 

 ٝرؼجئخ اُقٚوٝاد اْٛ ٛوم ٓواهجخ اُغٞكح ٝا٧ٓبٕ اص٘بء اٗزبط اُقٚو.

 :اٌّشاخغ اٌؼشث١خ

 (. اٗزبط اُقٚو. ٌٓزجخ ا٧ٗغِٞ أُٖو٣خ.2018ػجل اُؾ٤ٔل ؽ٤َٖ ) -1

 .(. ىهاػخ ٓؾب٤َٕ اُقٚو. كاه اُلٌو اُؼوث2016٢محمد ػجل الله )-2

 :اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1. Bose, T. K., Kabir, J., Maity, T. K., Parthasarathy, V. A., & Som, M. G. (2002). Vegetable 

Crops. Naya Udyog. 

2. Wien, H. C. (1997). The Physiology of Vegetable Crops. CAB International. 
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ؿن٣خ اُ٘جبر٤خ ٝ اُؾ٤ٞا٤ٗخ ٨ُ ٝا٤ٌُٔوٝث٤خ ٝاُل٤ي٣بئ٤خ ا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ اُزِٞس كهبٖٓ – اُْق٤ٖخ ٝاُ٘ظبكخ ا٬ُٔثٌ

 ٓواهجخ ٓقططبد اٝ هٍٞٓبد .اُغٞكح ٓواهجخ أكٝاد .ا٧ُجبٕا٧ؿن٣خ ٝ  ٬ٍٓخ افزجبهاد – ُجبٕ ٝٓ٘زغبرٜبٝا٧

 اُْئٕٞ ا٠ُ اُؾبعخ - ٝاُِٞائؼ اُوٞاػل - أُٞإلبد - اُزـن٣ٝخ اُجطبهبد – ا٧ُجبٕ ك٢ اُغٞكح ػٞآَ -اُغٞكح

 .اُغ٤لح اُز٤ٖ٘غ ٓٔبهٍبد -ا٤ُٔبٙ آلاكاد – اُ٘ظبكخ ٝػٔبٍ اُز٘ظ٤ق - ا٧ُجبٕ ب٧ؿن٣خ ٖٝٓبٗؼ ك٢ اُٖؾ٤خ

اُلطو٣خ أٝ ٤ٌٓوٝث٤خ أٝ اُزِٞس ثب٫ّؼبع أٝ ٓزجو٤بد أُج٤لاد أٝ اُٜوٓٞٗبد أٝ أُؼبكٕ رِٞس اُِجٖ ثبَُّٔٞ 

٣لهً اُطبُت اُزؤص٤و اُؾ٤ٟٞ ُٜنٙ أُٞاك ٤ًٝل٤خ اُو٤بً ٝرلبكٟ  -اُضو٤ِخ أٝ أُٞاك ا٤ٔ٤ٌُب٣ٝخ أُٚبكخ ُِجٖ

 ٕ ٝاُؾ٤ٞإ ٝاٌُبئٖ اُؾ٠.اُزِٞس ثٜب ؽلبظب ػ٠ِ ٕؾخ أَُزِٜي ٖٓ رِي أُٞاك اُقط٤وح ػ٠ِ ٕؾخ ا٫َٗب

 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:

( ٗظْ اُغٞكح اُؾل٣ضخ ك٢ ٓغبٍ اُز٤ٖ٘غ اُـنائ٢ )اُطجؼخ اُضب٤ٗخ( كاه اٌُزت اُؼ٤ِٔخ  ٦٠٠٢أ.ك. ُطل٢ ك٢ٜٔ ؽٔيا١ٝ )  -1

 ط.ّ.ع –اُوبٛوح  –ُِْ٘و ٝاُزٞى٣غ 

ؼخ اُضبُضخ( كاه اٌُزت اُؼ٤ِٔخ ُِْ٘و ٝ ( ٬ٍٓخ اُـناء اُٜبٍت ٝ رؾ٤َِ أُقبٛو) اُطج ٦٠٠٢أ.ك. ُطل٢ ك٢ٜٔ ؽٔيا١ٝ )  -2
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 اُوبٛوح .ط.ّ.ع –اُزٞى٣غ 

 ( رؾ٤َِ ٝرو٣ْٞ عٞكح ا٤ُٔبٙ، ْٓ٘ؤح أُؼبهف ، ا٩ٌٍ٘له٣خ، ٖٓو. ٤َٗ2007ْ؛ٓبٛو عٞهع٢ )  -3

 ( ٓؾلكاد عٞكح ا٧ؿن٣خ. ٌٓزجخ أُؼبهف  اُؾل٣ضخ، ا٩ٌٍ٘له٣خ. ٣2003ٍٞق؛ محمد ًٔبٍ ا٤َُل )  -4

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1- Erly, R.( 1995). Guide to Quality Management Systems for the Food Industry. 

2- Hubbard, M. R.( 1990). Statistical Quality Control for the Food Industry. 

3- Meilgaard et al. (1999). Sensory Evaluation Techniques. 3rd Ed. 

4- Adams, M. and Moss, M. (2005). food Microbiology 2nd Ed. New Age International (p) 

Limited pub. New Delhi, India. 

5- Norman G. Marriott, (1997). Essential of Food Sanitation International. Thomson 

Publishing. 
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 ػ٬هخ ٓؼب٬ٓد ٓب هجَ اُؾٖبك –اُِٞعَز٤بد  –ٓولٓخ ػٖ ٬ٍٍَ ا٫ٓلاك ٝاُز٣ٖٞٔ ك٢ اُز٤ٖ٘غ اُـنائ٢ 

 –ٓواؽَ ا٫ٓلاك ٝاُز٣ٖٞٔ  –أٌٍ ٝهٞاػل ا٫ٍز٤واك ٝاُزٖل٣و  –ٝاص٘بء اُؾٖبك ثؼ٤ِٔبد اُ٘وَ ٝاُزلاٍٝ 

أَُز٤ٌِٜٖ -اُزغبه  –أُ٘زغ٤ٖ  -أُقيٕٝ ٝٛج٤ؼخ ًَ ٓ٘زظ اُزقي٣ٖ ٝاّزواٛبرٜب ٝػ٤ِٔبد اكاهح ٝ أُقبىٕ

 ػ٬هخ ٬ٍٍَ ا٫ٓلاك ثبُغٞكح ٝاُزٌب٤ُق ٍٝؼو أُ٘زظ اُٜ٘بئ٢ –اُؾبًٔخ  اُوٞا٤ٖٗ –

 ٓواهجخ اَُٞم ٝاُز٘جئ ثبُٔزـ٤واد –اُج٤بٗبد ٝاكاهرٜب  –رطج٤وبد: ٤ٌِٛخ ٝرقط٤ٜ ػ٤ِٔبد ا٫ٓلاك ٝاُز٣ٖٞٔ 

 خ.كهاٍخ ؽبُ –افزجبهاد اُغٞكح أُزؼِوخ ث٬ٍََ ا٫ٓلاك  –اك أُئصوح ك٢ ٬ٍٍَ ا٫ٓل
 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:

 .اكاهح ٍَِِخ اُزٞه٣ل. كاه اُلٌو اُغبٓؼ٢(. 2014ػجل اَُزبه، محمد ػجل اُـ٢٘. ) .1

 اكاهح ٬ٍٍَ ا٩ٓلاك. كاه ٕلبء ُِْ٘و ٝاُزٞى٣غ.(. 2018ٖٓطل٠، ؽَٖ. ) .2

 ٖو٣خ.اكاهح اُؼ٤ِٔبد ٬ٍٍَٝ ا٩ٓلاك. ٌٓزجخ ا٧ٗغِٞ أُ(. 2016اُلٍٞه٢، ٓؾٔٞك ػجل اُؼي٣ي. ) .3

 :اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1. Pullman, M., & Wu, Z. (2012). Food Supply Chain Management: Economic, Social and 

Environmental Perspectives. Routledge. 

2. Dani, S. (2015). Food Supply Chain Management and Logistics: From Farm to Fork. Kogan 

Page. 

3. Chopra, S., & Meindl, P. (2019). Supply Chain Management: Strategy, Planning, and 

Operation (7th ed.). Pearson. 

4. Berk, Z. (2018). Food Process Engineering and Technology (3rd ed.). Academic Press 
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كَبك  –أٌُٞٗبد اُوئ٤َ٤خ ُِـناء : اُقٞآ اُؼ٣ٞٚخ  اُؾ٤َخ ٨ُؿن٣خ  –ؽبُخ اُـناء ك٢ ٖٓو  –ٓولٓخ 

اُؼ٢ِٔ ا٧ٍبً  –أُؼب٬ٓد ا٤ُٝ٧خ ٨ُؿن٣خ  –ػجٞاد ا٧ؿن٣خ  –اُزَْٔ اُـنائ٠ ٝاُؼلٟٝ اُـنائ٤خ  –ا٧ؿن٣خ 

 ُؾلع ا٧ؿن٣خ ثبُطوم أُقزِلخ.
 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:

 (. ر٤ٖ٘غ ا٧ؿن٣خ، عبٓؼخ ثـلاك. 1985اُؾ٤ٌْ؛ ٕبكم ؽَٖ , ؽَٖ ػجل ػ٢ِ ٜٓل١ ) -1

 (. اُٖ٘بػخ اُـنائ٤خ : أٌٍ ٝٛوم ؽلع ا٧ؿن٣خ ) اُغيء اُضب٢ٗ( .عبٓؼخ ثـلاك.1978عبٍْ؛ ؽبٓل ػجل الله  )  -2

(. أٌٍ ػِّٞ ا٧ؿن٣خ. روعٔخ ٝإَ محمد أثٞ اُؼ٬، ٕجؾ٢  ٣ُٞ1990ٌ ط .ه ) ٤ٌٗوٍٕٞ، عٕٞ د.ه، هٝر٤َلب٢ُ؛  -3

 ٍبُْ ث٢ٗٞ٤َ. اُلاه اُؼوث٤خ ُِْ٘و ٝاُزٞى٣غ ، اُوبٛوح.

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ:

1. Vaclavik, V. A. (1998). Essentials of Food Science. Chapman and Hall. New York. 

2. Potter, N. and J. Hotchkiss (1995). Food science 5th (Ed.).Chapman & Hall, New York, 

Ny, USA 
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

أٍب٤ٍبد اكواى اُِجٖ ، اُزو٤ًت ا٤ٌُٔبٟٝ ُِجٖ ، ٤ٔ٤ًبء ثوٝر٤٘بد ٝ كٕٛٞ اُِجٖ ، ٤ٌٓوٝكِٞها اُِجٖ ٝٓ٘زغبرٚ 

ػ٬هخ ا٤ٌُٔوٝثبد ثٖ٘بػخ اُِجٖ ٝ ٓ٘زغبرٚ ، رو٤٘خ اُغجٖ ٝ ا٫ُجبٕ أُزقٔوح ، رو٤٘خ أُضِٞعبد اُِج٤٘خ ٝ ، 

 أُ٘زغبد اُل٤٘ٛخ ٝ ا٫ُجبٕ أٌُضلخ أُغللخ.

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1. R.K.(1994).Modern Dairy Technology. Chapman and Hall,U.K. 
2. Robinson, R.K.(1986). Modern Dairy Technology, Vol.2, Advances in Milk Products. Elsevier 

Applied Science Publisher, London 
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( . رطج٤وبد هٞاػل اُج٤بٗبد ك٠ MS Excel, SPSSأٍب٤ٍخ ُزؾ٤َِ اُج٤بٗبد)ٓولٓخ ك٢ رٌُ٘ٞٞع٤ب أُؼِٞٓبد. ثوآظ 

اُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ ٝ ثوآظ ُِز٤ْٖٔ ٝ اُٜ٘لٍخ ه٠ ٖٓبٗغ ا٧ؿن٣خ ٝ رطج٤وبد اُنًبء ا٫ٕط٘بػ٠ ٝاُجوٓغ٤بد 

ٓلب٤ْٛ ٗظْ اُزْـ٤َ ا٧ٍب٤ٍخ  -ٌٓٞٗبد ٝأعياء اُؾبٍت  -ٓغب٫د اٍزقلاّ اُؾبٍت اُؾل٣ضخ ك٠ ٓواهجخ اُغٞكح.

رٔض٤َ اُج٤بٗبد ػ٠ِ اُؾبٍت اٍزقلاّ اُؾبٍت ك٢ اُجوآظ  -اُ٘ظبّ اُض٘بئ٢ ٨ُػلاك  -ٝػوٗ ٣ٝ٘لى ًٔضبٍ ُٜب 

اُؾبٍت ك٢ اػلاك  زقلاّ)اٍ  Excel 365اٍزقلاّ اُؾبٍت ك٢ ٓؼبُغخ اُغلاٍٝ  -اُو٣ب٤ٙخ ٝك٢ ٓؼبُغخ اُٖ٘ٞٓ 

 windows10اٍزقلاّ أُٖبكه أُٞعٞكح ػ٠ِ ا٩ٗزوٗذ. ثوآظ اُزْـ٤َ ) -اُؼوٝٗ هٞاػل اُج٤بٗبد ٝاٍزقلآٜب (

)ثلا٣خ اُزؼبَٓ ٓغ عٜبى اُؾبٍٞة رْـ٤َ عٜبى اُؾبٍٞة اؿ٬م عٜبى اُؾبٍٞة ػوٗ أُؼِٞٓبد ا٧ٍب٤ٍخ ُ٘ظبّ 

( word( ٣365و اُٖ٘ٞٓ اكاهح اُطجبػخ ثوٗبٓظ ٓؼبُغخ أٌُِبد )رؾو داُؾبٍٞة ث٤ئخ ٍطؼ أٌُزت ر٘ظ٤ْ أُِلب

)أُولٓخ اُقطٞاد ا٤ُٝ٧خ ٫ٍزقلاّ ثوٗبٓظ ٓؼبُغخ أٌُِبد اكهاط ث٤بٗبد رؾل٣ل اُج٤بٗبد أٓو اُجؾش ٝا٫ٍزجلاٍ 

ؽلظٚ ؽلع ٝ ل٣لاُز٤َ٘ن اٌَُْ اُٜ٘بئ٢ َُِٔز٘ل اُطجبػخ اُغلاٍٝ اٍزقلاّ اُٖٞه ك٢ ثوٗبٓظ ٝٝهك اْٗبء َٓز٘ل ع

)ٓولٓخ كزؼ رطج٤ن ػوٗ رول٢ٔ٣  power point356َٓز٘ل ٓٞعٞك ٖٓ هجَ ثز٤َ٘ن ِٓق ٓقزِق اُؼوٝٗ اُزول٤ٔ٣خ 

اعواء ثؼ٘ اُزؼل٬٣د صْ ؽلظٚ ٙجٜ ا٩ػلاكاد ا٧ٍب٤ٍخ ؽلع ػوٗ رول٢ٔ٣ ٓٞعٞك  -كزؼ ػوٗ رول٢ٔ٣ ٓٞعٞك 

 . ك٢ ر٤َ٘ن

 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:

 ا٢ُ٥ ٝرطج٤وبرٚ اُيهاػ٤خ. ٌٓزجخ ا٧ٗغِٞ.(. اُؾبٍت 2018ٍب٢ٓ ٓؾٔٞك )-1

 .(. رٌُ٘ٞٞع٤ب أُؼِٞٓبد ك٢ اُؼِّٞ اُيهاػ٤خ. كاه اُلٌو2017ػٔبك اُل٣ٖ أؽٔل )-2

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1. Chapman, S. J. (2016). Fortran for Scientists and Engineers. McGraw-Hill. 

2. Jay, J. M., Loessner, M. J., & Golden, D. A. (2005). Modern Food Microbiology. 

Springer . 
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أٗٞاع اُزغبهة  -اُطو٣وخ اُؼ٤ِٔخ ٩عواء اُزغبهة اُيهاػ٤خ  -أ٤ٔٛخ اُزغبهة اُيهاػ٤خ ك٢ اُٞهذ اُؾبٙو 

اُوٞاػل  -ا٫فزجبهاد ا٩ؽٖبئ٤خ  -أٌٍ رؾ٤َِ اُزجب٣ٖ  -اُقطؤ ػ٘ل اعواء اُزغبهة ٖٓبكه  -اُيهاػ٤خ 

ر٤ْٖٔ  -أٗٞع ر٤ٖٔٔبد اُزغبهة  -رؾ٤َِ رجب٣ٖ أؽبك١ اُغٜخ ٝص٘بئ٢ اُغٜخ  -ا٧ٍب٤ٍخ اُز٤ْٖٔ اُزغبهة 

٤ْ أُوثغ رٖٔ -ر٤ْٖٔ اُوطبػبد ًبِٓخ اُؼْٞائ٤خ  -ٝرؾ٤َِ اُزغبهة اُج٤َطخ اُز٤ْٖٔ اُؼْٞائ٢ اُزبّ 

ا٬ُر٢٘٤(. رطج٤وبد ػ٠ِ ٓوب٤٣ٌ اُ٘يػخ أُوًي٣خ رطج٤وبد ػ٠ِ ٓوب٤٣ٌ اُزْزذ رطج٤وبد ػ٠ِ رؾ٤َِ اُزجب٣ٖ 

رطج٤وبد ػ٠ِ اُز٤ْٖٔ اُؼْٞائ٢ اٌُبَٓ رطج٤وبد أُوبهٗخ ث٤ٖ أُزٍٞطبد رطج٤وبد ر٤ْٖٔ اُوطبػبد 

وطغ أُْ٘وخ رطج٤وبد ػ٠ِ ا٫هرجبٛ اُج٤َٜ اُؼْٞائ٤خ رطج٤وبد ػ٠ِ ر٤ْٖٔ أُوثغ ا٬ُر٢٘٤ رطج٤وبد ػ٠ِ اُ

 كهاٍخ اُؼ٬هخ ث٤ٖ أُزـ٤واد رؾ٤َِ ا٫ٗؾلاه ٝا٫هرجبٛ.

 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:

 (. ا٩ؽٖبء ٝرؾ٤َِ اُج٤بٗبد ُِجبؽض٤ٖ اُيهاػ٤٤ٖ. ٌٓزجخ ا٧ٗغِٞ أُٖو٣خ.2015ػجل اُؼي٣ي ؽَٖ ) -1

 .كاه اُلٌو اُؼوث٢(. ا٩ؽٖبء اُؾ١ٞ٤ ٝرطج٤وبرٚ. 2016أؽٔل ػجل اُؾ٤ٔل )-2

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

1. Montgomery, D. C., & Runger, G. C. (2014). Applied Statistics and Probability for 

Engineers. Wiley. 

2. Zar, J. H. (2010). Biostatistical Analysis. Pearson. 
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 ا٧ؿن٣خ ٝ ؽلع ٛوم اْٛ – اهزٖبك٣بد ا٤ُٚ، اُؾبعخ ْٗؤرٚ، ،(٤ٚربه٣ق) ُجبٕا٧ ا٧ؿن٣خ ٝ ؽلع ػٖ ٓولٓخ

 أُؼب٬ٓد – اُزؼو٤ْ – اُجَزوح – اُزو٤ًي اُزق٤َِ، اُز٤ِٔؼ، اُز٤ٌَو، اُزغل٤ق، اُزغ٤ٔل، اُزجو٣ل ، ُجبٕا٧

 – ا٫ًَلح ٓٚبكاد – ا٤ٌُٔوٝثبد ٓٚبكاد – ٝاُٖ٘بػ٤خ اُطج٤ؼ٤خ اُؾبكظخ أُٞاك – اُلبئوخ اُؾواه٣خ

 اُٜ٘بئ٢ أُ٘زظ ٌٓٞٗبد ػ٠ِ اُؾلع رؤصو – اُزـ٤ِق ػٖ ٝٓولٓخ اُؼجٞاد – ا٧ؿن٣خ ثؾلع ٝػ٬هزٜب اُل٤زب٤ٓ٘بد

 اُله٤وخ اُؾ٤خ اٌُبئ٘بد اٍزقلاّ – ا٧ؿن٣خ ؽلع ك٢ اُؾل٣ضخ اُطوم – ٝاُج٤ُٞٞع٤خ اُلي٣بئ٤خ ٝاُقٞآ ا٤ٌُٔبئ٤خ

 .ا٧ؿن٣خ ؽلع ك٢ ٝٓ٘زغبرٜب
 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:

 (. ؽلع ا٧ؿن٣خ ثبُزجو٣ل ٝاُزغ٤ٔل، ٌٓزجخ أُؼبهف اُؾل٣ضخ، ا٩ٌٍ٘له٣خ، ٖٓو. 2003أثٞ ثٌو؛ ر٤َ٤و ٓؾٔٞك )  -1

 ثـلاك.(. ر٤ٖ٘غ ا٧ؿن٣خ، عبٓؼخ  1985اُؾ٤ٌْ؛ ٕبكم ؽَٖ , ؽَٖ ػجل ػ٢ِ ٜٓل١ ) -2

 (. اُٖ٘بػخ اُـنائ٤خ : أٌٍ ٝٛوم ؽلع ا٧ؿن٣خ ) اُغيء اُضب٢ٗ( .عبٓؼخ ثـلاك.1978عبٍْ؛ ؽبٓل ػجل الله  )  -3

 (. ؽلع ا٧ؿن٣خ ثبُزغل٤ق، ٌٓزجخ أُؼبهف اُؾل٣ضخ، ا٩ٌٍ٘له٣خ، ٖٓو. 2001عؼلو؛ محمد ؽَٖ )  -4

 ، ٌٓزجخ أُؼبهف اُؾل٣ضخ، ا٩ٌٍ٘له٣خ، ٖٓو.(. ؽلع ا٧ؿن٣خ ثبُزْؼ٤غ 2003ؽٔبك؛ ػ٢ِ أؽٔل اثوا٤ْٛ )  -5

 (. رو٤ًي ا٧ؿن٣خ، ٌٓزجخ أُؼبهف اُؾل٣ضخ، ا٩ٌٍ٘له٣خ، ٖٓو. ٠ٍٞٓ2003؛ محمد ٓلؽذ، اُٖؾٖ؛٬ٓى أؽٔل )  -6

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1. Vaclavik, V. A. (1998). Essentials of Food Science. Chapman and Hall. New York. 

2. Potter, N. N. (1996). Food Science. The Avi Publishing Co. Inc. Westport, Con. 

3. Warren, L.; H, Albert and A, Gayle (2001). Examination of canned food. In: Bacteriological 

Analytical Manual online (chapter 21 A).U.S. food & Drug Administration Center for Safety 

& Applied Nutrition. 

4. tumbo, C.R. 1973 Thermobacteriology m food Processing. Academic Press, London, UK. 
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 اُطج٤ؼ٤خ اُؼٞآَ ا٤ٌُٔوٝث٢، اُ٘ٔٞ ٓ٘ؾ٠٘ .ٝا٧ُجبٕ  ؿن٣خا٧ ٤ٌٓوٝث٤ُٞٞع٤ب ربه٣ـ ػ٠ِ رْزَٔ ٓولٓخ

 ٓضَ ُِـناء ٝ ا٧ُجبٕ ٝٓ٘زغبرْٜ أُٖبؽجخ ا٤ٌُٔوٝثبد أٗٞاع ا٤ٌُٔوٝثبد ٝرل٤ٓو هزَ ػ٠ِ أُئصوح ٝا٤ٌُٔب٣ٝخ

 اُؼٞآَ .ك٤ٜب اُزؾٌْ ٤ًٝل٤خ ا٧ؿن٣خ ٝ ا٧ُجبٕ ك٢ ٛج٤ؼ٤ب أُٞعٞكح ا٤ٌُٔوٝثبد .ٝاُجٌز٤و٣ب اُقٔبئو اُلطو٣بد،

٨ُؿن٣خ ٓضَ  ا٤ٌُٔوٝث٢ اُزِٞس ٝ ا٧ُجبٕ. .ا٧ؿن٣خ ك٢ ا٤ٌُٔوٝث٢ اُ٘ٔٞ ٠ِػ أُئصوح ٝاُقبهع٤خ اُلاف٤ِخ

 ٓ٘زغبرٜبٝ اُقٚوٝاد ٝ اُؾجٞة ٝاُجوٍٞ ٝ اُجنٝه اُي٣ز٤خ ٝ ا٧ُجبٕ  ٝا٧عجبٕ ٝأُ٘زغبد اُل٤٘ٛ٘خ ٝ اُِؾّٞ

 ٝأَُّٞ اُـنائ٢ اُزَْٔ .ا٤ٌُٔوٝث٢ اُْ٘بٛ ػٖ اُ٘برغخ ٣خا٤ٌُٔٞؽ٤ٞ اُزـ٤واد .ٝاُز٤ٖ٘غ اُزلاٍٝ أص٘بء

 ٓواهجخ أٍب٤ٍبد .ا٤ٌُٔوٝث٤خ اُـناء ٝعٞكح ٬ٍٓخ ك٫ئَ ٝ ا٧ُجبٕ.ا٧ؿن٣خ ك٢ اُلطو٣خ أَُّٞ .ا٤ٌُٔوٝث٤خ

 .٤ٌٓوٝثبد اُِجٖ ػٖ اُ٘برغخ ا٧ٓواٗ .ا٤ٌُٔوٝث٤خ ٝأُوب٤٣ٌ اُغٞكح

 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:

 (. اُجٌز٤و٣ب، كاه أُؼبهف، ٖٓو. 1965ًٔبٍ ) أثٞ اُنٛت؛ ٖٓطل٠  -1

 ( ٤ٌٓوٝث٤ُٞٞع٤ب ا٧ؿن٣خ. اُْ٘و اُؼ٢ِٔ ٝأُطبثغ، عبٓؼخ أُِي ٍؼٞك، اُو٣بٗ. 2004ا٤ُٜٔيع , اثوا٤ْٛ ٍؼل )  -2

 (. ا٧ؽ٤بء اُله٤وخ ٝكَبك ا٧ؿن٣خ، ٌٓزجخ أُؼبهف اُؾل٣ضخ، ا٩ٌٍ٘له٣خ، ٖٓو. 2001اُج٘ب؛ ػٔوٝ ػجل اُوؽٖٔ )  -3

(. أٍب٤ٍبد ا٤ٌُٔوٝث٤ُٞٞع٤ب اُٖ٘بػ٤خ، اُلاه اُؼوث٤خ ُِْ٘و ٝاُزٞى٣غ،  2002ثو٣ْخ؛ عبثو ىا٣ل، ػبكٍ ٓؾٔٞك ؽٔبك )  -6

 ٖٓو.

 –ٌّٔ ٤ٖعبٓؼخ ػ –اُيهاػخ  خ٤ًِ –اُِجٖ ٝٓ٘زغبرٚ  ب٤ُٞٞع٤ٌوٝث٤ٓ – ٦٠٠٠أُغلٝة  ٤َّؾبرٚ ، محمد ٗج ل٤ػجلٙ اَُ -7

 اُوبٛوح .

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

1- Adams, M. and Moss, M. (2005). food Microbiology 2nd Ed. New Age International (p) 

Limited pub. New Delhi, India. 

2- Banwart, G. (1991). Basic Food Microbiology 3rd Ed. ANTI Pub. Co. Westport, Conn. 

USA. 

3- Adam, M.R.and M.O.Moss, 1995. Food Microbiology. The Royal Society of Chemistry 

4- Robinson,R.K.(1990).Dairy Microbiology. Vol.1, the Microbiology of Milk. 2nd edn. 

Elsevier Applied Science Pub. Co, London. 

5- Richard, G.H.(1985). Standard Methods for Examination of Dairy Products. Pub. 

American Public Health Association. Washington, D.C. Chemistry and Testing of Dairy 

Products. 

6- Greenwood,M.2003. Practical Food Microbiology Blackwell Pub, Massachusetts, USA. 
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ا٫ّزواٛبد ا٧ٍب٤ٍخ ُٖؾخ ٬ٍٝٓخ ٍؾت اُؼ٤٘بد ٝاعواء  – ا٧ُجبٕٝ   ٓولٓخ ػٖ ػِْ رؾ٤َِ ا٧ؿن٣خ

كهاٍخ اُطوم ا٧ٍب٤ٍخ ٝاُزو٤٘بد  -ٛوم ٍؾت اُؼ٤٘بد ٝػ٬هزٜب ثب٫فزجبهاد أُقزِلخ  -اُزؾ٬٤ِد 

ٝ ا٧ُجبٕ  اُٚوٝه٣خ ُِزؾ٬٤ِد اُل٤ي٣بئ٤خ اُ٘ٞػ٤خ ٝا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ ثب٩ٙبكخ ا٠ُ اُلؾٞٓ اُؾ٤َخ ُٔ٘زغبد اُـنائ٤خ

ٌٝٓٞٗزٚ، ٝاُزطوم ا٠ُ ٍِٞى ٌٓٞٗبد ٓؼظْ ا٧ؿن٣خ ك٢ أُقبىٕ، ء ٝاُزو٤٤ْ ا٤ٌُٔوٝث٢ ُِـنا  ٝ ٓ٘زغبرٜب

 ٝاُز٤ٖ٘غ ٝاُطجـ ٝاُؼ٬هخ ثبُٔوب٤٣ٌ ٝا٧ٗظٔخ ٝاُزْو٣ؼبد اُؾبًٔخ.

 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:
٤ِخ ُزول٣و أٌُٞٗبد ا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ ك٢ ( . اُطوم اُؼٔ 2002اثوا٤ْٛ؛ ػبٛق محمد، ؽغبط؛ محمد ٗظ٤ق، ٖٓطل٠؛ اثوا٤ْٛ كه٣ِٝ )  .1

 ا٧َٗغخ اُ٘جبر٤خ، ْٓ٘ؤح أُؼبهف ، ا٩ٌٍ٘له٣خ، ٖٓو.

 (. ٤ٔ٤ًبء ٝرؾ٤َِ ا٧ؿن٣خ، كاه أُطجٞػبد اُؾل٣ضخ، ا٩ٌٍ٘له٣خ، ٖٓو. 1996أٓبٕ؛ محمد ، ٣ٍٞق؛ محمد ٓؾٔٞك )  .2

 أُؼبهف اُؾل٣ضخ، ا٩ٌٍ٘له٣خ، ٖٓو.(. رو٤ًت ٝرؾ٤َِ ا٧ؿن٣خ، ٌٓزجخ  2000أٓبٕ؛ محمد ، ٣ٍٞق؛ محمد ٓؾٔٞك )  .3

 (. رؾ٤َِ ا٧ؿن٣خ، كاه اُلغو ُِْ٘و ٝاُزٞى٣غ، اُوبٛوح.2002ؽَٖ , محمد اثوا٤ْٛ ، ػبٛق أٗٞه أثٞػوة ) .4

( . ٤ٔ٤ًبء رؾ٤َِ ا٧ؿن٣خ : ا٧ٌٍ اُؼ٤ِٔخ ٝرطج٤وبرٜب، كاه 2002ػجل الله؛ محمد أ٤ٖٓ ، ٓٔلٝػ ؽ٢ِٔ اُو٤ِٞث٢ ، محمد ٓغل١ ف٬ف )  .5

 م , اُوبٛوح , عٜٔٞه٣خ ٖٓو اُؼوث٤خ. اُْو

 (. أٍب٤ٍبد ٤ٔ٤ًبء ا٧ؿن٣خ. اُلاه اُؼوث٤خ ُِْ٘و ٝاُزٞى٣غ. عٜٔٞه٣خ ٖٓو اُؼوث٤خ.1996ٛبّْ؛ ؽ٘ل٢، أؽٔل ػٌَو ) روعٔخ( )  .6

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ:

1. Francisco D., Octavio P.(2002). Natural Colorants for Food  and Nutraceutical Uses.CRC 

press,London. 

2. Nieisen, S. S. (2002). Food Analysis. An Aspea Publication. 

3. Nieisen, S. S.( 2003). Food Analysis Laboratory Manual. Kluwar Academic/ Pienum 

Publishers. 

4. Pieter W. (2003). Physical Chemistry of Foods, , Marcel Dekker, Inc., New York, USA. 
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 أٜٗب ػ٠ِ ػٔٞٓب ثٜب أُؼزوف اُز٘ظ٢ٔ٤، ٝاُٞٙغ ،ا٧ُجبٕ ا٧ؿن٣خ ٝ ك٢ أُٚبكخ رطج٤ن أُٞاك ٖٓ ُـوٗا

 أَُوٖٛ، ٝرؤص٤وٛب ٝرٔض٤ِٜب ،اُِج٤٘خ اُـنائ٤خ ٝ أٌُٞٗبد ٓغ ٝاُزلبػَ صجبرٜب ػِٜٔب، ٛو٣وخ ، GRAS ) )آٓ٘خ

 ا٥ٖٓ ا٫ٍزقلاّ ٝأُقبٛو، اُلٞائل ،ٔ٘زغبد اُـنائ٤خ ٝ اُِج٤٘خاُ ك٢ رطج٤وٜب رو٤٘بد ثٜب، أَُٔٞػ اُغوٛبد

 أُٚبكبد رغبٙ أَُز٤ٌِٜٖ ٓٞهق اُـناء، ٓٚبكبد ٖٓ أُلوٛخ اُؾَب٤ٍخ ،ا٫ُجبٕ ك٢ اُـنائ٤خ ُٔٚبكبد

 ٝأُؼبكٕ، اُل٤زب٤ٓ٘بد أُـن٣خ؛ ا٫ٙبكبد ٤ٌُِٔوٝثبد، أُٚبكح اُؼٞآَ :اُـنائ٤خ أُٚبكبد أٗٞاع .اُـنائ٤خ

 ٝا٧ؽٔبٗ ٝأُؾ٤ِبد، اُلٕٛٞ ٝثلائَ ٝاٌَُو اٌُٜ٘خ ٝٓؾَ٘بد أٌُٜ٘بد ٝا٧ُٞإ، اُؾ٣ٞ٤خ، ٝأُٚبكاد

 رو٤٘بد اُز٤ِٔغ، ػٞآَ أَُزؾِجبد، اُزٌزَ، ٓبٗؼبد ٝأُضجزبد، اُوٞاّ ٓـِطبد اُوٛٞثخ، ٓبٗؼبد ٝاُوٞاػل،

 .اُـناء ك٢ أُقزِلخ اُـنائ٤خ ُِٔٚبكبد ثٜب ا٢ُٕٞٔ اُزؾ٤َِ

 ِشاخغ ثبٌٍغخ اٌؼشث١خ
 . كاه اُلٌو اُغبٓؼ٢.أُٞاك أُٚبكخ ٨ُؿن٣خ: اُقٖبئٔ ٝا٫ٍزقلآبد .(2017)ػجل الله، ٍب٢ٓ.  .1
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 . كاه اُْ٘و ا٧ًبك٤ٔ٣خ.ا٧ُجبٕ كٝه أُٞاك أُٚبكخ ك٢ رؾ٤َٖ عٞكح .(2018)اُْبم٢ُ، ٛبُخ.  .2

 . ٌٓزجخ ا٧ٗغِٞ أُٖو٣خ.أُٞاك أُٚبكخ ٨ُؿن٣خ: ث٤ٖ اُلٞائل ٝأُقبٛو .(2015) ا٤َُل، ٓؾٔٞك. .3

 ِشاخغ ثبٌٍغخ الإٔد١ٍض٠خ

1. Damodaran, S., Parkin, K. L., & Fennema, O. R. (2007). Fennema's Food Chemistry (4th 

ed.). CRC Press. 

2. Lund, B. M., & Baird-Parker, T. C. (2012). The Microbiological Safety and Quality of 

Food (Vol. 2). Springer. 

3. Kinsella, J. E., & Whitehead, D. M. (2012). Food Additives: Chemistry, Function, and 

Applications. Wiley-Blackwell. 

4. Jongen, W. M. F. (2005). Innovation in Agri-food Systems: The Case of Dairy Products. 

Springer. 
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 اُزٌُ٘ٞٞع٤ب رطج٤وبد  -ُجبٕ ا٧ب٧ؿن٣خ ٝث ُؾ٣ٞ٤خ اُزٌُ٘ٞٞع٤ب ػ٬هخ – ٝاٍب٤ٍبرٜب اُؾ٣ٞ٤خ اُزٌُ٘ٞٞع٤ب – ٓولٓخ

 اُِج٤٘خ ٝأُ٘زغبد اُٖ٘بػ٤خ اُزقٔواد ُزٌُ٘ٞٞع٤ب اُؾل٣ش اُزؼو٣ق - ُجبٕا٧ ٧ؿن٣خ ٝٓغب٫ ك٢ اُؾ٣ٞ٤خ

 - اُزقٔو٣خ اُٖ٘بػبد ك٢ رغبهٟ ٗطبم ػ٠ِ ؽل٣ضب أَُزقلٓخ ا٤ٌُٔوٝث٤خ أُياهع أْٛ – اُ٘برغخ أُزقٔوح

 - أُزقٔوح ُِٔ٘زغبد اُزغبه١ ا٩ٗزبط ك٢ أَُزقلٓخ ا٤ٌُٔوٝث٤خ ا٫٬َُد ك٢ رٞاكوٛب ا٫عت اُْوٝٛ أْٛ

 ٝا٫فزجبهاد أَُزقلٓخ ا٤ٌُٔوٝث٤خ أُيهػخ ْٗبٛ ػ٠ِ ُِٔؾبكظخ ٓواػبرٜب اُٞاعت ا٩عواءاد أْٛ

 اُز٠ اُْوٝٛ ٝأْٛ رقٔو ًج٤ئخ اٍزقلآٜب ٣ٌٖٔ اُز٠ اُقبّ أُٞاك أْٛ – ٝكبػ٤ِزٜب ٗوبٝرٜب ٖٓ ُِزؤًل أَُزقلٓخ

 رغبهٟ ٗطبم ػ٠ِ ا٩ٗزبط ك٢ أَُزقلٓخ أُقٔواد ك٢ رزٞكو إٔ ٣غت اُز٠ اُْوٝٛ أْٛ - ثٜب رزٞكو إٔ ٣غت

 أَُزٔوح ٍٞاء رغبهٟ ٗطبم ػ٠ِ اُزق٤ٔو ػ٤ِٔخ ك٢ أَُزقلٓخ اُزو٤٘بد أْٛ - اٍزقلآٜب ٖٓ اُـوٗ ُز٬ئْ

 اٗزبط – اُلؼبُخ أُٞاك اٗزبط .اُزقٔو ث٤ئخ ٖٓ اُزق٤ٔو ٗٞارظ ُلَٖ اُٖؾ٤ؾخ اُؼ٤ِٔخ اُطوم - أُزوطؼخ أٝ ٜٓ٘ب

 اٗزبط – اُطج٤ؼ٤خ ٝأُِٞٗبد اٌُٜ٘خ ٓٞاك اٗزبط – اُؼ٣ٞٚخ ا٫ؽٔبٗ اٗزبط – اَُزواد اٗزبط – اٌُؾٍٞ

 .ا٤ٌُٔوٝث٢ اُجوٝر٤ٖ اٗزبط – اُْ٘طخ اُق٤ٔوح
 ِشاخغ ثبٌٍغخ اٌؼشث١خ

 . كاه اُلٌو اُغبٓؼ٢.اُزٌُ٘ٞٞع٤ب اُؾ٣ٞ٤خ ك٢ اُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ: اُزطج٤وبد ٝا٫ثزٌبهاد .(2017)محمد، ػبكٍ.  .1

 . كاه أُؼوكخ.اُزٌُ٘ٞٞع٤ب اُؾ٣ٞ٤خ ٨ُؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ: ٖٓ اُ٘ظو٣خ ا٠ُ اُزطج٤ن .(2015)ٍب٢ٓ، ػبكٍ.  .2

 . كاه اُْ٘و ا٧ًبك٤ٔ٣خ.: ا٧ٌٍ ٝأُٔبهٍبداُزٌُ٘ٞٞع٤ب اُؾ٣ٞ٤خ ك٢ اٗزبط ا٧ُجبٕ ٝا٧ؿن٣خ .(2018)ػجل الله، ٍؼ٤ل.  .3

 . ٌٓزجخ ا٧ٗغِٞ أُٖو٣خ.اُزٌُ٘ٞٞع٤ب اُؾ٣ٞ٤خ ك٢ ا٧ؿن٣خ: اُزطج٤وبد ٝا٧ثؾبس اُؾل٣ضخ .(2016) .ؽَٖ، ٖٓطل٠ .4

 ِشاخغ ثبٌٍغخ الإٔد١ٍض٠خ

1. Jay, J. M. (2009). Modern Food Microbiology (7th ed.). Springer. 

2. Gänzle, M. G., & Fritsche, S. (2015). Biotechnology of Lactic Acid Bacteria in Dairy 

Fermentation. Springer. 

3. Stanton, C., Ross, R. P., & Hill, C. (2005). Fermented Foods and Beverages: 

Biotechnology Applications in Food. CRC Press. 

4. Stevenson, D. E., & Tannenbaum, M. D. (2014). Biotechnology in Food Processing: 

Fermentation, Enzyme and Genetic Engineering Applications. Wiley-Blackwell. 

5. Gibson, G. R., & Roberfroid, M. B. (2012). Prebiotics and Probiotics in Human Nutrition 

and Health. CRC Press. 
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 اُضو٤ِخ اُؼ٘بٕو  ا٧ؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ ٝ ٓ٘٘زغبرٜب ٖٓ ًَ ك٢ اُؾ٣ٞ٤خ ؿ٤و ُجبٕا٧ ا٧ؿن٣خ ٝ ِٓٞصبد ػٖ ٓولٓخ

 ٓٞاك – ا٫ّؼبػبد – ٝٓزجو٤برٜب ٝاُٜوٓٞٗبد ٝا٫ٍٔلح أُج٤لاد – ٝاُٞهٞك اُٖ٘بػ٤خ ا٫ثقوح – ٝا٬ٓ٫ػ

 اُزِٞس رغ٘ت أٍب٤ُت – ٝا٫ّؼبػ٤خ ا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ أُِٞصبد ٝرول٣و ًْق ٛوم – ٝا٫ؽجبه ٝاُطجبػخ اُِٖن
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 .اُؼَٔ ث٤ئخ ك٢ َٓججبرٚ ٖٓ ا٫ٖٓ ٝاُزقِٔ ٝػ٬عٚ

 ِشاخغ ثبٌٍغخ اٌؼشث١خ

 . كاه اُْ٘و اُغبٓؼ٤خ.أُؼِٞٓبد ا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ ٨ُؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ: ا٧ٌٍ ٝاُزطج٤وبد .(2016)ػجل الله، ٍب٢ٓ.  .1

 . كاه أُؼبهف.اُزلبػ٬د ا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ ك٢ ا٧ؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ .(2017)اُْبم٢ُ، ٛبُخ.  .2

 ُٖٔو٣خ.. ٌٓزجخ ا٧ٗغِٞ اا٤ٔ٤ٌُبء ؿ٤و اُؾ٣ٞ٤خ ٨ُؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ: اُزؾ٤َِ ٝأُواهجخ .(2015)ػ٢ِ، ٖٓطل٠.  .3

 . كاه اُلٌو اُؼوث٢.ا٧ُجبٕ ٝا٧ؿن٣خ ا٤ٔ٤ٌُبء اُزطج٤و٤خ ك٢ ٕ٘بػخ .(2018)ؽَٖ، كٞى١.  .4

 ِشاخغ ثبٌٍغخ الإٔد١ٍض٠خ

1. Fennema, O. R. (2008). Food Chemistry (4th ed.). CRC Press. 

2. Karel, M., & Damodaran, S. (2012). Food Chemistry and Technology. Springer. 

3. Belitz, H.-D., Grosch, W., & Schieberle, P. (2009). Food Chemistry (4th ed.). Springer. 

4. Juliano, B. O. (1985). Rice Chemistry and Technology. American Association of Cereal 

Chemists. 

5. McClements, D. J. (2015). Food Emulsions: Principles, Practices, and Techniques (3rd 

ed.). CRC Press. 
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  ػ٠ِ ثبُوهبثخ أُزؼِوخ اُزْو٣ؼبد - أُٖو٣خ اُـناء ٬ٍٓخ ٤ٛئخ – أُؾ٤ِخ ا٧ؿن٣خ هٞا٤ٖٗ ػٖ ربه٣ق٤خ ٗجنح

 -اُزْو٣ؼبد ُجبٕ ٝ ا٧ؿن٣خ :ا٧ ػ٠ِ ٝاُلؼبُخ أُزٌبِٓخ ُِوهبثخ ا٧ٍب٤ٍخ اُج٤٘خ - ٖٓو ك٢ ُجبٕا٧ا٧ؿن٣خ ٝ

 أُٞإلبد ا٫ؿن٣خ، ٝرْو٣ؼبد هٞا٤ٖٗ رطج٤ن ٛوم اُلؾٔ، ػ٤ِٔبد – اُزلز٤ِ فلٓبد -اُزؾ٤َِ فلٓبد

 اُج٤ٚبء اُوبئٔخ-ُجبٕ ا٧ ػ٠ِ ُِوهبثخ ٝاُز٘ل٤ن٣خ اُزْو٣ؼ٤خ بّا٧ؽٌ ا٩كاهح، فلٓبد - أُٖو٣خ اُو٤ب٤ٍخ

 ٝأُؼبكٕ اُج٤ُٞٞع٤خ أَُّٞ -ا٫ّؼبػ٢ اُزِٞس -أُج٤لاد ٓزجو٤بد -ا٧ؿن٣خ ٓٚبكبد - ٝأُ٘زغ٤ٖ ُِْوًبد

 -ٓٚٔٞٛب :اُـنائ٤خ اُجطبهخ -ُجبٕ ا٧ ا٧ؿن٣خ ٝ ٝرلاٍٝ ٝر٤ٖ٘غ اٗزبط ك٢ ا٤َُِٔخ اُٖؾ٤خ أُٔبهٍبد – اُضو٤ِخ

 ٗجنح .اُؾٔب٣خ ٝعٜبد أَُزِٜي ؽوٞم -اُـنائ٤خ أُٞاك ثطبهبد ُج٤بٗبد اُو٤ب٤ٍخ أُٞإلبد ، اػلاكٛب ٤ًل٤خ

 أُزؼِوخ اُزْو٣ؼبد -اُـنائ٤خ ثبُزْو٣ؼبد اُقبٕخ اُل٤لها٤ُخ اًُٞب٫د -ٝاُل٤ُٝخ ا٧ؿن٣خ هٞا٤ٖٗ ػٖ ربه٣ق٤خ

 رْو٣ؼبد - ا٤ٍب ّوم – اُق٤ِظ – ا٫ٓو٤ٌ٣خ أُزؾلح ا٣٫ُٞبد – أٝهٝثب ٖٓ ًَ ك٢ ا٧ؿن٣خ ػ٠ِ ثبُوهبثخ

 ثبُوهبثخ ٝػ٬هبرٜب ٝاُيهاػخ ٨ُؿن٣خ أُزؾلح ا٧ْٓ ٓ٘ظٔخ – ٝاُلٝاء ا٧ؿن٣خ ٓ٘ظٔخ رٖلهٛب اُز٠ ا٫ؿن٣خ

 اُؾلٝك -اُؼب٤ُٔخ ُزغبهح ٍ اُؾبًٔخ ٝهٞاػل أُ٘زغبد كؾٔ ٝأٍب٤ُت اُؼب٤ُٔخ ا٫ؿن٣خ رْو٣ؼبد - ٝاُزْو٣غ

 ٓٞإلبد – اُؼب٤ُٔخ اُقو٣طخ ػ٠ِ اُـو٣جخ ٝأُٞاك ٝا٫ّؼبػ٤خ ٝاُؾ٣ٞ٤خ ا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ ُِِٔٞصبد ثٜب أَُٔٞػ

 هٞا٤ٖٗ -اُـنائ٤خ أُٞاك ثطبهبد ُج٤بٗبد اُو٤ب٤ٍخ أُٞإلبد - ٝا٧ف٬ه٤خ اُٖؾ٤خ ٝا٫ّزواٛبد اُٖبكهاد

 -أَُزِٜي هٞا٤ٖٗ .هب٤ٗٞٗخ ؿ٤و ٝا٧ؿن٣خ ٍ،اُؾ٬ ٝا٧ؿن٣خ ٝأُجبكة، أُٖبكه :ا٢ٓ٬ٍ٩ اُـناء ٝرْو٣ؼبد

 .اُـنائ٢ اُلٍزٞه اُغبد، ٕٝؾخاُ٘جبر٤خ، اُٖؾ٤خ أُوب٤٣ٌ رطج٤ن ثْؤٕ ا٫رلبم

 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:
 (. اُزْو٣ؼبد أُزؼِوخ ثبُوهبثخ ػ٠ِ ا٧ؿن٣خ. ٌٓزجخ أُؼبهف اُؾل٣ضخ، ا٩ٌٍ٘له٣خ. 2001هعت؛ محمد ؽ٤َت ؽبكع )  -1

ٝاُِٞائؼ ٝأُٞإلبد اُو٤ب٤ٍخ اُقبٕخ ثب٧ؿن٣خ ٌَُ ٖٓ عٜٔٞه٣خ ٖٓو اُؼوث٤خ، ٝٓغٔٞػخ ٖٓ اُلٍٝ ٓغٔٞػخ اُوٞا٤ٖٗ  -2

 اُؼوث٤خ، ٝأُ٘ظٔبد ٝا٤ُٜئبد اُل٤ُٝخ ٝا٩ه٤ٔ٤ِخ.

(، ٍٓٞٞػخ هٞا٤ٖٗ ٓواهجخ ا٫ؿن٣خ أُؾ٤ِخ ٝ أَُزٞهكح ٝ ر٘ظ٤ْ ٤ٍٔ1990و ػجل اُؼي٣ي ؿ٤ْ٘ ، ٓؾٔٞك ٓؾٔٞك اُْوث٢٘٤ ،) -3

 ، كاه اُغ٤َ ُِْ٘و ٝ اُزٞى٣غ ، ث٤وٝد.رلاُٜٝب 

 . 2003هواهاد ٝى٣و اُٖؾخ ثْبٕ أُٞإلبد اُو٤ب٤ٍخ ٬ُُجبٕ ٝ ٓ٘زغبرٜب ؽز٢ ػبّ  –ٝىاهح اُٖؾخ  -4

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ:
1. The Department of National Health and Welfare, Canada (1996) ,the Foods and Drugs Act and the 

Foods and Drugs Regulation, with amendments to May (1996), The Department of National Health 

and Welfare, Ottawa, Canada. 

2. Stauffer,J.E.Quality Assurance and Dairy Processing (1993).Ch.1.In dairy science & technology 

handbook. Applications science, technology, and engineering.Edited by Y.H.Hui,Vcti,Publisher, Inc. 

PP.1-76. 
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

3. Sanitjune (1990).Improved milk quality results in impressive pay-offs for industry.Dairy food 

environs .PP.359-361. 
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كهاٍخ اُوٞاػل ا٫هزٖبك٣خ أُؾلكح ٫ٗزبط ٝاٍز٬ٜى أُ٘زغبد اُـنائ٤خ أُٖ٘ؼخ ٝا٫ُجبٕ ٝٓ٘زغبرٜب 

ٍٝجَ ى٣بكح اُطبهخ ا٫ٗزبع٤خ ٜٓ٘ب ٝاهزٖبك٣بد ر٣َٞوٜب، ٝهكغ اٌُلبءح ا٫ٗزبع٤خ ٝا٫هزٖبك٣خ ُِٔٞاهك 

اُـنائ٤خ، كهاٍخ ٤ًل٤خ رؾل٣ل اُؾغْ ٝأٌُبٕ ا٫ٓضَ ُِٖٔ٘غ، كهاٍخ أَُزقلٓخ ك٠ ر٤ٖ٘غ أُ٘غبد 

اُؼٞآَ أُؾلكح ُِطِت ٝاُؼوٗ ٖٓ أُبكح اُقبّ ٓٞٙٞع اُز٤ٖ٘غ، كهاٍخ أُْبًَ اُز٠ رٞاعٜٜب 

 ٕ٘بػخ ا٫ُجبٕ ٝٓ٘زغبرٜب.

 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:

 (. اهزٖبك٣بد اُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ. كاه أُو٣ـ.2017محمد ػجل الله ) .1

 . (. اهزٖبك٣بد ا٧ُجبٕ. ٌٓزجخ ا٧ٗغِٞ أُٖو٣خ2016ؽٔل ا٤َُل )أ .2

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ:

1. Mehta, R., & George, R. (2005). Dairy Plant Management. CBS Publishers. 

2. Connor, J. M., & Schiek, W. A. (1997). Food Processing: An Industrial Powerhouse in 

Transition. Wiley. 
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 ، اُؼ٤ْوح رؼلاك رول٣و ػٖ ٗجنٙ اُطبُت اػطبء ٓغ ٝاُؾْواد اُوٞاهٗ - ا٥كبد اكاهح ثٔلّٜٞ اُزؼو٣ق

 ػٖ ٗجنح -ُِؼ٤ْوح ا٫هزٖبك٣خ اُوواهاد َٓز٣ٞبد -ا٩ٗزبط ك٢ اُلول رول٣و أٝ ه٤بً - اُؼ٤ْوح ٝك٣٘ب٤ٌ٤ٓخ

 - ا٥كبد ٓج٤لاد اٍزقلاّ ثْٔبًَ اُلاهً اُطبُت رؼو٣ق -ٝاُٚؾ٤خ أُلزوً ٝٗظو٣خ اُزؾ٤ِ٤ِخ اُ٘ٔبمط

 –اكاهح ثوٗبٓظ ٓواؽَ -٦ُكبد أُزٌبِٓخ ا٩كاهح ك٢ اُج٤ُٞٞع٤خ أٌُبكؾخ كٝه اُلاهً اُطبُت رؼو٣ق

 أٌُبكؾخ رو٤٤ْ - ٦ُكبد أُزٌبِٓخ ا٩كاهح ثوٗبٓظ ك٢ اُوئ٤َ٤خ ا٫رغبٛبد – ا٥كبد ٝاكاهح أٌُبكؾخ اػزجبهاد

 رؾذ أُزٌبِٓخ ُ٪كاهح ٗٔٞمط ّوػ --اُطوم ث٤ٖ ٝاُز٤َ٘ن اُ٘جبر٤خ أُٔوٙبد ٌٓبكؾخ اكاهح -اُج٤ُٞٞع٤خ

 ٝأٗٞاع ث٤ئزٜب، ث٤ُٞٞع٤ب، اُزقي٣ٖ؛ آكبد ٓلب٤ْٛ .أُؾ٤ٔخ اُيهاػخ ظوٝف ٝرؾذ اُؼ٣ٞٚخ اُيهاػخ ظوٝف

 ك٢ اُزقي٣ٖ ٝآكبد اُج٤ئ٤خ ٝاُؼٞآَ اُزقي٣ٖ، آكبد ثَجت اُؾٖبك ثؼل ٓب فَبئو رو٤٤ْ ٝاَُِٞى؛ اُٚوه

 اُؾٖبك ثؼل ٓب ا٥كبد ٖٓ اُوئ٤َ٤خ أُغٔٞػبد اُجو٤ُٞبد، ٝؽجٞة ٝاُؾجٞة اُزِق ٍو٣ؼخ ٓٞاك ٓقبىٕ

 ٝاُجنٝه ٝاُجوٍٞ اُؾجٞة(ٖٓو ك٢ ا٫هزٖبك٣خ ا٤ٔٛ٧خ ماد اَُِغ ػ٠ِ )ٝاُوٞاهٗ ٝاًَُٞ اُؾْواد(

 ٓب اهزٖبك٣ب اُٜبٓخ ا٥كبد اكاهح ٓٔبهٍبد ؛)اُـ اُي٣٘خ ٝٗجبربد ٝاُلهٗبد ٝاُغنٝه ٝاُلٞاًٚ ٝاُقٚو اُي٣ز٤خ

 .اُؾٖبك ثؼل

 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:

 . كاه أُؼوكخ اُغبٓؼ٤خ.ٌٓبكؾخ آكبد أُقبىٕ: ا٧ٌٍ ٝاُزو٤٘بد .(2016)اُيٛوا٢ٗ، أؽٔل.  .3

 . كاه أُؼبهف.اكاهح آكبد أُقبىٕ ك٢ ٕ٘بػخ ا٧ؿن٣خ .(2018)ؽَٖ، ػجل الله.  .4

 . كاه اُؼِّٞ.رو٤٘بد ٌٓبكؾخ ا٥كبد ك٢ ٓقبىٕ ا٧ؿن٣خ .(2017)ػ٢ِ، ٖٓطل٠.  .5

 . ٌٓزجخ ا٧ٗغِٞ أُٖو٣خ.ٌٓبكؾخ ا٥كبد ك٢ ٓقبىٕ ا٧ؿن٣خ: أٍب٤ُت ٝاثزٌبهاد .(2019) اُْبم٢ُ، ٓوٝح. .6

 :اٌّشاخغ الأخٕج١خ

3. Leach, A. R., & Aldridge, L. C. (2012). Pest Control in Food Storage and Warehousing. 

Wiley-Blackwell. 

4. Davis, R. M., & Johnson, W. G. (2014). Insect and Mite Pests in Food Storage. Springer. 

5. Scholz, F. (2006). Pests of Stored Products: Their Biology and Control. Springer. 

6. Baker, R. H. A. (2003). Integrated Pest Management in Food Storage. CRC Press. 

7. Kitching, R. L., & Pitt, D. M. (2011). Fumigation and Pest Control: Practices in Food 

Storage. Elsevier. 
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

03302 
 اٌششٚؽ اٌظس١خ فٟ ِظبٔغ الأغز٠خ ٚ الأٌجبْ

Health conditions in Food and Dairy factories 
2 

 ِسبػشح
0 

 رطج١مبد
2  

 عبػخ ِؼزّذح

 – ػ٤ِٜب ٝاُؾلبظ اُؼبٓخ اُٖؾخ – اُغٞكح – ا٬َُٓخ – ا٧ؿن٣خ ٝ ا٫ُجبٕ ٝ ٓ٘زغبرٜب ٕ٘بػخ – ٓولٓخ

 ٝٓواعؼزٜب ٝههبثزٜب رطج٤وٜب ٝٙؼٜب ٝعٜبد رْو٣ؼبرٜب ُجبٕ ا٧ا٧ؿن٣خ ٝ ٖٓبٗغ ك٢ اُٖؾ٤خ ا٫ّزواٛبد

 .أُ٘زظ ٝعٞكح ٬ٍٓخ ػ٢ِ ٝاصوٛب اُلٝه٣خ

 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:

(. اُْئٕٝ اُٖؾ٤خ اُـنائ٤خ. اُْ٘و اُؼ٢ِٔ ٝأُطبثغ. عبٓؼخ  1996ا٤ُٜٔيع , اثوا٤ْٛ ٍؼل، اُجؾ٤و١؛ محمد ٓغل١. )  -1

 أُِي ٍؼٞك , اُو٣بٗ

 ٨ؿن٣خ، ٌٓزجخ أُؼبهف اُؾل٣ضخ، ا٩ٌٍ٘له٣خ، ٖٓو.(. اُزِٞس ٝاُلَبك ؿ٤و ا٤ٌُٔوٝث٢ ُ 2003هعت؛ محمد ؽ٤َت )  -2

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1- Norman G. Marriott, (1997). Essential of Food Sanitation International. Thomson 

Publishing. 

03304 
 أزبج اٌض٠ٛد ٚإٌّزدبد اٌٍج١ٕخ اٌذ١ٕ٘خ

Production of oils and fatty milk products 

2 

 ِسبػشح

2 

 رطج١مبد

3 

 عبػخ ِؼزّذح

اُؼ٤ِٔبد أُزؼِوخ ثبٍزقواط  -اُقٞآ اُل٤ي٣بئ٤خ ٝا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ ُِلٕٛٞ ٝاُي٣ٞد  -ٖٓبكه اُلٕٛٞ ٝاُي٣ٞد 

اٗزبط اُجوٝر٤ٖ أُلٍٖٞ ٖٓ اُجنٝه  -ٝر٤ٖ٘غ ٝرقي٣ٖ ٝرٞى٣غ اُلٕٛٞ ٝاُي٣ٞد اُٖبُؾخ ٨ًَُ، اُٜلهعخ 

أُٞإلبد اُو٤ب٤ٍخ ٝٓواهجخ اُغٞكح ٖٓ اُلٕٛٞ  –ٝاُي٣ٞد كَبك اُلٕٛٞ  -اُي٣ز٤خ ٝؿ٤وٙ ٖٓ أُ٘زغبد 

اُيثل)ٛوم -اٗٞاع اُوْلح -ٛوم كَٖ اُوْلح) اُغبمث٤خ ا٫ه٤ٙخ ٝ اُطوك أُوًيٟ( -ٝا٧ٛؼٔخ اُل٤٘ٛخ

اُي٣ٞد –ى٣ذ اُيثل) ٛوم اُٖ٘بػخ ٝ أُبهعو٣ٖ -أَُٖ )ٛوم اُز٤ٖ٘غ ٝاُؾلع ٝأُؼبُغخ( -اُز٤ٖ٘غ (

 . زغبد اُل٤٘ٛخ(أُٜلهعخ ٝػ٤ٞة أُ٘

 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:
 (. ٕ٘بػخ اُي٣ٞد ٝاُلٕٛٞ. كاه اُْ٘و ُِغبٓؼبد أُٖو٣خ، اُوبٛوح. 1993ا٤ُْـ؛ كئاك ػجل اُؼي٣ي أؽٔل )  -1

 (. رٌُ٘ٞٞع٤ب اُي٣ٞد ٝاُلٕٛٞ. كاه أُؼبهف اُؾل٣ضخ، ا٩ٌٍ٘له٣خ.2001ػجل اُ٘ج٢؛ ػ٢ِ أؽٔل ػ٢ِ )  -2

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ:

1. Christie, W. W. (1982). Lipid  Analysis. Pergamon Press ,Oxford. 

2.   Lawson, H. (1995). Food Oil and Fats. Technology, Utilization and Nutrition. Chapman & 

hall. London. 

3. El-Kalyobi, M. and M., Mostafa (2005). Chemistry and Technology of Fats and Oils. 

Principles and Application. Osoris, Cairo, Egypt. 

03306 
 اٌجبدئحبد ٚ الأٌجبْ اٌّزخّشح

Starters and Fermented Milks 

2 

 ِسبػشح

2 

 رطج١مبد

3 

 عبػخ ِؼزّذح

اُؼٞآَ ٝ  - ٛوم رؾ٤ٚو اُجبكئبد –ب " ٜٕلبر ْٛب ٝ أٜ" ٓغب٤ٓؼ٤ ٕأَُزقلٓخ ك٠ ٕ٘بػخ ا٧ُجب اُجبكئبد

اُؼ٬هخ  – رؤص٤وٛب ػ٠ِ ٌٓٞٗبد اُِجٖ ا٧فوٟٝ  - ٌٍو ا٬ًُزٞىْٗبٛ اُجبكئبد ٝ رق٤ٔو  ٝأُئصوح ػ٠ِ ٗٔٞ 

ا٧ُجبٕ ا٧ٍبً ك٠ ٕ٘بػخ  – اُجبكئبد ٝ ٓولهرٜب ػ٠ِ اُؾلع اُؾ٤ٟٞ ُٔ٘زغبد ا٧ُجبٕ  – ث٤ٖ اُجبكئبد

 - اُِج٤٘خ أُزقٔوح بد أَُزقلٓخ ك٠ ٕ٘بػخ أُ٘زغ ّاُقب أُٞاك –اُجبكئبد أص٘بء اُٖ٘بػخ ٝ كٝه  أُٔزقٔوح 

  كهاٍخ رل٤ِٖخ ػٖ ثؼ٘ أُ٘زغبد اُِج٤٘خ أُزقٔوح ثبٍزقلاّ ثؼ٘ اُجبكئبد أُؾجخ ُلهعخ اُؾواهح أُزٍٞطخ 

 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:
 . ا٧ُجبٕ أُزقٔوح . اُٜئ٤خ أُٖو٣خ اُؼبٓخ ٌُِزبة . اُوبٛوح . ٤٩٩١محمد اُؾ٢٘٤َ ػجل ا٬َُّ .  -1

 :اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1- Robinson,R.K.(1994).Encyclopedia of Fermented Fresh Milk Product,  Culinary 

2- and Hospitality Industry Publications Services, London. 

3- Rasic,J.L.&Kuramann,J.A.(1985).Yoghurt. Technical Dairy Publishing Horise, 

Jyllingeve 39 Copenhagen, Denmark. 

 3 2 2 ٌدجٓ ِٚشبثٙبرٗأزبج ا 03308
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

Production of Cheese and its Analogous عبػخ ِؼزّذح رطج١مبد ِسبػشح 

اُغجٖ  -اُغجٖ ماد ا٫َٕ ا٫ٓو٠ٌ٣ ا٬ُر٠٘٤ -اُغجٖ ماد ا٫َٕ ا٫ٝهٝث٠ -اُغجٖ ماد ا٫َٕ ا٫ٓو٠ٌ٣

أُزلاُٝخ ك٠ اَُٞم اّجبح ا٫عجبٕ  -اُغجٖ ماد ا٫َٕ ا٤ٍ٫ٟٞ ٝ ا٫ٍزوا٠ُ–ماد ا٫َٕ ا٫كو٣و٠ 

ٛوم ؽلع َٓز٣ٞبد -اُطوم اُز٠ ٣ِؼت ك٤ٜب اُزؾ٤ٔ٘ كٝها أٍب٤ٍب-ر٤ٌ٘ي اُزو٤ّؼ اُله٤ن-أُٖو٣خ

 -أٗزبط ْٓبثٚ اُغجٖ أُٞىاه٬٣  -اٍزقلاّ اُز٘ل٤ؼ ػ٠ِ اُجبهك–ٛوم اُز٤ٖ٘غ أَُزٔوح ا٫ٗجٞث٤خ  -اٌُب٤َُّٞ

 أٗزبط ْٓبثٚ عجٖ اُض٬عخ. -اًاٗزبط ْٓبثٚ اُغجٖ اُو–اٗزبط ْٓبثخ اُغجٖ اُل٤ٓب٠ٛ 

 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:

 ( . اُِجٖ اُؾ٤ِت ٝ ٕ٘بػخ اُغجٖ ٝ اُيثل ٝ اُوْلح . ٌٓزجخ اُٜ٘ٚخ أُٖو٣خ . اُوبٛوح.1983ػي اُل٣ٖ كواط )-1

 إَُٔٞ. –( . ٕ٘بػخ اُغجٖ أُطجٞؿ . ٓطجؼخ اُغبٓؼخ 1973ا٣وس ٓب٣و ) -2

 اُوبٛوح. –غجٖ " ا٫ٌٍ اُؼ٤ِٔخ" . أٌُزجخ ا٫ًبك٤ٔ٣خ (. رٌُ٘ٞٞع٤ب ا1997ُػجلٙ ا٤َُل ّؾبرٚ )-3

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1. Fox.P.F.(1993).Cgeese chemistry , physics and microbiology “ Volum General Aspects”. 

Chapman and Hall ,London , Glasgow, New York. 

2. Fox.P.F.(1993).Cgeese chemistry , physics and microbiology “ Volum2Major cheese 

Group”. Chapman and Hall ,London , Glasgow, New York. 

3. Scott,R.(1981). Cheese making practice Applied science publishers,LTD,London  .  

4. Robinson,R.K.(1995).A colour Guide og cheese and fermented milks.1st Chapman and 

Hall,London , Glasgow, New York 

03310 
 و١ّ١بء الأغز٠خ ٚالاٌجبْ

 Food and dairy chemistry 
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 عبػخ ِؼزّذح

اُجوٝر٤٘بد ٝ  –٤ٔ٤ًبء ٌٓٞٗبد اُِجٖ أُقزِلخ: ا٤ُِج٤لاد  -اُزو٤ًت ا٤ٌُٔبٟٝ ٧ُجبٕ أُب٤ّخ أُٖو٣خ

اُٖلبد ا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ ٝاُل٤ي٣بئ٤خ  -اٗي٣ٔبد اُِجٖ. –اُل٤زب٤ٓ٘بد  –أُؼبكٕ  –ا٬ًُزٞى  –أُوًجبد اُ٘ز٤وٝع٤٘٤خ 

ٝرلبػ٬رٜب ٓغ اٌُوث٤ٛٞلهاد ٝاُلٕٛٞ ٝرؤص٤وٛب  ُِٔبء ٝػ٬هزٜب ثلَبك ا٧ؿن٣خ، اُٖلبد اُٞظ٤ل٤خ ُِجوٝر٤٘بد

ٝكهاٍخ ًَ ٖٓ أٌُٞٗبد ا٧فوٟ اُز٢ رَْٔ  ػ٠ِ ا٧ؿن٣خ ٝاُزـ٤واد ك٢ اص٘بء ر٤ٖ٘غ ٝرقي٣ٖ ا٧ؿن٣خ

أُٞاك أُٚبكخ، ؽ٤ش ٣زؼوف اُطبُت ػ٠ِ  ـبد ٝاٌُٜ٘بد ٝأُؼبكٕ ٝاُل٤زب٤ٓ٘بد ٝا٫ٗي٣ٔبد ًٝنُياُٖج

اٗي٤ٔ٣خ اُز٢ رؾلس ك٢ ا٧ؿن٣خ ٝرؤص٤و  اُزو٤ًت ا٤ٔ٤ٌُبئ٢ ٝاُزلبػ٬د ا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ ٝاُؾ٣ٞ٤خ ٝا٫ٗي٤ٔ٣خ ٝاُـ٤و

 .ٌُٔٞٗبد اُـنائ٤خا ػ٤ِٔبد اُز٤ٖ٘غ اُـنائ٢ ػ٠ِ ٛنٙ اُزلبػ٬د ًٝنا ٓلٟ ا٫ٍزلبكح ٖٓ
 اٌّشاخغ الأخٕج١خ:

1. Walstra, P. and R.Jenness (1984) Dairy chemistry and Physics, John Wiley , new York, 

U.S.A. 

2. Richard, G.H.(1985). Standard Methods for Examination of Dairy Products.Pub. 

American Public Health Association. Washington, D.C. Chemistry and Testing of Dairy 

Products. 

3. Fox,P.F.&McSweeney,P.L.H.(1998).Dairy Chemistry and Biochemistry. Chapman Hall, 

London. 

06312 
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Toxins and pesticide residues in Food and 
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 - ا٫فواط اُزقي٣ٖ، ر٣ٌٖٞ، اػبكح ٝآزٖبٓ، ٝا٫ٍزغبثخ، اُغوػخ اُزؼو٣ق، :أَُّٞ ػِْ ك٢ ٓولٓخ

 ٝا٤ٌُٔوٝث٤خ ٝا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ ٝاُؾ٤ٞا٤ٗخ اُ٘جبر٤خ أَُّٞ - ُجبٕ ٝ ٓ٘زغبرٜبا٧ا٧ؿن٣خ ٝ  ك٢ اُطج٤ؼ٤خ أَُّٞ ٖٓبكه
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 ٤ٌٓب٤ٌ٤ٗخ – ٬ٍٓزٜب ػ٨٠ُِجبٕ ٝٓ٘زغبرٜب اُ ا٧ؿن٣خ ٝ ٝأػلاك ر٤ٖ٘غ رؤص٤و – ُجبٕ ٝ ٓ٘زغبرٜبا٧ ب٧ؿن٣خ ٝك٤

 أَُّٞ -ا٫ُجبٕ ا٧ؿن٣خ ٝ ٛو٣ن ػٖ ر٘زوَ اُز٢ ا٧ٓواٗ – ا٤َُٔخ ُزؾل٣ل أُقزِلخ اُطوم – اُـنائ٢ اُزَْٔ

 اُزَْٔ-اُضو٤ِخ ٔؼبكٕثبُ اُزَْٔ-ا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ أَُّٞ- رغ٘جٜب ٤ًٝل٤خ ُجبٕا٧ ا٧ؿن٣خ ٝ ك٢ ٝاُلطو٣خ اُجٌز٤و٣خ

 اُغٞكح اكاهح اُغ٤لح، اُز٤ٖ٘غ ٓٔبهٍبد – ُجبٕا٧ ا٧ؿن٣خ ٝ ٬ٍٓخ ُٔواهجخ ٗظْ - ٝٓزجو٤برٜب ثبُٔج٤لاد

 أُْؼؼخ، ثبُؾواهح، أُؼبِٓخ :أُٖ٘ؼخُجبٕ ا٧ ك٢ زٌٞٗٚأُ.أَُّٞ اىاُخ آ٤ُبد أُقبٛو، رؾ٤َِ ٗظبّ اُْبِٓخ،

 .ٝهاص٤ب أُؼلُخ ُجبٕٝا٧
 اٌؼشث١خ: اٌّشاخغ

 . كاه اُلٌو اُغبٓؼ٢.أَُّٞ اُـنائ٤خ ٝٓزجو٤بد أُج٤لاد: أُقبٛو ٝٛوم اُٞهب٣خ .(2017)اُيٛوا٢ٗ، ؽَٖ.  .1

 . كاه أُؼبهف.أَُّٞ ا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ ك٢ ا٧ؿن٣خ ٝٓزجو٤بد أُج٤لاد .(2015)ػ٢ِ، محمد.  .2

 . كاه اُؼِّٞ.ا٧ُجبٕ ٝا٧ؿن٣خا٬َُٓخ اُـنائ٤خ: أَُّٞ ٝأُج٤لاد ك٢  .(2019)ؽَٖ، ػجل الله.  .3

 . كاه اُٖلبء.ٓواهجخ عٞكح ا٧ؿن٣خ: أَُّٞ ٝأُج٤لاد ك٢ ا٧ُجبٕ .(2018) .ا٤َُل، محمد .4

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ:

1. Jukes, T. H. (2007). Food Toxicology: Current Advances in the Toxicology of Pesticides and 

Foodborne Toxins. CRC Press. 

2. Samarajeewa, U., & Jayasena, D. D. (2011). Pesticide Residues in Food: Methods for the 

Detection of Pesticide Residues in Food. Wiley-Blackwell. 

3. Yuan, Y., & Liu, Z. (2014). Toxicological Aspects of Pesticides and Their Residues in Foods 

and Agricultural Products. Springer. 

4. Harrison, J. R., & Miller, M. S. (2010). Food Safety and Pesticides: Risks and Regulation. 

Wiley. 

5. Toth, S., & Fiedler, R. (2016). Pesticide Residues in Food: Analytical Methods for the 

Detection and Determination of Pesticide Residues. Springer. 
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 ا٧ؿن٣خ ٝرغ٤ٜي ٓقِلبد ٝفٖبئٔ ٖٓبكهٛب أٗٞاػٜب؛ :ُجبٕا٧ ا٧ؿن٣خ ٝ ٖٓبٗغ ٓقِلبدٝٓؼبُغخ ا٤ُٔبٙ 

 ا٧ؿن٣خ ٝ ُٔقِلبد اُؾ١ٞ٤ اُز٤ٖ٘غ أُقِلبد، ٖٓ ُِزقِٔ ٝا٤ٔ٤ٌُب٣ٝخ ٝاُطج٤ؼ٤خ اُج٤ُٞٞع٤خ أُؼبُغخ .ُجبٕا٧

 ٗظْ ثٞاٍطخ اَُبئِخ أُقِلبد ٖٓ أُٞاك ػ٠ِ اُؾٍٖٞ .اُضب٣ٞٗخ أُقِلبد ٗٞارظ اكاهح .أُؼبُغخ ُجبٕا٧

 .ُجبٕا٧ا٧ؿن٣خ ٝ  ٕ٘بػخ ٓقِلبد ٖٓ ا٫ٍزلبكح .ٓقزِلخ

 اٌؼشث١خ:اٌّشاخغ 

 . كاه اُْ٘و اُغبٓؼ٤خ.اكاهح أُقِلبد ك٢ ٕ٘بػخ ا٧ؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ: ا٧ٌٍ ٝاُزطج٤وبد .(2017)اُيٛوا٢ٗ، محمد.  .1

 . كاه اُلٌو اُؼوث٢.ٓؼبُغخ ٓقِلبد ا٧ُجبٕ ٝا٧ؿن٣خ: ٛوم ٝاٍزوار٤غ٤بد كؼبُخ .(2015)ٍؼ٤ل، أؽٔل.  .2

 . كاه اُؼِّٞ.اُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ ٝا٧ُجبٕاكاهح اُ٘لب٣بد اُٖ٘بػ٤خ ك٢  .(2016)ػ٢ِ، ؽَبّ.  .3

 . كاه أُؼوكخ.رو٤٘بد ٓؼبُغخ أُقِلبد ك٢ ٕ٘بػخ ا٧ُجبٕ .(2018)ػجل الله، ٣ٍٞق.  .4

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ:

1. Adler, R. A. (2008). Waste Management in Food and Dairy Industries: Technologies and 

Sustainability. Elsevier. 

2. Richardson, M., & Ristori, S. (2010). Wastewater and Waste Management in Dairy Industry: 

Techniques and Best Practices. Springer. 

3. Santos, M. A., & Worsfold, P. J. (2014). Waste Management in Dairy and Food Processing. 

Wiley-Blackwell. 

4. Mara, D. D., & Horan, N. J. (2013). Handbook of Water and Wastewater Microbiology. 

Academic Press. 

5. Pescod, M. B. (1992). Wastewater Treatment and Use in Agriculture. FAO Irrigation and 

Drainage Paper No. 47. Food and Agriculture Organization 
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05316 
 أزبج اٌٍجٓ ٚ اٌٍسُ ٚاٌج١غ

 Production of milk ,  meat and eggs   

2 

 ِسبػشح

2 

 رطج١مبد

3 

 عبػخ ِؼزّذح

 –ٖٓبكه اٗزبط اُج٤٘  –ٖٓبكه اٗزبط ا٧ُجبٕ  –ٖٓبكه اٗزبط اُِؾْ  -أٌٍ اٗزبط اُِؾْ ٝاُج٤٘ ٝا٧ٍٔبى

اُِؾْ ٝاُِجٖ  اُؼٞآَ أُئصوح ػ٠ِ اٗزبط –عٞكح اُِؾّٞ ٝا٧ُجبٕ ٝاُلٝاعٖ ٝا٧ٍٔبى  –ٖٓبكه اٗزبط ا٧ٍٔبى 

ر٣َٞن ٓ٘زغبد اُؾ٤ٞاٗبد  –رـن٣خ ؽ٤ٞاٗبد اُِجٖ ٝاُِؾْ ٝا٫ٍٔبى ٝاُلٝاعٖ  –ٝاُلاٝعٖ ٝا٫ٍٔبى 

 .ٝا٧ٍٔبى ٝاُلٝاعٖ

 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:

 (. اٗزبط اُِؾّٞ ٝا٧ُجبٕ. ٌٓزجخ ا٧ٗغِٞ أُٖو٣خ.2017ػجل اُؾ٤ٔل ا٤َُل ) .1

 . . كاه اُلٌو اُؼوث٢(. اٗزبط اُلٝاعٖ ٝاُج2016٘٤ٓؾٔٞك ػجل اُواىم ) .2

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ:

1. North, M. O., & Bell, D. D. (1990). Commercial Chicken Production Manual. Springer. 

2. Aberle, E. D., Forrest, J. C., Gerrard, D. E., & Mills, E. W. (2012). Principles of Meat 

Science. Kendall Hunt 

00318 
  علاِخ اٌغزاءاٌزوبء الاططٕبػٟ ٚرطج١مبرٗ فٟ ِدبي 

applications of Artificial intelligence in food 

safety   

2 

 ِسبػشح

2 

 رطج١مبد

3 

 عبػخ ِؼزّذح

أُلب٤ْٛ ا٧ٍب٤ٍخ ُِنًبء ا٫ٕط٘بػ٠ ٝ اُزؼِْ ا٠ُ٥. اُْجٌبد ا٫ٕط٘بػ٤خ.رطج٤وبد اُنًبء ا٫ٕط٘بػ٠ ك٠ اُيهاػخ) اُز٘جئ 

ٓواهجخ اُغٞكح(. اُوثٞربد –اُوٟ اُن٠ً.رطج٤وبد اُنًبء ا٫ٕط٘بػ٠ ك٠ اُٖض٘بػبد اُـنائ٤خ )اٌُْق ػٖ اُؼ٤ٞة  –ثبُٔؾب٤َٕ 

 ٞثخ.اُيهاػ٤خ ٝ أٗظٔخ اُوإ٣خ اُؾبٍ

 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:

 (. اُنًبء ا٫ٕط٘بػ٢ ٝرطج٤وبرٚ اُيهاػ٤خ. كاه اُلٌو اُؼوث2019.٢ٍب٢ٓ ػجل اُلزبػ ) .1

 . (. رٌُ٘ٞٞع٤ب اُنًبء ا٫ٕط٘بػ٢. ٌٓزجخ ا٧ٗغِٞ أُٖو٣خ2020ػٔوٝ ٓؾٔٞك ) .2

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ:

1. Russell, S., & Norvig, P. (2020). Artificial Intelligence: A Modern Approach. Pearson. 

2. Goodfellow, I., Bengio, Y., & Courville, A. (2016). Deep Learning. MIT Press. 

03401 
 Technologyرىٌٕٛٛخ١ب رؼجئخ ٚرغ١ٍف الأغز٠خ ٚ الأٌجبْ  

of Food and Dairy Packaging 

2 

 ِسبػشح

2 

 رطج١مبد

3 

 عبػخ ِؼزّذح

 اُزؼجئخ ْٓبًَ - اُؼجٞاد اٌّبٍ – ٝاُزـ٤ِق اُزؼجئخ ٓٞاك - ػبٓخ ُٔؾخ :اُِج٤٘خ اُـنائ٤خ ٝ أُٞاك رؼجئخ اٌٍ

 ًغيء ٝاُزـ٤ِق اُزؼجئخ ػ٤ِٔخ - افز٤بهٛب اٌٍ عٞكرٜب، ٝرول٣و ٝاُزـ٤ِق اُزؼجئخ ٓٞاك افزجبهاد – ٝاُزـ٤ِق

 ك٢ ُؾل٣ضخا اُزطٞهاد اُطجبػخ؛ رٌُ٘ٞٞع٤ب -ٝاُزـ٤ِق اُزؼجئخ آ٫د ٗٔبمط ثؼ٘ - اُز٤ٖ٘غ ػ٤ِٔخ ٖٓ

 اُزؼجئخ ػ٠ِ رئصو اُز٢ اُؾ٤ٌٓٞخ اُِٞائؼ - ثبُز٣َٞن ٝاُزـ٤ِق اُزؼجئخ ػ٬هخ ُجبٕا٧ا٧ؿن٣خ ٝ رؼجئخ رٌُ٘ٞٞع٤ب

 رؤص٤و – اُـنائ٤خ أُٞاك ثؼ٘ ُزـ٤ِق ا٧ٓضِخ ثؼ٘ - ٝاُزـ٤ِق اُزؼجئخ ٓٞاك ٓقِلبد ٖٓ اُزقِٔ - ٝاُزـ٤ِق

  -ِجٖ ٝ ٓ٘زغبرٚاُ ٓغ ٝاُزـ٤ِق اُزؼجئخ ٓٞاك رلبػَ ٬ٍٝٓزٜب؛ ُجب٧ٕا٧ؿن٣خ ٝا عٞكح ػ٠ِ ٝاُزـ٤ِق اُزؼجئخ

 اُغٞ رٌُ٘ٞٞع٤ب - ٤ٌُِٔوٝثبد ٓٚبكح ثٔٞاك اُـنائ٤خ أُٞاك رؼجئخ – اُْ٘طخ ٝاُؼجٞاد اُن٤ًخ اُزؼجئخ ٌٓٞٗبد

 ُٔٞاك اُزل٣ٝو ٩ػبكح اُج٤ئ٢ ا٧صو ٝاُزـ٤ِق، اُزؼجئخ ك٢ ًٞك اُجبه ٗظبّ - ٝاُزـ٤ِق اُزؼجئخ ك٢ أُؼلٍ اُـبى١

 .ٝاُزـ٤ِق اُزؼجئخ

 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:

ا٧ٌٍ٘له٣خ  -( رؼجئخ ٝرـِجق ا٧ؿن٣خ ٝٓ٘زغبد ا٧ُجبٕ. ْٓ٘ؤٙ أُؼبهف  ٢ِ٤ُٝ٦٠٠٠ اَُجبػ٢ )  –ٗج٤َ محمد ٜٓ٘ب  .1

 .ط.ّ.ع.

د ر٤ٖ٘غ ٝؽلع ا٧ؿن٣خ. (. أٍب٤ٍب2004محمد؛ ف٤َِ محمد، محمد ؽٔبك١ ػجل اُؼبٍ، ٍؼل محمد هط٤ٜ، ا٤َُل محمد أثٞ ٛٞه ) .2

 ٌٓزجخ ثَزبٕ أُؼوكخ، ًلو اُلٝاه، ٖٓو.

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ:
1. Jackson, J. M. and Shinn, B. M. (1979). fundamentals of food canning technology. AVI 

Pub. Company, INC. 
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03403 
 رىٌٕٛٛخ١ب الأٌجبْ اٌّدففخ ٚ اٌّىثفخ

Condensed Milk, Milk Powder 

2 

 ِسبػشح

2 

 رطج١مبد

3 

 عبػخ ِؼزّذح

 – ٕ٘بػخ اُِجٖ أُوًي – فطٞاد اُز٤ٖ٘غ أُْزوًخ ث٤ٖ ا٧ُجبٕ أُغللخ ٝ أٌُضلخ – رؼو٣ق ٝ ٖٓطِؾبد

اُِجٖ  – ُِجٖ أُغلق ٍو٣غ اُنٝثبٕاُقٞآ اُطج٤ؼ٤خ  – اُِجٖ أُغلقٕ٘بػخ  – اُِجٖ أٌُضق أُؾ٠ِ ٕ٘بػخ

ٛوم اُؾلع  – اُؼ٤ٞة اُز٠ رظٜو ك٠ ٛنٙ ا٫ٗٞاع ٖٓ ا٧ُجبٕ – اُغٞكحرلهط ٝٙٔبٕ  – أُؼبك رو٤ًجٚ

 أُقزِلخ.

 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:
عبٓؼخ ػ٤ٖ  –٤ًِخ اُيهاػخ  –( رٌُ٘ٞٞع٤ب ا٫ُجبٕ أٌُضلخ ٝأُغللخ   ٢ِ٤ُ٤٩٩١ ثل١ٝ ػجل اُؾ٤ٔل، ػجل أُ٘ؼْ اُجل١ٝ ٛغوً )  .1

 اُوبٛوح. –ٌّٔ 

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ:
1. Gillies, M.T.(1974). Dehyration of natural and simulated Dairy products. Noyes data corporation, 

Landon, England. 

2. Arbuckle,W.S.(1986). Ice Cream. Pub Van Nestred and Reinheld Company, N.Y. London. 

03405 
 أزبج اٌسجٛة ٚاٌّخجٛصاد

  Cereal and bakery production 

2 

 ِسبػشح

2 

 رطج١مبد

3 

 عبػخ ِؼزّذح

اُزو٤ًت اُج٘بئ٢ ٝا٤ٔ٤ٌُبئ٢ ُِؾجٞة ٝػ٬هزٚ  -اْٛ أٗٞاع اُؾجٞة ٝاُجوٍٞ أُ٘زغخ ٝإ٘بكٜب ٝاٍزقلآبرٜب 

ٛوم ر٤ٖ٘غ اُؾجٞة ا٠ُ ٓ٘زغبد  –كه٤ن ٝٓ٘زغبد اُطؾٖ  -ثؼ٤ِٔبد اُطؾٖ ٝاٍزقواط ٝاٗزبط اُْ٘ب 

ػٞآَ اُزـن٣ٝخ  –أُغٜيح ٝأُٖ٘ؼخ ٝؽجٞة ا٫كطبه ٝر٤ٖ٘غ أٌُوٝٗخ أُقبثي، اُزق٤ٔو، اُجضن، ٝا٧ؿن٣خ 

ك٢ اُله٤ن ٝاُقجي؛ ٝؿ٤وٛب ٖٓ أُ٘زغبد أُٖ٘ؼخ، اُزو٤ًت اُج٘بئ٢ ٝا٤ٔ٤ٌُب١ٝ ُِجو٤ُٞبد ٝأ٤ٔٛزٜب ك٢ اُ٘ظبّ 

 اُـنائ٢. اُؼٞآَ أُٚبكح ُِزـن٣خ ك٢ اُجو٤ُٞبد، ٛوم ا٩ىاُخ، رٌُ٘ٞٞع٤ب أؿن٣خ ا٧ٛلبٍ.

 خغ اٌؼشث١خ:اٌّشا

 ( رٌُ٘ٞٞع٤ب اُؾجٞة، ٌٓزجخ أُؼبهف اُؾل٣ضخ، ا٩ٌٍ٘له٣خ، ٖٓو. 2001ػجل اُؼي٣ي أٍبػ٤َ؛ كو٣بٍ )  .1

 ( رٌُ٘ٞٞع٤ب اُقج٤ي، ٌٓزجخ أُؼبهف اُؾل٣ضخ، ا٩ٌٍ٘له٣خ، ٖٓو. 2001ٓؾٔٞكػ هٓٚبٕ محمد )  .2

ػجل اُؼي٣ي (. اُْ٘و اُؼ٢ِٔ ٝأُطبثغ،  ( رو٤٘بد اُؾجٞة. ) روعٔخ أُبٗغ , ؽَٖ ٤ً1999٘ذ, ٍ. ٕ. ٝ ا٣ل٤وى، )  .3

 عبٓؼخ أُِي ٍؼٞك،اُو٣بٗ.

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1- Kent, N.L. and Evers A.D. (1994). Technology of Cereal. 4th Ed. Pergamon press, London. 

2- Pomeranz, Y. (1987). Modern Cereal Science and Technology. VCH Publishers. Inc. New 

York. 

00407 
 رذس٠ت ١ِذأٟ صساػٟ رخظظٟ

Field agricultural training 

0 

 ِسبػشح

6 

 رطج١مبد

3 

 عبػخ ِؼزّذح

 ٝاُجؾ٤وح ا٩ٌٍ٘له٣خ ٓؾبكظبد ٗطبم ك٢ ٝاُـنائ٢ اُيهاػ٢ ا٩ٗزبط ُٔ٘بٛن أٍجٞػ٤خ ى٣بهاد

 ػٖ روبه٣و ثبػلاك اُط٬ة ٣وّٞ اُـناء ٬ٍٓخ ػ٠ِ أُْوكخ ٝا٤ُٜئبد اُؾ٤ٌٓٞخ ُِغٜبد ثب٩ٙبكخ

 . رول٤ٔ٣خ ٝػوٝٗ ى٣بهح ًَ

03409 
 Documentationاٌزٛث١ك فٟ ِظبٔغ الأغز٠خ ٚ الأٌجبْ   

in Food and Dairy factories 

1 

 ِسبػشح

2 

 رطج١مبد

2  

 عبػخ ِؼزّذح

 ـاُ أٝ اُغ٤ل اُز٤ٖ٘غ ٓٔبهٍخ ًؤٍبً اُزٞص٤ن – ٝأُٖبٗغ ا٩ٗزبع٤خ ٝاُٞؽلاد أُياهع ك٢ اُزٞص٤ن ػ٤ِٔبد

GMP ْٝا٤ُ٫خ ٤ٌٔٓ٘خ ٝاُٖ٘ق ا٤ُل٣ٝخ اُؾل٣ضخ ٝاُززجغ اُز٣ٌٞل أٗظٔخ – اَُغ٬د ٝٓواعؼخ ٝاٍزقلاّ ر٤ٖٔ. 

 .ٝأُواعؼخ اُزوبه٣و اػلاك

 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:
 . كاه أُؼوكخ اُغبٓؼ٤خ.اُزٞص٤ن ك٢ ٖٓبٗغ ا٧ؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ: ا٧ٌٍ ٝاُزو٤٘بد .(2017)اُيٛوا٢ٗ، ؽَٖ.  .1

 . كاه أُؼبهف.اكاهح اُزٞص٤ن ك٢ ٖٓبٗغ ا٧ؿن٣خ ٝا٧ُجبٕ .(2016)ٍب٢ٓ، أؽٔل.  .2

 . كاه اُٖلبء.اُزٞص٤ن ٝاعواءاد اُغٞكح ك٢ اُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ ٝا٧ُجبٕ .(2018)ػ٢ِ، ٖٓطل٠.  .3

 . كاه اُؼِّٞ.اُزٞص٤ن ك٢ ٕ٘بػخ ا٧ُجبٕ: ا٧ٌٍ ٝا٩عواءاد .(2015) .ٓؾٔٞك، محمد .4
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ
1. Baker, R. H., & Thomason, A. L. (2009). Food Quality Assurance: Principles and Practices. 

Springer. 

2. Haug, W. (2011). Food Safety and Quality Assurance: Documenting and Complying with 

Standards in Food Manufacturing. Wiley-Blackwell. 

3. Keeney, P., & Michman, R. (2014). Food Production Safety and Documentation. CRC 

Press. 

4. O'Neill, D., & Page, M. (2012). Quality Control in the Food Industry: Documentation and 

Records for Compliance. Elsevier. 

5. Morris, M. (2008). Documentation and Record Keeping in Food Safety Management. John 

Wiley & Sons. 
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 اُؼٞآَ –ىهاػزٜب ٓوٞٓبد -اُطج٤خ اُ٘جبربد ٖٓبكه– رو٤َٜٔب – ٝاُؼطو٣خ اُطج٤خ اُ٘جبربد أ٤ٔٛخ – ٓولٓخ

 اُي٣ٞد ٤ٔ٤ًبء – اٍزق٬ٕٜب ٝٛوم اُط٤بهح اُي٣ٞد – ثٜب أُٞعٞكح اُلؼبُخ أُٞاك - ا٩ٗزبط ػ٠ِ رئصو اُز٢

 - اُؾل٣ضخ ثبُطوم اُط٤بهح اُي٣ٞد ٌٓٞٗبد ػ٠ِ اُزؼوف - ٝا٤ٌُٔب٣ٝخ اُطج٤ؼ٤خ اُٖلبد – اُزقي٣ٖ -اُط٤بهح

 -ْٝٓزوبرٜب اُوار٘غبد– اُغ٤ٌٍٞ٤ِلاد - اُو٣ِٞلاد - ٝاُؼطو٣خ اُطج٤خ اُ٘جبربد اٗزبط ك٢ أُئصوح اُؼٞآَ

 اُجِل١ ،اُ٘ؼ٘بع اُْل٣ٞخ اُؼبئِخ ٗجبربد ىهاػخ كهاٍخ -ٝاُزب٤ٗ٘بد أُوح أُٞاك - ا٤ٓ٬ُٜخ ٝأُٞاك اُٖبث٤٘٤ٗٞبد

 :أُوًجٚ اُؼبئِخ ٗجبربد - اُـ...اُيػزو – ؽٖبُجبٕ – ا٤َُِٔب – اُجوكهُٞ– أُو٤ٔ٣ٚ – اُو٣ؾبٕ - ٝاُلِل٢ِ

 .روثٚ ثلٕٝ ىهاػزٜب أٝ اُزوثٚ ك٢ ٍٞاء اُق٤ٔ٤خ اُؼبئِخ ٗجبربد - اُـ......اُج٤وصوّٝ – ُجب٣ٞٗظا
 ّشاخغ اٌؼشث١خاٌ

 . كاه اُْ٘و اُغبٓؼ٤خ.ٓواهجخ عٞكح اُ٘جبربد اُطج٤خ ٝاُؼطو٣خ: ا٧ٌٍ ٝاُزو٤٘بد .(2016)ػجل الله، ٍؼ٤ل.  .1

 . كاه أُؼبهف.ٝاُؼطو٣خ: ٛوم ٝرو٤٘بد٬ٍٓخ ٝعٞكح اُ٘جبربد اُطج٤خ  .(2017)ؽَٖ، محمد.  .2

 . كاه اُؼِّٞ.اُ٘جبربد اُطج٤خ ٝاُؼطو٣خ: ا٧ٌٍ ٝاُزطج٤وبد ك٢ ٓواهجخ اُغٞكح .(2018)ػ٢ِ، كٞى١.  .3

 . كاه اُٖلبء.اُغٞكح ك٢ اُ٘جبربد اُؼطو٣خ ٝاُطج٤خ: ٛوم ٝاٍزوار٤غ٤بد ٓواهجخ .(2015)اُْبم٢ُ، ٓوٝح.  .4

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ
1. Blumenthal, M. (2000). The Complete German Commission E Monographs: Therapeutic 

Guide to Herbal Medicines. American Botanical Council. 

2. Robbers, J. E., & Speedie, M. K. (2014). Pharmacognosy and Pharmacobiotechnology 

(2nd ed.). Springer. 

3. Williamson, E. M., & Driver, S. (2014). Herbal Medicine: Biomolecular and Clinical 

Aspects. CRC Press. 

4. Murray, M. T., & Pizzorno, J. E. (2012). Encyclopedia of Natural Medicine (3rd ed.). 

Atria Books. 

5. Lange, D., & Linde, K. (2016). Herbal Medicines: An Evidence-Based Approach. CRC 

Press. 
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 عبػخ ِؼزّذح

 ا٧ؿن٣خ ٖٓبكه – ٝاُزٖل٣و ا٫ٍز٤واك ؽوًخ ٝ ٝاُؼبُْ ٖٓو ك٢ ٝاُلٝاعٖ ٝا٫ٍٔبى اُِؾّٞ اٗزبط ػٖ ٓولٓخ

 ٝٛوم اُؾ٤ٞاٗبد رغ٤ٜي ٝاُج٤ٚبء اُؾٔواء ُِؾّٞ ا٤ٔ٤ٌُبئ٢ اُزو٤ًت ا٢ُ٘ٛٞ، ا٫هزٖبك ك٢ ٝأ٤ٔٛزٚ اُؼ٤ِٚخ،

 اُِؾّٞ ٝروط٤غ ر٤ٖ٘ق اُ٘برغخ، اُِؾّٞ عٞكح ػ٠ِ رؤص٤وٛب ٤ًٝل٤خ اُؾ٤ٞإ مثؼ ثؼل رؾلس اُز٢ اُزـ٤واد اُنثؼ،

 ٝاُزلاٍٝ اُنثؼ ٝٛوم ٝٓٞإلبرٜب أٗٞاػٜب :اُلٝاعٖ – اُنث٤ؾخ ك٢ أُقزِلخ ا٧عياء ٖٓ ُِؾّٞ اُـنائ٤خ ٝاُو٤ٔخ

 ٝفبهط كافَ ا٫ٍز٢ً٬ٜ ُِيٝم ٛجوبً ٝه٣ُٞٞع٤بً رو٤ًج٤بً ٝأُغٔلح أُجوكح اُلٝاعٖ اك٤ِٚخ – ٝاُزغ٤ٜي
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 ا٫هزٖبك ك٢ ٝأ٤ٔٛزٚ اُؼ٤ِٚخ، ا٧ؿن٣خ ٖٓبكه -عٞكرٜب ٝكؾٕٞبد ر٤ٖ٘ؼٜب اٗزبعٜب ا٫ٍٔبى - ٖٓو

 رؾلس اُز٢ اُزـ٤واد اُنثؼ، ٝٛوم اُؾ٤ٞاٗبد رغ٤ٜي ٝاُج٤ٚبء اُؾٔواء ُِؾّٞ ا٤ٔ٤ٌُبئ٢ اُزو٤ًت ا٢ُ٘ٛٞ،

 ٖٓ ُِؾّٞ اُـنائ٤خ ٝاُو٤ٔخ اُِؾّٞ ٝروط٤غ ر٤ٖ٘ق اُ٘برغخ، اُِؾّٞ عٞكح ػ٠ِ رؤص٤وٛب ٤ًٝل٤خ اُؾ٤ٞإ مثؼ ثؼل

 ٝكؾٕٞبد ر٤ٖ٘ؼٜب اٗزبعٜب )ٝا٫ٍٔبى اُلعبط( ٝاُج٤ٚبء اُؾٔواء اُِؾّٞ - اُنث٤ؾخ ك٢ أُقزِلخ ا٧عياء

 ٝرِق كَبك – اُؼب٤ُخ اُغٞكح ماد ؿنائ٤خ ٓ٘زغبد ا٠ُ ٝا٧ٍٔبى ٝاُج٤٘ ٝاُلٝاعٖ اُِؾّٞ رغ٤ٜي – عٞكرٜب

 - ا٧ٍٔبى ٝٓ٘زغبد ٝاُج٤٘ ٝاُلٝاعٖ اُِؾّٞ ٬ٍٝٓخ اُـنائ٤خ ٝاُو٤ٔخ اُزو٤ًت - ٝٓ٘زغبرٜب ٝا٧ٍٔبى اُِؾّٞ

 .اُز٤ٖ٘غ ٝٓقِلبد اُضب٣ٞٗخ أُ٘زغبد ٖٓ ا٫ٍزلبكح
 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:

 (. رٌُ٘ٞٞع٤ب اُِؾّٞ، ٌٓزجخ أُؼبهف اُؾل٣ضخ، ا٩ٌٍ٘له٣خ، ٖٓو. 2001ػٖٔذ محمد ٕبثو ) اُي٫ه٢؛  .1

 (. رٌُ٘ٞٞع٤ب اُِؾّٞ ٝ ٓقِلبرٜب. اُلاه اُؼوث٤خ ُِْ٘و ٝاُزٞى٣غ، اُوبٛوح.1996اُْو٣ي؛ ٣ٍٞق ) .2

 اُجٖوح.عبٓؼخ   -(. رٌُ٘ٞٞع٤ب  اُِؾّٞ ٝا٧ٍٔبى، ٤ًِخ اُيهاػخ  1987اُطبئ٢؛ ٤٘ٓو ػجٞك )  .3

  (. رٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ٍٔبى، ٌٓزجخ أُؼبهف اُؾل٣ضخ، ا٩ٌٍ٘له٣خ، ٖٓو. 2001ؽَٖ؛ اثوا٤ْٛ محمد )  .4

 ٦٠٠٤رٌُ٘ٞٞع٤ب ا٧ٍٔبى  –أ.ك. اثوا٤ْٛ محمد ؽَٖ ، أ.ك. محمد كوط ف٬ف ، ك. أ٤ٖٓ اُغَٔ ،أ. ك. محمد كزؾ٢ ػضٔبٕ  .5

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1- Kisman, D., Kotula, A., Breidenstein, B.C.( 1994). Muscle Foods.Chapman & Hall, Inc. 

New York. 

2- Pearson, A.M and Tauber, F.M. (1984). Processed Meat. Van Nostrand Reinhold 

Company. New York 
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 عبػخ ِؼزّذح

 ٍو٣بٕ - اُطبهخ ٤ٓٝيإ أُبكح - اُٜ٘ل٤ٍخ ٝاُٞؽلاد ٝا٧ثؼبك اُزؼو٣لبد – ا٧ؿن٣خ ر٤ٖ٘غ ٛ٘لٍخ ك٢ ٓولٓخ

 -أُْجغ اُجقبه -اُـ٣٬بد :اَُبفٖ ٝأُبء اُجقبه أٗزبط - ا٧ؿن٣خ ٖٓبٗغ ك٢ ٝأُٚقبد أُواٝػ - أُٞائغ

 اُزَق٤ٖ ٓ٘ؾ٤٘بد -أٗٞاػٜب :اُؾواه٣خ أُجبك٫د - ٝاُز٤َٕٞ ثبُؾَٔ :اُؾواهح اٗزوبٍ -أُؾٔٔ -اُغبف

 ا٤ٌَُوٝٓزو٣خ ٝاُقوائٜ اُوٛت اُٜٞاء فٖبئٔ -ٝاُز٘ظ٤ق اُؾواه٣خ أُؼبِٓخ أعٜيح - ٝاُزجو٣ل

 اٌُجٌ – ثبُٔ٘زغبد ٝػ٬هزٜب ٝاُزغ٤ٔل اُزجو٣ل ٝهلهاد اُؾواه١ اُؾَٔ ٝاٌٍ اُزجو٣ل -ٝاٍزقلآبرٜب

 ث٬َٓخ ا٩ٗزبع٤خ ٝاُٞؽلاد أُٖبٗغ ر٤ْٖٔ ػ٬هخ – اٗزْبهٛب ٝههبثخ أُِٞصبد ػ٠ِ ا٤َُطوح – ٝاُز٤ٌَْ

 . اُـناء

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ:

1. Hand book of Food Engineering Second edition 2006, CRC press by Dennis R. Hold man , 

Dark  /  B.lund 
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اٌجٕدش(. رم١ٕبد اعزخلاص اٌغىش ٚ رم١ٕخ أزبج اٌّس١ٍبد اٌطج١ؼ١خ ٚاٌظٕبػ١خ.  –اٌّظبدس اٌطج١ؼ١خ ٌٍغىش)لظت اٌغىش 

 ششاة اٌزسح(. اٌدٛأت اٌظس١خ ٚ الالزظبد٠خ ٌٍّس١ٍبد.–دثظ اٌغىش  –ِٕزدبد خبطخ) عىش ٠ٕٝ 

 :اٌؼشث١خاٌّشاخغ 

 . كاه أُو٣ـ ُِْ٘و.رٌُ٘ٞٞع٤ب اٌَُو ٝٓ٘زغبرٚ(. 2017أؽٔل كئاك ) .1

 . ٌٓزجخ ا٧ٗغِٞ أُٖو٣خ.ٕ٘بػخ اٌَُو(. 2016ٖٓطل٠ ػجل اُؾ٤ٔل ) .2

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ:

1. Eggleston, G., & Vercellotti, J. R. (2003). Sweeteners and Sugar Alternatives in Food 

Technology. Wiley-Blackwell. 



 Page 61of  75                      (Quality and Safety of Food Manufacturingخٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الأغز٠خ )

 

 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

2. Chen, J. C. P., & Chou, C. C. (1993). Cane Sugar Handbook. Wiley. 

03402 
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 عبػخ ِؼزّذح

 ا٤ٌُٔوٝث٤خ أُقبٛو رو٤٤ْ ( HACCP ) اُؾوعخ اُزؾٌْ ٗوطخ رؾ٤َِ اُٞثبئ٢؛ اُزؾو٤ن ا٧ٝثئخ؛ ػِْ ا٠ُ ٓلفَ

 ُجبٕا٧ ا٧ؿن٣خ ٝ ر٘وِٜب اُز٢ ٨ُٓواٗ أُقبٛو رو٤٤ْ ٝرطج٤ن أُقبٛو، ٖٓ ُجبٕا٧ ا٧ؿن٣خ ٝ ر٘وِٜب اُز٢

 أُ٘وُٞخ ا٫ٓواٗ – ُِجْو ٝاٗزوبُٜب اُؾ٤ٞا٤ٗخ اُغٞائؼ .ا٧ٓواٗ ػ٠ِ ٝا٤َُطوح اُؾلع اٍزوار٤غ٤بد

 .ا٩ٗزبط ُقطٞٛ اُؾ١ٞ٤ ا٧ٓبٕ – ٝأُٖ٘ؼخ أُغٜيح ثبُٔ٘زغبد

 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:
 (. اُزَْٔ اُـنائ٢ اُجٌز٤و١ ٝاُلطو١. ٌٓزجخ أُؼبهف اُؾل٣ضخ ا٩ٌٍ٘له٣خ.2001اُج٘ب؛ ػٔوٝ ػجل اُوؽٖٔ ) -1

(. اُزِٞس ٝاُلَبك ؿ٤و ا٤ٌُٔوٝث٢ ٨ُؿن٣خ. ٌٓزجخ أُؼبهف اُؾل٣ضخ. ٌٓزجخ أُؼبهف اُؾل٣ضخ ، 2003هعت؛ محمد ؽ٤َت ؽبكع )  -2

 ا٩ٌٍ٘له٣خ.

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ

Betina, V. (1984). Mycotoxins: Production, Isolation, separation and Purification. Elsevier, 

Amsterdam 

03404 
 ٔظُ اداسح اٌدٛدح اٌسذ٠ثخ فٟ ِظبٔغ الاغز٠خ ٚ الأٌجبْ ٚ ِٕزدبرٙب

Modern Food and Dairy Quality Management 
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 ِؼزّذح عبػخ

 اُ٘ظو٣خ ٝأُلب٤ْٛ اُغٞكح، ٝه٤بً ٙجٜ ٝاٍب٤ٍبد ثٖٔطِؾبد أُزؼِوخ اُؼبٓخ ثبُٔؼِٞٓبد اُطبُتري٣ٝل 

 ٓغ اُغٞكح ٓواهجخ هَْ ث٤ٖ اُؼ٬هخ -ُجبٕ ٝٓ٘زغبرٜب٨٧ؿن٣خ ٝ اُ اُ٘ٞػ٤خ اُوهبثخ ٓغب٫د ك٢ ٝاُزطج٤و٤خ

 ٓضَ أُقزِلخ ر٘بُٜٝب ٓواؽَ ك٢ ُجبٕا٧ ا٧ؿن٣خ ٝعٞكح ػ٠ِ أُئصوح ٝاُؼٞآَ أُٖ٘غ، ك٢ ا٧فوٟ ا٩كاهاد

 اُل٤ُٝخ ٝأُٞإلبد ُِٔوب٤٣ٌ ُجبٕا٧ا٧ؿن٣خ ٝ  ٛنٙ ٓطبثوخ ًٝنُي ٝاُزلاٍٝ ٝاُ٘وَ اُزقي٣ٖ، اُز٤ٖ٘غ،

 ٝاْٗبء -ُجبٕا٧ا٧ؿن٣خ ٝ ٓزنٝه٠ اُغٞكح، ٓواهجخ ك٢ اُؾ٢َ ٝاُزو٤٤ْ اُغٞكح، ه٤بٍبد ٝأٍب٤ُت .ٝا٤ُ٘ٛٞخ

 ,GAP, GHP ٗظْ أٌٍ ػ٠ِ ا٧٫ُجبٕ  ٬ٍٝٓخ اُغٞكح ٙجٜ اٗظٔخ -اُغٞكح ُٔواهجخ اُج٤ب٤ٗخ اُوٍّٞ

GMP, and HACCP. 

 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ:
 . 2002ا٤ُٜئخ أُٖو٣خ اُؼبٓخ ُِزٞؽ٤ل اُو٤ب٢ٍ ٝ عٞكح ا٫ٗزبط ، أُٞإلبد اُو٤ب٤ٍخ أُٖو٣خ ُٔ٘زغبد ا٫ُجبٕ ؽز٢ ػبّ  -1

(، ٍٓٞٞػخ هٞا٤ٖٗ ٓواهجخ ا٫ؿن٣خ أُؾ٤ِخ ٝ أَُزٞهكح ٝ ر٘ظ٤ْ رلاُٜٝب ، 1990ٓؾٔٞك اُْوث٢٘٤ ،) ٤ٍٔو ػجل اُؼي٣ي ؿ٤ْ٘ ، ٓؾٔٞك -2

 كاه اُغ٤َ ُِْ٘و ٝ اُزٞى٣غ ، ث٤وٝد.

 . 2003هواهاد ٝى٣و اُٖؾخ ثْبٕ أُٞإلبد اُو٤ب٤ٍخ ٬ُُجبٕ ٝ ٓ٘زغبرٜب ؽز٢ ػبّ  –ٝىاهح اُٖؾخ  -3

  اٌّشاخغ الأخٕج١خ

1- Stauffer,J.E.Quality Assurance and Dairy Processing (1993).Ch.1.In dairy science & 

technology handbook. Applications science, technology, and engineering.Edited by 

Y.H.Hui,Vcti,Publisher, Inc. PP.1-76. 

2- Sanitjune (1990).Improved milk quality results in impressive pay-offs for industry.Dairy 

food environs .PP.359-361. 
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 – اُٞظ٤ل٤خ ا٫ُجبٕ ٓ٘زغبد – ُٜب أُٚبكخ ٝاُو٤ٔخ ٝاهزٖبكارٜب ٝاٗٞاػٜب ٝاهَبٜٓب اُٞظ٤ل٤خ ا٧ؿن٣خ رؼو٣ق

 اُقبٕخ ٨ُؿواٗ اُٞظ٤ل٤خ ا٧ؿن٣خ – اُلؼبُخ ُِٔٞاك أُ٘زغخ ا٤ٌُٔوٝثبد – ٗجبر٢ إَٔ ٖٓ اُٞظ٤ل٤خ ا٧ؿن٣خ

 أُـن٣بد ٗزبط – ٝروا٤ًجٜب ٝاهَبٜٓب اُؼ٬ع٤خ أُـن٣بد ْٝٗؤح رؼو٣ق .ٝاُؼ٬ع٤خ أُْ٘طخ اُقٞآ ٝماد

 ٝرؤص٤وارٜب اُٖ٘بػ٤خ اُؼ٤ِٔبد .اُؼ٬ع٤خ أُـن٣بد اٗزبط ك٢ ا٤ٌُٔوٝثبد كٝه – اُؾلع ٝرٌُ٘ٞٞع٤ب اُؼ٬ع٤خ
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 .Microencapsulation   – اُـنائ٢ اُز٤ٖ٘غ رٌُ٘ٞٞع٤ب ك٢ اُؾل٣ضخ ا٫رغبٛبد – اُلؼبُخ أُٞاك ػ٠ِ

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ:

1- Chadwick R. 2003. Functional Foods. Springer. 

2- Desai BB. 2000. Handbook of Nutrition and Diet. Marcel Dekker. 

3- Gibson G & William C. 2000. Functional Foods. CRC Press. 

4- Goldberg I. (Ed.). 1994. Functional Foods. Chapman & Hall. 

5- Haberstroh CE. 1991. Fat and Cholesterol Reduced Foods. Gulf Publ. Co. 

6- Mazza G. 1998. Functional Foods. Biochemical and Processing Aspects.Technomic Publ. 
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ٓؼِٞٓبد أٍب٤ٍخ ػٖ ا٩كهاى اُؾ٢َ، ٝاُؼٞآَ اُز٢ رئصو ػ٠ِ رو٤٤ْ أُْبه٤ًٖ، اعواء ا٫فزجبهاد اُؾ٤َخ، 

عٔغ  -ٝاُزٖب٤ْٓ أُواك رطج٤وٜب ُزو٤٤ْ اُقٖبئٔ اُؾ٤َخ ٨ُؿن٣خ ٝ ا٧ُجبٕ ٝ ٓ٘زغبرٜب ٝٛوم ا٫فزجبه 

ا٫فزجبهاد ا٤ُٔلا٤ٗخ أَُزِٜي  -ر٘ظ٤ْ ٝرو٤٤ْ ثوٗبٓظ اُزو٤٤ْ اُؾ٢َ  -ٝرؾ٤َِ أُؼط٤بد اٝ اُج٤بٗبد اُؾ٤َخ 

 ٝر٤ْٖٔ ا٫ٍزج٤بٕ. ا٩عواءاد ا٩ؽٖبئ٤خ.

 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ

 (. رو٤ًت ٝرؾ٤َِ ا٧ؿن٣خ، ٌٓزجخ أُؼبهف اُؾل٣ضخ، ا٩ٌٍ٘له٣خ، ٖٓو. 2000ٍٞق؛ محمد ٓؾٔٞك ) أٓبٕ؛ محمد ، ٣-1

 (. ٓؾلكاد عٞكح ا٧ؿن٣خ. ٌٓزجخ أُؼبهف  اُؾل٣ضخ، ا٩ٌٍ٘له٣خ. ٣2003ٍٞق؛ محمد ًٔبٍ ا٤َُل ) -2

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ:

1. Meilgaard et al. (1999) Sensory Evaluation Techniques. 3rd Ed 

 ِششٚع اٌزخشج 00400
0 

 ِسبػشح

6 

 رطج١مبد

2  

 عبػخ ِؼزّذح

٣ؼل اُطبُت كهاٍخ رطج٤و٤ٚ اٝ ْٓوٝع ٓوزوػ اٝ ر٤ْٖٔ ٕ٘بػ٢ ك٢ ٓغبٍ ٬ٍٓخ ا٧ُجبٕ كؼ٢ِ إ ٣زٖٚٔ ٛنا 

ر٘ل٤ن ٖٓـو اٝ ٝاهؼ٢ ٓغ عٔغ اُج٤بٗبد ٝرؾ٤ِِٜب ُج٤بٕ علٟٝ أُْوٝع. ًٝزبثخ اُزوو٣و اُؼ٢ِٔ ػٖ أُْوٝع 

٣ْوف ػ٠ِ أُْوٝع أؽل أػٚبء ٤ٛئخ اُزله٣ٌ ٝ ْٓلٞػًب ثبُٖٞه ٝاُوٍٞٓبد اُٜ٘ل٤ٍخ ٝاُ٘ٔبمط ٓب أٌٖٓ

 ك٢ رقٖٔ أُْوٝع ٣ٝزْ رٞى٣غ اُط٬ة ك٢ ثلا٣خ اُلَٖ اُلها٢ٍ. ٣زطِت ٖٓ اُطبُت اُزؾو٤ن ك٢

ًَبة اُطبُت ٜٓبهاد أُٞٙٞع / أٌُِْخ، ٝفطخ ر٘ل٤ن اُؼَٔ اُجؾض٢، ًٝنُي ٓ٘بهْزٜب ٝرؾ٤ِِٜب ٝٗٔنعزٜب ٧

اُزؼ٤ِْ اُنار٠ ٝٓٞاعٜخ ا٬ٌُْٔد ثٔ٘طو٤خ ٝاهزواػ اُؾٍِٞ أُ٘بٍجخ. أُْوٝع رٖل١ ٌُِْٔخ ٝؽِٜب ثٖٞهٛب 

ٓزٌبِٓخ ٝرطج٤وٜب ػ٠ِ ر٤ٖ٘غ ا٧ُجبٕ ٬ٍٝٓزٜب ٝثبُزؼبٕٝ ٓغ اُٖ٘بػخ، ٝاُؾٌٞٓخ، أٝ ٓ٘ظٔخ ؿ٤و اُؾ٤ٌٓٞخ 

ك٢ ٜٗب٣خ اَُ٘خ ا٧ف٤وح. ٣ٝ٘جـ٢ إٔ ٣ج٤ٖ اُطبُت أُٔبهٍبد ًِٔب أٌٖٓ مُي. ٍٞف اُطبُت إٔ ٣ولّ روو٣وا 

اُغ٤لح ك٢ اٍزقلاّ أُٜبهاد ٝأُؼبهف أٌُزَجخ ٝارجبع أُجبكة اُزٞع٤ٜ٤خ ػ٠ِ اُ٘ؾٞ أُٖ٘ٞٓ ػ٠ِ ٙ. 

٣زٖٚٔ أُووه ا٩ُٔبّ ثبُٜٔبهاد ا٧ٍب٤ٍخ ُِجؾش اُؼ٢ِٔ ٝرطج٤وبرٜب ٖٓ ف٬ٍ اػلاك ثؾش ػ٠ِٔ ثز٘بٍٝ 

ٓورجطخ ثؤؽل ٓغب٫د اُزقٖٔ، صْ عٔغ اُج٤بٗبد ٝرؾ٤ِِٜب اؽٖبئ٢ ا ٝٓ٘بهْخ اُ٘زبئظ ثطو٣وخ  ٌِْٓخ ثؾض٤خ

 ػ٤ِٔخ ٝإٍُٞٞ ا٠ُ أْٛ اُز٤ٕٞبد ٝرول٣ْ اُجؾش ك٢ ٕٞهح ٌٓزِٔخ.
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 رضج٤ٜ – ا٫ٗي٣ٔبد ٤ًٔبء أٌٍ – ا٫ٗي٣ٔبد ػَٔ ٍٜٝ – ُجبٕا٧ ا٧ؿن٣خ ٝ ك٢ ٝكٝهٛب ٝاٗٞاػٜب ا٫ٗي٣ٔبد

 اُزطج٤وبد – ا٧ُجبٕا٧ؿن٣خ ٝ  ك٢ ٤ٌٓٝوٝث٤خ ٝؽ٤ٞا٤ٗخ ٗجبر٤خ إٍٔٞ ٖٓ ا٫ٗي٣ٔبد اٍزقلاّ ا٫ٗي٣ٔبد

 .٬ُٗي٣ٔبد أُزولٓخ اُٖ٘بػ٤خ

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ
1- de Man, J.M. (1990). Principles of Food Chemistry 2nd Ed. The AVI Book, Van Nost-Rand 

Reinhold, New York, USA. 

2- Murray R. k., Daryl K. G., Peter A. M., Victor W.R. (2003). Harper's Illustrated 
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Biochemistry . 26th Ed. Lange Medical Books/McGraw-Hill Co. Inc  . 
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ؽلع  –هٞاػل ا٩ٍؼبكبد ا٤ُٝ٧خ ك٢ ٓٞاهغ اُؼَٔ  -اٍزقلاّ ٓؼلاد اُٞهب٣خ ٝا٬َُٓخ اُْق٤ٖخ أص٘بء اُؼَٔ 

كٝه  –ا٤ُٜ٘ٔخ كافَ أُٖبٗغ ٝأُْ٘آد رلؼ٤َ ٓلّٜٞ ا٬َُٓخ  -أُٞاك ا٤ٌُٔب٣ٝخ ٝأُٞاك اُوبثِخ ٬ُّزؼبٍ 

اكآخ اُز٤َ٘ن ٓغ عٜبى اُلكبع  -٤ًل٤خ ا٩ف٬ء ٝاُزؼبَٓ ٓغ اُؾٞاكس ؽبٍ ٝهٞػٜب  -ْٓوف ا٬َُٓخ ا٤ُٜ٘ٔخ 

أُط٣ٞبد ٝاُجٍٞزواد ٝأُِٖوبد ثٌَْ  -أُل٢ٗ ٬َُِٓخ ٝاُٖؾخ ا٢ُٜ٘ٔ ح ٝاُغٜبد أُؼ٤٘خ ثٜنا اُْبٕ 

 رطوأ ػ٠ِ ث٤ئخ اُؼَٔ ك٢ ٓغبٍ ا٬َُٓخ اُؼبٓخ . كٝه١ ٝٓٞاًجخ اُزطٞهاد اُز٢

 ٓواعغ ثبُِـخ اُؼوث٤خ

 (. ا٬َُٓخ ٝاُٖؾخ ا٤ُٜ٘ٔخ: أٌٍ ٝٓٔبهٍبد. كاه اُْ٘و اُغبٓؼ٤خ.2016. اُيٛوا٢ٗ، ؽَٖ. )1

 (. اكاهح ا٬َُٓخ ٝاُٖؾخ ا٤ُٜ٘ٔخ: ٓجبكة ٝرطج٤وبد. كاه اُلٌو اُؼوث2017.٢. ػجل الله، ٖٓطل٠. )2

 (. ا٬َُٓخ ٝاُٖؾخ ا٤ُٜ٘ٔخ ك٢ اُؼَٔ اُٖ٘بػ٢. كاه أُؼبهف.2018).ؽَٖ، ػبكٍ. 3

 (. ٓجبكة ا٬َُٓخ ٝاُٖؾخ ا٤ُٜ٘ٔخ: اُزطج٤ن ك٢ ث٤ئبد اُؼَٔ. ٌٓزجخ ا٧ٗغِٞ أُٖو٣خ.2015.ٍب٢ٓ، أؽٔل. )4

 ٓواعغ ثبُِـخ ا٩ٗغ٤ِي٣خ

1. Goetsch, D. L. (2014). Introduction to Health and Safety in Construction (3rd ed.). Pearson. 

2. Kohn, J. P., & Mustard, J. (2013). Occupational Health and Safety Management: A Practical 

Approach. CRC Press. 

3. Hughes, P., & Ferrett, E. (2015). Introduction to Health and Safety at Work (7th ed.). 

Routledge. 

4. Barrett, L., & Taylor, M. (2018). Safety Management: A Human Approach. Wiley-Blackwell. 

5. O'Rourke, R. (2012). Occupational Health and Safety for Small and Medium-Sized 

Enterprises. Wiley-Blackwell. 
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أُجبكة ٝاُ٘ظو٣بد ٝا٫رغبٛبد اُؾل٣ضخ ك٠ كهاٍخ ا٫هزٖبك اُز٣َٞن اُيهاػ٢ ، ا٫ٗزبط اُيهاػ٢ 

ٝأُْبًَ ا٫ٗزبع٤خ اُز٣َٞو٤خ اُيهاػ٤خ اُؼب٤ُٔخ ٝأُٖو٣خ، اٍز٬ٜى اُيهٝع اُ٘جبر٤خ ٝاُؾ٤ٞا٤ٗخ ك٠ 

ُِيهٝع اُ٘جبر٤خ ٝاُؾ٤ٞا٤ٗخ ٝاُلاع٤٘خ ٝأُٖ٘ٞػبد اُـنائ٤خ  ٖٓو ٝاُؼبُْ، ا٫ٍٞام اُلاف٤ِخ ٝاُقبهع٤خ

أُٖو٣خ، اُ٘بؽ٤خ اُزٌُ٘ٞٞع٤خ ُِز٣َٞن اُيهاػ٢ ٝاُزؼجئخ ٝاُزـ٤ِق ٝاُزقي٣ٖ ٝاُ٘وَ ٝا٫ٗجبء اَُٞه٤خ 

اٍٞام اُيهٝع ثٔب ك٠ مُي ثٞهٕبد  -ٝأُغبىكخ اُز٣َٞو٤خ، اٍؼبه اُيهٝع ٝرٌب٤ُلٜب اُز٣َٞو٤خ 

اُقبهع٤خ، اُز٣َٞن اُزؼب٠ٗٝ، اٍُٞطبء ٝاٗٞاػْٜ، ا٤َُبٍبد ٝاُزْو٣ؼبد اُز٣َٞو٤خ  اُيهٝع ٝرغبهرٜب

اُيهاػ٤خ ك٠ ٖٓو ٝاُقبهط، اُزغبهح ا٫ٌُزو٤ٗٝخ ٖٓ ؽ٤ش اٗٞاػٜب ٍٝٝبئِٜب ٝٛوم اُلكغ ك٤ٜب 

 ٝٓؼٞهبرٜب

 اٌّشاخغ اٌؼشث١خ

 (. اُز٣َٞن اُيهاػ٢ ا٩ٌُزو٢ٗٝ. كاه اُلٌو اُؼوث2018.٢كئاك ٓؾٔٞك ) -1

 .(. اكاهح اُز٣َٞن اُيهاػ٢ ك٢ ػٖو أُؼِٞٓبد. ٌٓزجخ ا٧ٗغ٣2017ٍِٞٞق ػجل الله )-2

 اٌّشاخغ الأخٕج١خ:

1. Kotler, P., Keller, K. L. (2016). Marketing Management. Pearson. 

2. Chaffey, D., & Ellis-Chadwick, F. (2019). Digital Marketing. Pearson. 
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 اٌظٕبػخ فٟ ِظشِشازً رطٛس: ِمذِخ

ثلأد اُٖ٘بػخ ك٢ ٖٓو ٓ٘ن أهلّ اُؼٖٞه، ؽ٤ش ػوف أُٖو٣ٕٞ اُولٓبء اٍزقواط أُؼبكٕ     

ٝاُنٛت، ٝرٌٔ٘ٞا ٖٓ ٕٜوٛب ٝر٤ٖ٘ؼٜب ثٜٔبهح ٝكهخ، ٝٛٞ ٓب رئًلٙ ا٥صبه ٓضَ اُ٘ؾبً ٝاُلٚخ 

أُؼوٝٙخ ك٢ أُزبؽق اُزبه٣ق٤خ.ٝك٢ اُؼٖو اُؾل٣ش، ّٜلد ٖٓو ٜٗٚخ ٕ٘بػ٤خ ًج٤وح ك٢ 

اُووٕ اُزبٍغ ػْو ك٢ ػٜل محمد ػ٢ِ، اُن١ أٌٍ هبػلح ٕ٘بػ٤خ ٙقٔخ ِّٔذ ٕ٘بػبد 

ا٧هى، ا٠ُ عبٗت اُٖ٘بػبد اُؾوث٤خ ٝث٘بء  أَُ٘ٞعبد، ٝاٌَُو، ٝػٖو اُي٣ٞد، ٝٓٚبهة

، أٌٍ ث٘ي ٖٓو ثوإًٝ أٓٞاٍ ٖٓو٣خ، ٝهبك 1920ٝك٢ ػبّ  اَُلٖ ٝر٤ٖ٘غ أُٞاك ا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ.

ؽِٔخ ُِٜ٘ٞٗ ثبُٖ٘بػخ، ٖٓ ف٬ٍ رؤ٤ٌٍ ّوًبد ٖٝٓبٗغ ًجوٟ ٍبٛٔذ ك٢ ث٘بء ٕ٘بػخ 

ٍبػل ػ٠ِ كػْ  ، اُن١"أُٖو١ ُِٖٔو١"٤٘ٛٝخ ٓزطٞهح، ٝهكغ أُٖو٣ٕٞ ؽ٤ٜ٘ب ّؼبه 

ُزٌَٔ ٤َٓوح اُز٤ٔ٘خ، كؤُْٗئذ ْٓوٝػبد  1952صْ عبءد صٞهح ٤ُٞ٣ٞ ػبّ  أُ٘زغبد أُؾ٤ِخ.

ٕ٘بػ٤خ ًجوٟ ٓضَ اُؾل٣ل ٝاُِٖت، ٝاُٖ٘بػبد اُزؼل٤٘٣خ ٝاُجزو٤ُٝخ، ا٠ُ عبٗت اُٖ٘بػبد 

كول ثلأد  ٍِجبً ػ٠ِ اُوطبع اُٖ٘بػ٢، 1967ٝهؿْ رؤص٤و ؽوة  ا٤ٌُٔب٣ٝخ، ٝا٤َُ٘غ٤خ، ٝاُـنائ٤خ.

، ٝٓغ رطج٤ن ٤ٍبٍخ ا٫ٗلزبػ ا٫هزٖبك١. ٝك٢ ػبّ 1973اُٖ٘بػخ رزؼبك٠ ثؼل ٖٗو أًزٞثو 

، ٕله هبٕٗٞ رْغ٤غ ا٫ٍزضٔبه اُؼوث٢ ٝا٧ع٘ج٢، ٓٔب ٍبْٛ ك٢ عنة ا٫ٍزضٔبهاد ٝرؾل٤ي 1974

ٝٓغ اٍزوواه ٖٓو ٝثلء ٓوؽِخ عل٣لح ٖٓ اُز٤ٔ٘خ، إٔجؼ كػْ أُ٘زظ  اُٖ٘بػبد أُقزِلخ.

ً ه٤ٓٞبً. ٝك٢ اُزَؼ٤٘٤بد، ىاك كٝه اُوطبع اُقبٓ ك٢ رط٣ٞو اُٖ٘بػخ، ٝٝكود اُ ٖٔو١ ٛلكب

ٝك٢ ثلا٣خ اُووٕ اُؾبك١ ٝاُؼْو٣ٖ، كفِذ اُٖ٘بػخ  اُلُٝخ اُز٬٤َٜد ٝاُلػْ ُٜنا اُوطبع اُؾ١ٞ٤.

 أُٖو٣خ ٓوؽِخ عل٣لح ٖٓ اُزط٣ٞو، ثؼل كٓغٜب ٓغ اُزغبهح اُقبهع٤خ ٝاُلاف٤ِخ رؾذ ٓظِخ ٝىاهح

ٝاؽلح. ٝثلأ ر٘ل٤ن ثوآظ ٓزٌبِٓخ ُزؾل٣ش اُٖ٘بػخ، ٝى٣بكح اُولهح اُز٘بك٤َخ ُِٔ٘زغبد أُٖو٣خ، 

ٝهكغ اُٖبكهاد، ٝر٤ٜئخ ث٤ئخ ٓ٘بٍجخ ُغنة ا٫ٍزضٔبهاد اُٖ٘بػ٤خ ٝاُزغبه٣خ، ٝرؼي٣ي كٝه 

 اُوطبع اُقبٓ ك٢ رؾو٤ن اُز٤ٔ٘خ ا٫هزٖبك٣خ.
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 اٌّظش٠خ اٌظبدساد ػٍٝ رؼض٠ضٌّزٛعطخ ح ٚاشاٌزظ١ٕغ اٌغزائحٟ اٌظغ١ رؤث١ش ِشبس٠غ

 اٌغزائحٟ  طٕبػخ اٌغزاء فٟ دػُ الالزظبد اٌّظشٜأٚلاا: أ١ّ٘خ 

ً ثبُوطبع  ً ٝص٤وب ٣ؼُل اُوطبع اُيهاػ٢ ك٢ ٖٓو ٖٓ اُوطبػبد ا٧ٍب٤ٍخ أُورجطخ اهرجبٛب

ا٩ٗزبط اُٖ٘بػ٢، ٍٞاء ثٌَْ ٓجبّو أٝ ؿ٤و ٓجبّو، ؽ٤ش ٣يٝك اُؼل٣ل ٖٓ اُٖ٘بػبد ثَٔزِيٓبد 

ا٧ٍب٤ٍخ. ٣ٝؤر٢ اُز٤ٖ٘غ اُـنائ٢ ًؤؽل أْٛ كوٝع اُٖ٘بػخ، ُٔب ُٚ ٖٓ رؤص٤و اهزٖبك١ ًج٤و، ٣َبْٛ 

 :، ؽ٤شك٢ ى٣بكح اُو٤ٔخ أُٚبكخ ُِٔ٘زغبد اُيهاػ٤خ ٣ٝلػْ ا٫هزٖبك اُو٢ٓٞ ثٌَْ ٝاٙؼ

 اٌّظش٠ّٚىٓ زظش الأ١ّ٘خ الإعزشار١د١خ ٚالالزظبد٠خ ٌٍظٕبػبد اٌغزائح١خ فٟ الالزظبد 

 ْا٫ٍزلبكح ٖٓ اَُِغ اُيهاػ٤خ ٝرؾ٣ِٜٞب ا٠ُ ٓ٘زغبد ٕ٘بػ٤خ. ٣ؼظ 

 .ى٣بكح اُو٤ٔخ أُٚبكخ ُِٔ٘زغبد اُيهاػ٤خ 

 .رؾو٤ن رٞاىٕ َٗج٢ ث٤ٖ اُؼوٗ ٝاُطِت ك٢ ا٧ٍٞام اُيهاػ٤خ 

 .أَُبٛٔخ ك٢ اٍزوواه ا٧ٍؼبه ٝاُؾل ٖٓ اُزوِجبد ا٤ٍُٔٞٔخ 

 ا٠ُ ٓ٘زغبد هبثِخ ُِزقي٣ٖ ٝا٫ٍز٬ٜى ػ٠ِ ٓلاه اُؼبّ.اٍز٤ؼبة اُلبئ٘ ٖٓ ا٩ٗزبط اُطبىط ٝرؾ٣ٞ ِٚ 

 .ًفِن كوٓ ػَٔ عل٣لح ٝرٞك٤و كفٍٞ َٓزووح َٗج٤ب 

 .كزؼ آكبم رٖل٣و٣خ ٝاٍؼخ ٝٓز٘ٞػخ ُِٔ٘زغبد أُٖ٘ؼخ 

 رٕٛع ِششٚػبد اٌزظ١ٕغ اٌغزائحٟ فٟ ِظش:

أثشص ٘زٖ رز١ّض ِظش ثزؼذد أّٔبؽ ِششٚػبد اٌزظ١ٕغ اٌغزائحٟ ِمبسٔخ ثذٚي اٌدٛاس، ِٚٓ 

 اٌّششٚػبد:

 .ٛؾٖ ٝر٤ٖ٘غ اُؾجٞة 

 .ر٤ٖ٘غ ا٧ُجبٕ ٝٓ٘زغبرٜب 

 .ر٤ٖ٘غ اُقٚو ٝاُلبًٜخ 

 .ر٤ٖ٘غ اُِؾّٞ ٝا٧ٍٔبى 

  :َاُٖ٘بػبد ؿ٤و اُزو٤ِل٣خ ٓض 

o اُ٘جبربد اُطج٤خ ٝاُؼطو٣خ 

o ىهاػخ ٝر٤ٖ٘غ كطو ػ٤ِ اُـواة ٨ُؿواٗ اُطج٤خ 

o اٍزقواط ٝر٤ٖ٘غ اُي٣ٞد ٝاُلٕٛٞ اُطج٤ؼ٤خ 

ا ٚخٛد ِششٚػبد غزائح١خ غ١ش رم١ٍذ٠خ، خبطخ رٍه اٌّشرجطخ ِٚٓ ٔمبؽ  اٌز١ّض فٟ ِظش أ٠ؼب

 ثبٌضساػبد اٌجذ٠ٍخ ِثً:

 .اُ٘جبربد اُطج٤خ ٝاُؼطو٣خ 

 .ىهاػبد كطو ػ٤ِ اُـواة، فبٕخ ا٧ٗٞاع أَُزقلٓخ ك٢ ا٧ؿواٗ اُطج٤خ 

 .ْٓوٝػبد اُي٣ٞد ٝاُلٕٛٞ اُطج٤ؼ٤خ 
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

ُز٤ٖ٘غ اُـنائ٢، فبٕخ اُٖـ٤وح ٝأُزٍٞطخ رَْٜ ٛنٙ ا٧ٗٔبٛ أُز٘ٞػخ ٖٓ ْٓوٝػبد ا

 أٍب٤ٍبً ك٢ اٍزوار٤غ٤خ اُز٤ٔ٘خ ٜٓ٘ب، ك٢ ر٤ْٜ٘ اُٖبكهاد، ٝكزؼ أٍٞام عل٣لح، ٓٔب ٣غؼِٜب ػٖ٘واً 

 ا٫هزٖبك٣خ ٝاُٖ٘بػ٤خ ك٢ ٖٓو.

ا: اٌٛػغ اٌشا٘ٓ ٌٍظبدساد اٌّظش٠خ ِٓ اٌظٕبػبد اٌغزائح١خ  ثب١ٔب

 رطٛس اٌظبدساد اٌغزائح١خ اٌّظش٠خ .1

٣٘ب٣و ٝٓب رجؼٜب  25ؾل٣بد ا٫هزٖبك٣خ ٝا٤َُب٤ٍخ اُز٢ ٓود ثٜب ٖٓو، فبٕخ ثؼل أؽلاس صٞهح هؿْ اُز

ٖٓ اٙطواثبد، ا٫ إٔ اُٖبكهاد أُٖو٣خ ٖٓ اُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ أظٜود أكاءً ع٤لاً ف٬ٍ اُلزوح ٖٓ ػبّ 

ٓؼلٍ ٗٔٞ اُٖبكهاد %، ٝٛٞ ٓؼلٍ ٣لٞم 33كول ٍغِذ ٛنٙ اُٖبكهاد ٗٔٞاً ثَ٘جخ روبهة  .2017ؽز٠  2011

أُٖو٣خ ثٌَْ ػبّ ف٬ٍ ٗلٌ اُلزوح. ٣ٝئًل ٛنا اُزطٞه اُلٝه أُؾٞه١ اُن١ ٣ٌٖٔ إٔ رِؼجٚ اُٖ٘بػبد 

 اُـنائ٤خ ك٢ رؼي٣ي اُولهح اُزٖل٣و٣خ ٬ُهزٖبك أُٖو١.

 2024اٌٝ  2023رطٛس اٌظبدساد اٌّظش٠خ خلاي اٌفزشح ِٓ 

ٗٔٞاً ِٓؾٞظبً،  2024ؽز٠ ػبّ  2023ّٜلد اُٖبكهاد أُٖو٣خ ف٬ٍ اُلزوح ٖٓ ػبّ 

 . ّ 2023ٓوبهٗخ ثؼبّ%21ؽ٤ش ثِـذ َٗجخ اُي٣بكح ٗؾٞ 
 أُٖله: رْ رغ٤ٔغ اُج٤بٗبد ٖٓ روبه٣و ا٤ُٜئخ اُؼبٓخ ُِوهبثخ ػ٠ِ اُٖبكهاد ٝاُٞاهكاد.

 ِغبّ٘خ اٌظٕبػبد اٌغزائح١خ فٟ اٌظبدساد اٌّظش٠خ .2

عٔب٢ُ اُٖبكهاد أُٖو٣خ ث٤ٖ رواٝؽذ َٗجخ َٓبٛٔخ ٕبكهاد اُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ ك٢ ا

. ٖٝٓ أُزٞهغ إٔ رَزٔو ٛنٙ 2023، ؽ٤ش ٍغِذ أػ٠ِ َٓز٣ٞبرٜب ك٢ ػبّ %14% اٌٝ 12

اَُ٘جخ ك٢ ا٫هرلبع ف٬ٍ اَُ٘ٞاد اُوبكٓخ، ثلػْ ٖٓ ى٣بكح اُطِت اُؼب٢ُٔ ػ٠ِ أُ٘زغبد اُـنائ٤خ 

 أُٖو٣خ، فبٕخ ك٢ ا٧ٍٞام ا٫ٍزوار٤غ٤خ ٓضَ:

 كٍٝ اُق٤ِظ اُؼوث٢ 

 ٍٜٞكٍٝ اُجؾو أُز 

 ثؼ٘ ا٧ٍٞام ا٧ٝهٝث٤خ ٝا٣ٞ٤ٍ٥خ 

رؼُل ٛنٙ ا٧ٍٞام ٖٓ أثوى اُٞعٜبد أَُزوج ِخ ُِٖ٘بػبد اُـنائ٤خ أُٖو٣خ، ُٔب رز٤ٔي ثٚ 

 ٖٓ اؽز٤بط ٓزيا٣ل ٝصوخ ك٢ عٞكح أُ٘زظ أُٖو١.

 رٛص٠غ طبدساد اٌظٕبػبد اٌغزائح١خ اٌّظش٠خ زغت اٌزىزلاد اٌذ١ٌٚخ

إٔ اُلٍٝ اُؼوث٤خ رَزؾٞم ػ٠ِ اُؾٖخ ا٧ًجو ٖٓ ٕبكهاد ٖٓو ٖٓ  ر٤ْو اُج٤بٗبد ا٠ُ

، صْ ثبه٢ كٍٝ اُؼبُْ %14، ر٤ِٜب كٍٝ ا٫رؾبك ا٧ٝهٝث٢ ثَ٘جخ %73اُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ، ثَ٘جخ 

 ٣ٝؼُيٟ ٛنا اُزٞى٣غ ا٠ُ ػلح ػٞآَ ٜٓٔخ، ٜٓ٘ب: .%13ثَ٘جخ 

 ظ اُـنائ٢ أُٖو١.رْبثٚ أمٝام أَُز٤ٌِٜٖ ك٢ اُلٍٝ اُؼوث٤خ ٓغ ٛج٤ؼخ أُ٘ز 

 .ٖاُووة اُغـواك٢ ث٤ٖ ٖٓو ٝرِي اُلٍٝ، ٓٔب ٣َْٜ ك٢ رو٤َِ رٌب٤ُق اُ٘وَ ٝاُْؾ 

 .اُؼ٬هبد ا٫هزٖبك٣خ ٝاُزغبه٣خ اُو٣ٞخ ث٤ٖ ٖٓو ٝاُلٍٝ اُؼوث٤خ 

ً ٝاػلح ُي٣بكح اُٖبكهاد اُـنائ٤خ أُٖو٣خ، ٝرؼي٣ي اُولهح  ًَ ٛنٙ اُؼٞآَ رٞكو كوٕب

 ك٢ رِي ا٧ٍٞام. اُز٘بك٤َخ ُِٔ٘زظ أُٖو١
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 . أثشص اٌغٍغ اٌّظذسح ِٓ اٌظٕبػبد اٌغزائح١خ 1

، ثوىد ٓغٔٞػخ ٖٓ اَُِغ ًؤًضو أُ٘زغبد رٖل٣واً ك٢ 2024ا٠ُ  2023ف٬ٍ اُلزوح ٖٓ 

 هطبع اُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ أُٖو٣خ، أٜٛٔب:

 ْفٖٕٞبً اُغجٖ أُطجٞؿِٕزدبد الأٌجب ، 

 اٌخؼشٚاد اٌّدّذح 

 ِشوضاد اٌؼظبئحش 

 ًلوٓ ٝاػلح، ٜٓ٘ب: اٌظٕبػبد غ١ش اٌزم١ٍذ٠خٝك٢ اُٞهذ ٗلَٚ، ظٜود ثؼ٘ 

 اٌض٠ٛد ٚاٌشارٕدبد اٌؼطش٠خ 

 أٔٛاع ؽج١خ ِٓ فطش ػ١ش اٌغشاة 

رؼُل ٛنٙ ا٫رغبٛبد ٓئّواد ا٣غبث٤خ ٩ٌٓب٤ٗخ اٍزـ٬ٍ اُز٘ٞع اٌُج٤و ك٢ ْٓوٝػبد 

 اُز٤ٖ٘غ اُـنائ٢ ك٢ ٖٓو ُلػْ ٕبكهاد اُٖ٘بػبد ؿ٤و اُزو٤ِل٣خ.

 . رؤث١ش اٌٛػٟ ثغلاِخ ٚ خٛدح رظ١ٕغ  اٌغزاء ٚاٌضساػخ اٌؼؼ٠ٛخ2

ا٠ُ رؾو٤ن  اٌضساػخ اٌؼؼ٠ٛخٝ علاِخ ٚخٛدح رظ١ٕغ الأغز٠خأكٟ ر٘ب٢ٓ اُٞػ٢ ثؤ٤ٔٛخ 

 ٛلواد ًج٤وح ك٢ ٕبكهاد ثؼ٘ اُقٚوٝاد ٝاُلبًٜخ، فبٕخ:

 اٌفشاٌٚخ 

 اٌجشرمبي 

ا٧ٝهٝث٤خ ك٢ رٖل٣و ٛنٙ أُ٘زغبد ، اؽزِذ ٖٓو أُورجخ اُضب٤ٗخ ك٢ اَُٞم 2017ك٢ ػبّ 

ِٕٝذ ا٠ُ أُورجخ ا٠ُٝ٧ ثؾٍِٞ ػبّ ٗز٤غخ ُي٣بكح ِٓؾٞظخ ك٢ ؽغْ  2023ثؼل اٍجب٤ٗب، ٝك٠ ػبّ 

 .اُزٖل٣و

 . اٌزٕبفغ١خ فٟ الأعٛاق اٌؼب١ٌّخ5

، ًبٗذ ا٧ٍٞام اُزب٤ُخ ا٧ْٛ ثبَُ٘جخ ُِٖ٘بػبد اُـنائ٤خ 2017ا٠ُ  2011ف٬ٍ اُلزوح ٖٓ 

 أُٖو٣خ:

 ا٧ٍٞام اُؼوث٤خ( ِبساد ٚاٌغؼٛد٠خالإ( 

 ا٧ٍٞام ا٧ٝهٝث٤خ( ا٠طب١ٌب ٚأٌّب١ٔب( 

ٝهؿْ رٔزغ اُٖبكهاد أُٖو٣خ ثولهاد ر٘بك٤َخ ٓورلؼخ ك٢ ا٧ٍٞام اُؼوث٤خ، ا٫ إٔ ٖٓو 

 ُْ رَزؾٞم ػ٠ِ ؽٖخ ٍٞه٤خ ًج٤وح ك٤ٜب، هؿْ ى٣بكح اُطِت ٝٓؼلٍ ا٫فزوام.

 ، ٜٓ٘ب:طؼٛثبد ِزؼذدحُٖبكهاد أُٖو٣خ أٓب ك٢ ا٧ٍٞام ا٧ٝهٝث٤خ، كول ٝاعٜذ ا

 اّزواٛبد اُغٞكح ٝا٬َُٓخ أُْلكح ٖٓ هجَ ا٫رؾبك ا٧ٝهٝث٢ 

 رؾل٣بد ك٢ ٓطبثوخ أُؼب٤٣و ٝأُٞإلبد اُل٤٘خ 

 ٙؼق ك٢ رو٤٘بد اُزؼجئخ ٝاُزـ٤ِق ٝاُقلٓبد اُز٣َٞو٤خ 

 ٬ُ٣ؽع إٔ ٕبكهاد اُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ ا٠ُ أٝهٝثب روًيد ك٢:
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

  اٌؼظبئحشِشوضاد 

 ُػد١ٕخ اٌطّبؽ 

ً ك٢ ػ٤ِٔبد ر٤ٖ٘غ كافَ أٝهٝثب، ٓٔب ٣وَِ ٖٓ  اٌم١ّخ ٝٛنٙ أُ٘زغبد رَُزقلّ ٫ؽوب

 ُٖٔو. اٌّؼبفخ

 . رٛط١بد ٌزؼض٠ض اٌزٕبفغ١خ6

  ا اُزو٤ًي ػ٠ِ ثل٫ً ٖٓ رٖل٣وٛب ًٔٞاك فبّ أٝ ٖٗق  رظ١ٕغ إٌّزدبد ِس١ٍب

 ٖٓ٘ؼخ

 ُززٞاكن ٓغ أُؼب٤٣و اُل٤ُٝخ رسغ١ٓ خٛدح إٌّزدبد 

  خذِبد اٌزؼجئخ ٚاٌزغ١ٍف ٚاٌزغ٠ٛكرط٣ٞو 

  رؼيى اُو٤ٔخ أُٚبكخ ٝرؾَٖ اُؾٖخ اَُٞه٤خ  ع١بعبد رظ١ٕؼ١خ ٚردبس٠خٝٙغ

 .أُٖو٣خ ك٢ ا٧ٍٞام اُؼب٤ُٔخ

 ثبٌثاب: دٚس ِششٚػبد اٌزظ١ٕغ اٌغزائحٟ فٟ ر١ّٕخ اٌظبدساد اٌّظش٠خ

أثوى اُوطبػبد اُز٢ ٣ٌٖٔ إٔ رَْٜ ثٌَْ كؼبٍّ ك٢  رؼُل ْٓوٝػبد اُز٤ٖ٘غ اُـنائ٢ ٖٓ

 كػْ ٝر٤ٔ٘خ اُٖبكهاد أُٖو٣خ. ٝرٌٖٔ أ٤ٔٛخ ٛنا اُلٝه ك٢ ػلح عٞاٗت هئ٤َ٤خ، ٖٓ أثوىٛب:

 ٓٔب ٣وَِ ٖٓ ا٫ػزٔبك ػ٠ِ ػلك ٓؾلٝك ٖٓ اَُِغ أٝ ا٧ٍٞام.ر٠ٕٛغ ١٘ىً اٌظبدساد اٌّظش٠خ ، 

  اٌّٛع١ّخ أٚ اٌطبسئحخ فٟ اٌظبدساد اٌضساػ١خ اٌخبَ.اٌسذ ِٓ اٌزؤث١شاد اٌغٍج١خ ٌٍزمٍجبد 

 ،َٓب ٣٘ؼٌٌ ا٣غبثبً ػ٠ِ ا٫هزٖبك ا٢ُ٘ٛٞ ٖٓ ؽ٤ش  اٌّغبّ٘خ فٟ اعزّشاس٠خ اٌزظذ٠ش ػٍٝ ِذاس اٌؼب

 اٍزوواه اُزلكوبد اُ٘ول٣خ ٝرؾو٤ن كفَ ٓ٘زظْ.

 أٝ ّجٚ ٖٓ٘ؼخ. ُِٖبكهاد ٖٓ ف٬ٍ رؾ٣َٞ أُ٘زغبد اُيهاػ٤خ ا٠ُ ٍِغ ٖٓ٘ؼخ ص٠بدح اٌم١ّخ اٌّؼبفخ 

رؼُل ٖٓ أْٛ اُلٞائل ا٫هزٖبك٣خ اُز٢ ٣ٌٖٔ إٔ رؾووٜب اُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ.  اٌم١ّخ اٌّؼبفخ٫ٝ ّي إٔ 

٣ٌٖٝٔ اؽزَبة ٛنٙ اُو٤ٔخ ٖٓ ف٬ٍ اُلوم ث٤ٖ اعٔب٢ُ ه٤ٔخ اُٖبكهاد ٍٝؼو رٌب٤ُق ٓلف٬د 

 ا٩ٗزبط أَُزٞهكح ثب٩ٙبكخ ا٠ُ َٗجخ ا٬ٛ٩ى اُ٘برغخ ػٖ اُؼ٤ِٔخ اُز٤ٖ٘ؼ٤خ.

ٖ ٓوبهٗخ اُو٤ٔخ اُزٖل٣و٣خ ُطٖ ٖٓ اُجطبٌٛ أُٖو٣خ ك٢ ٕٞهرٜب ُٝز٤ٙٞؼ مُي ثٔضبٍ رطج٤و٢، ٣ٌٔ

 اُقبّ ٓغ ه٤ٔزٚ ػ٘ل ر٤ٖ٘ؼٚ:

 َ2017ك٢ ػبّ  دٚلاس/ؽٓ 487: ثِؾ ٓزٍٜٞ اَُؼو اُزٖل٣و١ ٗؾٞ اٌجطبؽظ اٌخب. 

 ُ٘لٌ اُؼبّ ثؼل ٓؼبُغزٜب  دٚلاس/ؽٓ 884: اهرلغ ٓزٍٜٞ اَُؼو ا٠ُ اٌجطبؽظ اٌّدّذح ٚاٌّمطؼخ خضئح١اب

 ٕ٘بػ٤بً.

ا ٌىً ؽٓ ِظذس 397أ١ إٔ اُلبهم ك٢ اَُؼو ثِؾ  ، ٝٛٞ ٓب ٣ٔضَ ى٣بكح ًج٤وح ك٢ اُو٤ٔخ أُٚبكخ دٚلاسا

 رلػْ ا٫هزٖبك ا٢ُ٘ٛٞ ٝرؼيى اُولهح اُز٘بك٤َخ ُِٔ٘زظ أُٖو١.

 ساثؼاب: أثش علاِخ الأغز٠خ ػٍٝ اٌظبدساد اٌّظش٠خ

ح اُلٍٝ ػ٠ِ رٖل٣و أُ٘زغبد رؼُل ٬ٍٓخ ا٧ؿن٣خ ٖٓ اُؼٞآَ أُؾٞه٣خ اُز٢ رئصو ػ٠ِ هله

اُيهاػ٤خ ٝاُـنائ٤خ. ٝهل ارغٜذ اُؼل٣ل ٖٓ كٍٝ اُؼبُْ، فبٕخ ٓ٘ن ٓطِغ ا٧ُل٤خ اُغل٣لح، ا٠ُ رج٢٘ 

اعواءاد ٕبهٓخ ك٢ ٛنا أُغبٍ، ؽ٤ش رْ ر٤ٌِق ا٤ُٜئبد اُوهبث٤خ ثٞٙغ ٓٞإلبد ّٜٝبكاد 

أًضو اُزٌز٬د رْلكاً ك٢ ٛنا اُغبٗت،  ًٝبٕ ا٫رؾبك ا٧ٝهٝث٢ ٖٓ عٞكح رِيّ ثٜب اُٞاهكاد اُـنائ٤خ.



 Page 70of  75                      (Quality and Safety of Food Manufacturingخٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الأغز٠خ )

 

 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

أٓب ػ٠ِ أَُزٟٞ أُؾ٢ِ،  ؽ٤ش ٣لوٗ ٓؼب٤٣و كه٤وخ رزؼِن ث٬َٓخ أُ٘زغبد اُـنائ٤خ أَُزٞهكح.

ا٠ُ  2011كول ٝاعٜذ اُٖبكهاد اُيهاػ٤خ ٝاُـنائ٤خ أُٖو٣خ رؾل٣بد ًج٤وح ف٬ٍ اُلزوح ٖٓ 

 :، رٔضِذ ك2015٢

  ا٧ٍٞام اُؼب٤ُٔخ ثَجت ػلّ ٓطبثوخ أُ٘زغبد ُِٔٞإلبد.ٖٓ هج اٌّشفٛػخى٣بكح ػلك اُْؾ٘بد َ 

 اُقبٕخ ث٬َٓخ اُـناء ٝعٞكرٚ. لظٛس فٟ اٌزٛافك ِغ اٌّؼب١٠ش اٌذ١ٌٚخ 

 .ًٙؼق اُولهح اُل٤٘خ ٝاُزو٤٘خ ػ٠ِ ٓٞاًجخ اُزطٞهاد اَُو٣ؼخ ك٢ أٗظٔخ اُوهبثخ ٝاُغٞكح أُطِٞثخ ػب٤ُٔب 

ك٢  أ٠ٌٛٚخ لظٜٛ ٌزسذ٠ث أٔظّخ ِشالجخ اٌدٛدح ٚعلاِخ الأغز٠خر٤ْو ٛنٙ اُؼٞآَ ا٠ُ ٙوٝهح اػطبء 

ٖٓو، ًؤؽل اُْوٝٛ ا٧ٍب٤ٍخ ُزؾ٤َٖ اُولهح اُزٖل٣و٣خ ٝرؼي٣ي اُضوخ ك٢ أُ٘زغبد أُٖو٣خ ك٢ ا٧ٍٞام 

 ؽ٤ش اٗٚ ف٬ٍ رِي اُلزوح ًبٗذ اُقبهع٤خ.

 -:٢رٟٕ٘بن اٌؼذ٠ذ ِٓ اٌّئششاد اٌزٟ رئوذ ػٍٝ رٍه اٌسمبئحك ٚاٌزٟ ِٓ أّ٘ٙب ا

 طبدساد اٌجطبؽظ اٌّظش٠خ اٌٝ اٌغٛق اٌشٚعٟ-1

ٝٓب رجؼٜب ٖٓ رطٞهاد ٤ٍب٤ٍخ، ارقند ه٤ٍٝب ػلكاً ٖٓ  2014ك٢ ػبّ  ٕك٢ أػوبة أىٓخ اُوو

فشع زظش ػٍٝ اعز١شاد إٌّزدبد اٌضساػ١خ ِٓ دٚي الارسبد ا٩عواءاد ا٫هزٖبك٣خ، ٖٓ ث٤ٜ٘ب 

فشطخ ِّٙخ ٌٍّٕزدبد ًوك كؼَ ػ٠ِ اُؼوٞثبد أُلوٝٙخ ػ٤ِٜب. ٝهل ٓضَ ٛنا اُوواه  الأٚسٚثٟ

ًبٕ ٖٓ  ، اُيهاػ٤خ ٜٓ٘ب ٝاُـنائ٤خ، ُلفٍٞ اَُٞم اُو٢ٍٝ ٝرؼ٣ٞ٘ ؿ٤بة أُ٘زغبد ا٧ٝهٝث٤خ.اٌّظش٠خ

 رض٠ذ طبدسارٙب ِٓ اٌغٍغ اٌضساػ١خ اٌطبصخخأُزٞهغ إٔ رَزل٤ل ٖٓو ٖٓ ٛنا اُلواؽ اُزغبه١، ٝإٔ 

ظٙٛس شسٕبد ِٓ اٌجطبؽظ اٌّظش٠خ ِظبثخ ثّشع اٌؼفٓ اٌجٕٟ، ، ا٫ إٔ ٚاٌّظٕؼخ اٌٝ سٚع١ب

ثْؤٕ  اخشاءاد طبسِخ خذ٠ذح، أكٟ ا٠ُ ارقبم اُغبٗت اُو٢ٍٝ ٚأخشٜ ِٓ اٌجظً ِظبثخ ثبٌؼفٓ الأعٛد

ك٢ ًبٗذ ٓزبؽخ ُزؼي٣ي اُٞعٞك أُٖو١  أػبع فشطخ ث١ّٕخ٬ٍٓخ ٝعٞكح أُ٘زغبد أُٖو٣خ، ٝٛٞ ٓب 

 اَُٞم اُو٢ٍٝ.

، ػجو ارقبم اعواءاد رٜلف رسشوذ اٌسىِٛخ اٌّظش٠خ ثغشػخ ٌّؼبٌدخ اٌّٛلفٝهؿْ مُي، كول 

، ؽلبظًب ػ٠ِ ٍٔؼخ اُٖبكهاد ػّبْ علاِخ ٚخٛدح إٌّزدبد اٌضساػ١خ ٚاٌغزائح١خ اٌّظذسحا٠ُ 

 أُٖو٣خ ٝرؼي٣ي هلهرٜب اُز٘بك٤َخ.

 "وٛلاٞ شش٠ش١با٠"ثغجت رفشٟ ثىز١ش٠ب  رؤثش اٌظبدساد اٌّظش٠خ اٌٝ أِش٠ىب ٚأٚسٚثب-2

ك٢ ػلك ٖٓ اُلٍٝ ا٧ٝهٝث٤خ ٓضَ كوَٗب  "ا١ ١٫ًٞ"ك٢ أػوبة اٗزْبه اُؼلٟٝ اُجٌز٤و٣خ اُ٘يك٤خ 

ب ٚاطبثخ أوثش ِٓ  28ٚفبح ٝأُٔب٤ٗب، ٝاُز٢ أكد ا٠ُ  ، أّبهد روبه٣و ٕبكهح ػٖ ٤ٛئخ زبٌخ 400شخظا

رْ  ِشرجطاب ثشسٕخ ِٓ ثزٚس اٌسٍجخ اٌّظش٠خهل ٣ٌٕٞ ٬ٍٓخ اُـناء ا٧ٝهٝث٤خ ا٠ُ إٔ ٖٓله اُؼلٟٝ 

رؤثش وج١ش فٟ زدُ اٌظبدساد اٌضساػ١خ ٚاٌظٕبػبد ٝهل ٗزظ ػٖ ٛنٙ اُزوبه٣و  .2009رٖل٣وٛب ك٢ ػبّ 

 ز١ث عدٍذ:ا٠ُ ا٫رؾبك ا٧ٝهٝث٢ ف٬ٍ اُؼبّ اُزب٢ُ،  اٌغزائح١خ اٌّظش٠خ

  ب فٟ طبدساد اٌفبوٙخ ثٕغجخ  %6أخفبػا

  ٟب ف  %7طبدساد اٌخؼشٚاد ثٕغجخ أخفبػا

  ٌٝ15رشاخؼاب فٟ ثؼغ طبدساد اٌظٕبػبد اٌغزائح١خ ثٕغجخ ٚطٍذ ا% 

 اٌزسشن ٔسٛ رؼض٠ض علاِخ اٌغزاء فٟ ِظش-3

 ثذأد اٌذٌٚخ اٌّظش٠خ ارخبر خطٛاد خبدح ٔسٛ رٛز١ذ خٙٛد اٌشلبثخٗز٤غخ ُزٌواه ٛنٙ اُزؾل٣بد، 

، ثؼل إٔ ًبٗذ ٜٓٔخ اُوهبثخ ٓٞىػخ ث٤ٖ أًضو غزاءأشبء ١٘ئخ ل١ِٛخ ٌغلاِخ اٌػ٠ِ ا٧ؿن٣خ ٖٓ ف٬ٍ 
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

ٝهل ثلأ ٛنا اُزٞعٚ ك٢ ٓطِغ اُؼول ا٧ٍٝ ٖٓ اُووٕ اُؾبك١  عٜخ ٓقزِلخ رزجغ ػلح ٝىاهاد. 17ٖٓ 

 ارفبق ٚصاساد اٌزدبسح ٚاٌظٕبػخ، ٚاٌظسخ ٚاٌغىبْ، ٚاٌضساػخ ٚاعزظلاذ الأساػٟٝاُؼْو٣ٖ، ثؼل 

لشاس ٚص٠ش ، ٕله 2007ٝك٢ ػبّ  ِٓق ٬ٍٓخ اُـناء. ػ٠ِ ٙوٝهح ٝعٞك عٜخ ٝاؽلح َٓئُٞخ ػٖ

ثز٤ٌَْ ُغ٘خ ُز٤٤َو اعواءاد اْٗبء ا٤ُٜئخ اُو٤ٓٞخ ٬َُٓخ اُـناء. هبٓذ ٛنٙ  374اٌزدبسح ٚاٌظٕبػخ سلُ 

اُِغ٘خ ثٞٙغ ٓوزوػ هبٕٗٞ ُزؤ٤ٌٍ ا٤ُٜئخ، ٝاْٗبء ٝؽلح ر٘ل٤ن٣خ ُز٢ُٞ ا٩عواءاد اُؼ٤ِٔخ ُزلؼ٤ِٜب، ر٤ٜٔلاً 

 ٕ ػ٠ِ اَُِطخ اُزْو٣ؼ٤خ ٩هواهٙ.ُؼوٗ اُوبٗٞ

 اٌّٛافمخ ػٍٝ أشبء ا١ٌٙئخ اٌم١ِٛخ ٌغلاِخ اٌغزاء-4

ألش ِدٍظ إٌٛاة ٔٙبئح١اب لبْٔٛ ، ٣2017٘ب٣و  2ك٢ اُغَِخ اُؼبٓخ أُ٘ؼولح ٣ّٞ ا٫ص٤ٖ٘ أُٞاكن 

رؾذ  ٣2017٘ب٣و  10، ٝرْ ْٗو اُوبٕٗٞ ك٢ اُغو٣لح اُو٤ٍٔخ ثزبه٣ـ أشبء ا١ٌٙئخ اٌم١ِٛخ ٌغلاِخ اٌغزاء

ثز٤ٌَْ  2017ٌغٕخ  683لشاس سئح١ظ ِدٍظ اٌٛصساء سلُ ٝهل رجغ مُي ٕلٝه  (.2017َُ٘خ  1ههْ )

رؼُل ا٤ُٜئخ اُو٤ٓٞخ  ثز٤ٌَْ ٓغٌِ اكاهرٜب. 2017ٌغٕخ  1433لشاس آخش ثشلُ ٓغٌِ أٓ٘بء ا٤ُٜئخ، ٝ

ل ٖٓ إٔ اُـناء أُ٘زظ ٖٓ ف٬ٍ اُزؤً زّب٠خ طسخ اٌّغزٍٙهرٜلف ا٠ُ  ١٘ئخ ِغزمٍخ٬َُٓخ اُـناء 

ٝأُٖ٘غ ٝأُٞىع أٝ أُزلاٍٝ ك٢ اَُٞم ٣ِزيّ ثؤػ٠ِ ٓؼب٤٣و ا٬َُٓخ ٝاُغٞكح.ٝهل ّبهًذ ٝؽلح ٬ٍٓخ 

ِٚٓ اُـناء هجَ رؤ٤ٌٍ ا٤ُٜئخ ك٢ ػلح ُغبٕ ٓزقٖٖخ ُلػْ ٬ٍٓخ أٗٞاع ٓؼ٤٘خ ٖٓ أُ٘زغبد اُـنائ٤خ، 

 أثشص ٘زٖ اٌٍدبْ:

، ثٔٞعت هواه ح ٚعلاِخ ِٕزدبد إٌجبربد اٌطج١خ ٚاٌؼطش٠خٌدٕخ رغ١١ش إٌّظِٛخ اٌّظش٠خ ٌدٛد .1

 .2013َُ٘خ  205ٝى٣و اُٖ٘بػخ ٝاُزغبهح اُقبهع٤خ ههْ 

َُ٘خ  730، ٝكوبً ُوواه ٝى٣و اُزغبهح ٝاُٖ٘بػخ ههْ ٌدٕخ رغ١١ش ِششٚع اٌزدبسح اٌخؼشاء .2

2013. 

ا٠ُ ا٧ٍٞام ، ثٜلف ر٤ََٜ رٖل٣وٛب ٌدٕخ رغ١١ش ِٕظِٛخ خٛدح ٚعلاِخ ِٕزدبد الأٌجبْ .3

اُؼب٤ُٔخ، ٝاُز٢ رْ ر٤ٌِْٜب ثوواه ٝى٣و اُٖ٘بػخ ٝاُزغبهح ٝأُْوٝػبد اُٖـ٤وح ٝأُزٍٞطخ 

 .2014َُ٘خ  592ههْ 

ب ك٢ ػ٣ٞٚخ ٓغبٌُ اكاهاد ػلك ٖٓ اُغٜبد ماد اُِٖخ، ٓضَ: ًٚ  ٣ْٝبهى هئ٤ٌ ا٤ُٜئخ أ٣

 خٙبص زّب٠خ اٌّغزٍٙه. 

 ا١ٌٙئخ اٌّظش٠خ اٌؼبِخ ٌٍّٛاطفبد ٚاٌدٛدح. 

، هبكه٣ٖ ػ٠ِ اٌسبخخ اٌّبعخ اٌٝ خش٠د١ٓ ِزخظظ١ٓ فٟ ِدبي علاِخ اٌغزاءظٜو ٓب ٍجن ٣ُٝ 

 رِج٤خ اؽز٤بعبد ٍٞم اُؼَٔ ك٢ ٛنا اُوطبع اُؾ١ٞ٤.

 ٌظبدساد اٌظٕبػبد اٌغزائح١خ اٌّظش٠خ (SWOT Analysisاٌزس١ًٍ اٌشثبػٟ )-5

ٝاُٚؼق ٝاُلوٓ اُزؾ٤َِ اُوثبػ٢ ٛٞ أكاح اٍزوار٤غ٤خ رَُزقلّ ُزو٤٤ْ ٗوبٛ اُوٞح 

ٝاُزٜل٣لاد، ٍٞاء ك٢ ث٤ئخ اُؼَٔ اُلاف٤ِخ أٝ اُقبهع٤خ، ٣َُٝزقلّ ك٢ ٓغب٫د ٓزؼلكح ًبُز٤ٔ٘خ 

 ٝا٩كاهح ٝاُز٣َٞن.

 أٚلاا: ٔمبؽ اٌمٛح

 .رٞاكو َٓزِيٓبد ا٩ٗزبط أُؾ٢ِ 

 .فجواد ٓز٘ٞػخ ك٢ ػ٤ِٔبد اُز٤ٖ٘غ اُـنائ٢ 

  ٖٓو.ر٘ٞع أٌّبٍ ٝأٗٔبٛ ْٓوٝػبد اُز٤ٖ٘غ اُـنائ٢ ك٢ 
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

 .ٝعٞك ث٤٘خ ُٞعَز٤خ ٓزطٞهح ٓوبهٗخ ثجؼ٘ اُلٍٝ أُ٘بكَخ 

 .رواًْ اُقجواد ك٢ ٓغبٍ اُز٤ٖ٘غ اُـنائ٢ 

ا: ٔمبؽ اٌؼؼف  ثب١ٔب

 .ٕؼٞثبد ك٢ اُولهح اُز٘بك٤َخ ػ٠ِ أَُزٟٞ اُل٢ُٝ 

 .رؾل٣بد رٌُ٘ٞٞع٤خ ك٢ فطٞٛ ا٩ٗزبط 

 .ٙؼق ًلبءح أُٞاهك اُجْو٣خ ٝػلّ ًلب٣زٜب 

  ٜاُز٣َٞو٤خ ٣ِٞٛخ ا٧عَ اُز٢ رزٞاكن ٓغ ٤ٍبٍبد اُيهاػخ ٝاُٖ٘بػخ ؿ٤بة اُقط

 ٝاُزٖل٣و.

 .َاهرلبع رٌب٤ُق ا٩ٗزبط، ٍٞاء ٖٓ ؽ٤ش ا٧عٞه أٝ َٓزِيٓبد اُزْـ٤ 

ا: اٌفشص اٌّزبزخ  ثبٌثب

 .ٝعٞك أٍٞام ٝاػلح رْٜل ِٛجبً ٓزيا٣لاً ػ٠ِ أُ٘زغبد اُـنائ٤خ 

  عل٣لح.رٞاكو ٓئٍَبد رٖل٣و٣خ رَبْٛ ك٢ كزؼ أٍٞام 

 .كػْ ؽ٢ٌٓٞ ٓزيا٣ل ٓزٞهغ ُٜنا اُوطبع ك٢ أَُزوجَ اُوو٣ت 

 .ث٤٘خ رؾز٤خ رٖل٣و٣خ ع٤لح رَبػل ك٢ رؼي٣ي اُولهح اُز٘بك٤َخ 

ا: اٌزٙذ٠ذاد  ساثؼب

 .هٞح ر٘بك٤َخ ػب٤ُخ ُِلٍٝ ا٧فوٟ ك٢ ا٧ٍٞام اُقبهع٤خ 

 .رطٞهاد َٝٓزغلاد ػب٤ُٔخ هل رئصو ٍِجبً ػ٠ِ ٕبكهاد ٖٓو 

 ُؼ٬ٔد ٝرؤص٤وٛب ػ٠ِ رٌِلخ اُزٖل٣و.روِجبد أٍؼبه ا 

  ٍٕٝٞء اٍزقلاّ أُج٤لاد ٝا٧ٍٔلح، ٓب هل ٣ئك١ ا٠ُ رِٞس اُج٤ئخ اُيهاػ٤خ ٣ٝؾٍٞ ك

 ٓطبثوخ أُ٘زغبد ُِٔٞإلبد اُل٤ُٝخ.

  ب كٍٝ ا٫رؾبك ًٕ رْل٣ل أُٞإلبد اُل٤٘خ ٖٓ هجَ ثؼ٘ اُلٍٝ أَُزٞهكح، فٖٞ

 ا٧ٝهٝث٢.

 ُقبهع٤خ ثٚؼق ٓؼب٤٣و ا٬َُٓخ ك٢ أُ٘زغبد اُـنائ٤خ اػزوبك ٍبئل ك٢ ثؼ٘ ا٧ٍٞام ا

 أُٖو٣خ.

 الاعزٕزبج اٌؼبَ:

  ٣ٔضَ هطبع اُز٤ٖ٘غ اُيهاػ٢ أؽل أْٛ اُوطبػبد ا٫هزٖبك٣خ ك٢ ٖٓو، ُٔب ُٚ ٖٓ رؤص٤و

 ٓجبّو ػ٠ِ اُيهاػخ ٝا٫هزٖبك.

 .ر٘ٞع اُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ ك٢ ٖٓو ٣ؼل ٖٓ أثوى ٗوبٛ اُوٞح اُز٢ ر٤ٔي ٛنا اُوطبع 

  رؤصود ٕبكهاد اُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ أُٖو٣خ ك٢ اَُ٘ٞاد ا٧ف٤وح ثؼلح ػٞآَ، أثوىٛب

 .ا٧ؽلاس ا٤َُب٤ٍخ ٝا٬ٌُْٔد أُزؼِوخ ث٬َٓخ اُـناء
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

  َٓهؿْ اُزؾل٣بد، كبٕ ٛ٘بى آٌبٗبد ؽو٤و٤خ ُِ٘ٔٞ، ٣ٝؼُل هكغ ًلبءح اُؼٖ٘و اُجْو١ اُؼب

 ٬ٍٝٓخ اُـناء.ا٧ٍب٢ٍ ُزؾو٤ن مُي، ػجو رله٣جٚ ػ٠ِ أٌٍ اُغٞكح 

 ِٓ خلاي ِب رُ ػشػٗ، ٠ٛطٝ ثّب ٠ٍٟ:

أُٖو٣خ ٖٓ اُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ،  رجٕٟ اٌسىِٛخ اٌّظش٠خ خطخ رش٠ٚد١خ ٌض٠بدح اٌظبدساد .1

 فبٕخ ك٢ ا٧ٍٞام اُٞاػلح ٓضَ ا٩ٓبهاد ٝاَُؼٞك٣خ ٝاَُٞكإ ٝكٍٝ اكو٣و٤ب.

٣ت اُولا٠ٓ ػ٠ِ ثْؤٕ اػلاك فو٣غ٤ٖ علك ٝرله ص٠بدح اٌزٕغ١ك ِغ اٌدٙبد اٌّخزظخ .2

 ٝاُغٞكح ٝا٬َُٓخ. اُز٤ٖ٘غاُزطٞهاد اُؾل٣ضخ ك٢ رٌُ٘ٞٞع٤ب 

ؽٍٞ ٓٞإلبد ٝاعواءاد اُزٖل٣و ٨ٍُٞام أُقزِلخ ٖٓ ف٬ٍ  ص٠بدح اٌٛػٟ ٌذٜ إٌّزد١ٓ .3

 أُواًي أُزقٖٖخ ٓضَ ٓوًي رله٣ت اُزغبهح اُقبهع٤خ.

 د أُؼ٤٘خ.ٝرٌض٤ق اُوهبثخ ٖٓ هجَ اُغٜب الا٘زّبَ أوثش ثغلاِخ الأغز٠خ .4

 اعزطلاع آساء اٌّغزثّش٠ٓ ٚأطسبة إٌّشآد اٌظٕبػ١خ:

ً ٝاػلح ر٘زظو ٙـ اٍزضٔبهاد عل٣لح ك٢ هطبع اُٖ٘بػبد  أًل أَُزضٔوٕٝ إٔ ٛ٘بى كوٕب

اُـنائ٤خ، ثٔب ك٢ مُي ر٤ٖ٘غ أُؾب٤َٕ اُيهاػ٤خ، اٌَُو، اُي٣ٞد، ا٬ٌُٔٔد اُـنائ٤خ، ٝاٗزبط أُٞاك 

ٝاُؼطو٣خ. ٝاػزجو أَُزضٔوٕٝ ٛنا اُوطبع ٖٓ أٍوع اُوطبػبد ٗٔٞاً ك٢ ٖٓو، ا٤ُٝ٧خ ٝاُ٘جبربد اُطج٤خ 

ؽ٤ش رٔزِي اَُٞم أُٖو٣خ كوٕبً ٝاػلح، ٣َْٝٔ ٛنا اُولهح ػ٠ِ اُز٤ٌق ٓغ أُؼب٤٣و اُل٤ُٝخ ٝأُ٘بكَخ 

ّ ٤ِٓبه ك٫ٝه ثٜ٘ب٣خ ػب 2.73%، َٓغِخً 2.3ّٜلد ٕبكهاد اُوطبع ى٣بكح ثَ٘جخ  ك٢ ا٧ٍٞام اُؼب٤ُٔخ.

. ٝك٢ ٛنا ا٤َُبم، مًو ا٤َُل ػبكٍ ف٤ود، هئ٤ٌ ٓغٌِ اكاهح ّوًخ أٌٓٞ ُِي٣ٞد ٝاُٖ٘بػبد 2016

اُـنائ٤خ، إٔ هطبع اُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ ٣َزٞػت ٙـ اٍزضٔبهاد ٙقٔخ ف٬ٍ اُلزوح أُوجِخ. ٝأّبه ا٠ُ 

 إٔ ٖٓو رزٔزغ ثٔٞاهك ٓبئ٤خ ٝىهاػ٤خ ٝٛج٤ؼ٤خ رئِٜٛب ُِٔ٘بكَخ ػب٤ُٔبً.

أّبه اُوئ٤ٌ ػجل اُلزبػ ا٢َ٤َُ ا٠ُ  ك ثّششٚػبد اٌضساػخ ٚاٌظٕبػبد اٌضساػ١خ:ف١ّب ٠زؼٍ

أُق  ٤ِٓ100ٕٞ كلإ، ْٝٓوٝع  1.5أ٤ٔٛخ ْٓوٝػبد اٍز٬ٖػ ا٧ها٢ٙ، ٓضَ ْٓوٝع اٍز٬ٖػ 

ٕٞثخ ىهاػ٤خ، ًغيء ٖٓ َٓبػ٢ اُؾٌٞٓخ ُز٤ٔ٘خ هطبع اُيهاػخ ٝاُٖ٘بػبد اُيهاػ٤خ. ًٔب رْ أُٞاكوخ 

ؼب٤٣و اُؼ٤ِٔخ ٝا٫ّزواٛبد اُٖؾ٤خ ف٬ٍ ٓواؽَ أف٤وًا ػ٠ِ اْٗبء ٤ٛئخ ٬ٍٓخ اُـناء ُٚٔبٕ رطج٤ن أُ

أٝٙؼ ا٤َُل محمد ٌّو١، هئ٤ٌ  أثشص اٌفشص اٌزظذ٠ش٠خ فٟ لطبع اٌظٕبػبد اٌغزائح١خ: اٗزبط ا٧ؿن٣خ.

ّوًخ ٖٓو َُِٔزؾٚواد اُـنائ٤خ، إٔ أثوى اُلوٓ اُزٖل٣و٣خ رٌٖٔ ك٢ هطبع اُي٣ٞد ٝاُٖ٘بػبد 

أُؾ٢ِ ُِٖ٘بػبد اُـنائ٤خ ٝر٤ٔ٘زٜب ُزؾو٤ن ا٫ًزلبء اُنار٢،  اُيهاػ٤خ. ٝأًل ػ٠ِ ٙوٝهح رْغ٤غ اُز٤ٖ٘غ

 ٤ْٓوًا ا٠ُ إٔ مُي ٣زطِت كػْ اُيهاػخ ٝر٘ل٤ن ْٓوٝػبد ٓضَ ا٤ُِٕٔٞ ٖٝٗق كلإ.

هأٟ ا٤َُل هأكذ هى٣وخ، هئ٤ٌ ٓغٌِ اكاهح ّوًخ  اٌفشص الاعزثّبس٠خ فٟ طٕبػخ اٌغىش:

ب ه٣ٞخ ٬ٍُزضٔبه ك٢ ٕ٘ ًٕ بػخ اٌَُو، فبٕخ ٓغ رٞاكو فبٓبد اٗزبعٚ ٓؾ٤ِبً عُٞلٕ كٞكى، إٔ ٛ٘بى كو

ٖٓ اُج٘غو ٝهٖت اٌَُو. ٝأًل إٔ ا٫ٍزضٔبه ك٢ ٕ٘بػخ اٌَُو ٤ٍَبْٛ ك٢ ؽَ أىٓبد اَُٞم أُؾ٤ِخ 

 أُزؼِوخ ثب٫ٍز٤واك ٝٙـٜ اُؼِٔخ.

رٞإَ اُؾٌٞٓخ عٜٞكٛب ُلػْ هطبع اُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ، ٖٓ ف٬ٍ  دػُ اٌسىِٛخ ٌّٕٛ اٌمطبع:

٫ٍزضٔبه اُغل٣ل، ٝرٞك٤و ا٧ها٢ٙ ٝأُواكن ا٧ٍب٤ٍخ ُِْٔوٝػبد اُـنائ٤خ. ًٔب رٜلف ٤ٛئخ هبٕٗٞ ا

اُز٤ٔ٘خ اُٖ٘بػ٤خ ا٠ُ ٛوػ ٓغٔؼبد ٕ٘بػ٤خ عبٛيح َُِٔزضٔو٣ٖ ك٢ ٓقزِق اُوطبػبد، ثٔب ك٢ مُي 

 اُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ.
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 و١ٍخ اٌضساػخ -ثٕظبَ اٌغبػبد اٌّؼزّذح  -١ِّض ثّظشٚفبد  – خٛدح ٚعلاِخ رظ١ٕغ الإغز٠خثشٔبِح -ئحسخ ِشزٍخ اٌجىبٌٛس٠ٛط لا -خبِؼخ دِٕٙٛس  

هٗ اُل٤ُٝخ، ٓضَ أّبهد اُزوبه٣و ا٠ُ إٔ أُؼب الاعزثّبساد اٌّظش٠خ فٟ اٌّؼبسع اٌذ١ٌٚخ:

ك٢ كث٢، رٔضَ كوٕخ اٍزوار٤غ٤خ ُزٔض٤َ اُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ أُٖو٣خ ٝاُزٍٞغ ك٢ أٍٞام اُق٤ِظ  "عِلٞك"

ّوًخ ٖٓو٣خ ك٢ أُؼوٗ، ٓٔب ٣ؼٌٌ ا٫ٛزٔبّ  131ٝاُْوم ا٧ٍٜٝ ٝآ٤ٍب. ٖٝٓ أُزٞهغ إٔ رْبهى 

 أُزيا٣ل ثز٤ٍٞغ ٗطبم ٕبكهاد اُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ أُٖو٣خ.

هطبع اُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ ٣ؼل ٖٓ اُوطبػبد اُٞاػلح ك٢ ٖٓو ثلَٚ أُٞاهك  طخ:اٌخلا

ٝا٩ٌٓبٗبد أُزٞكوح. اُؾٌٞٓخ رجنٍ عٜٞكاً ًج٤وح ُزن٤َُ اُؼوجبد ٝرٞك٤و ث٤ئخ اٍزضٔبه٣خ عبمثخ، ٓٔب ٣َبػل 

ب آٌب٤ٗبد ًج٤وح ُِزٍٞغ ك٢ ٛنا اُوطبع ك٢ أَُزوجَ اُ ًٚ  وو٣ت.ك٢ كػْ ٗٔٞ ٛنا اُوطبع. ٛ٘بى أ٣

ٖٓ ف٬ٍ ٬ٓؽظخ اُزطٞهاد ك٢ اُوطبع، ٣ٌٖٔ ا٫ٍزلبكح ٖٓ اُلوٓ ا٫ٍزضٔبه٣خ  اٌزٛط١خ:

ؼ٤ٔ٤ِخ اٌُج٤وح اُز٢ رولٜٓب اُٖ٘بػبد اُـنائ٤خ. ٝثبُزب٢ُ، ٛ٘بى ٙوٝهح ٢ُِٚٔ هلٓبً ك٢ ر٘ل٤ن اُجوآظ اُز

خ اؽز٤بعبد ُزؾ٤َٖ ٜٓبهاد اُقو٣غ٤ٖ ٝرِج٤ " خٛدح ٚ علاِخ رظ١ٕغ الأغز٠خ "أُزقٖٖخ ك٢ 

 ٍٞم اُؼَٔ، فبٕخ ك٢ ظَ اُطِت أُزيا٣ل ػ٠ِ اُؼٔبُخ أُئِٛخ ك٢ ٛنا اُوطبع.

  Benchmarkاٌّشخؼ١خ الاوبد١ّ٠خ 

ًبك٤ٔ٣خ ٓؾ٤ِخ ٝك٤ُٝخ ٝك٤ٔب ٢ِ٣ ٍوك ُجؼٜٚب ٝاُز٢ رْ أ٣زٞاكن اُجوٗبٓظ أُوزوػ ٓغ ػلح ٓوعؼ٤بد 

 ا٫ػزٔبك ػ٠ِ ٛب ك٢ ث٘بء ٛنا أُوزوػ:
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